Zind Humbrecht Riesling Turckheim 0.75I

» Vina

Kéd produktu F0400465

Bilé tiché vino vyrobené z hrozn vinné révy odriidy 100% Riesling vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti Alsasko, Turkheim - suché

Hrozny Ryzlinku rynského se sklizeji v sektoru Herrenweg v Turckheimu, mezi vinarfskymi obcemi Wintzenheim a Turckheim, pfi vstupu do Udoli Munster, z vinic
stargich 35 let vysazenych na Stérkovitych pddach.

Ve sklenici se Riesling Turckheim z Domaine Zind-Humbrecht projevuje jasnou a brilantni barvou se svétle zlutymi tény a vyraznym aromatickym profilem s tony
zralych citrusti, bergamotu a broskvi. V chuti je suché, elegantni, Zivé a sametové s vyraznou dobfe integrovanou kyselinou a dobrou koncentraci ovoce. Zavér je
dlouhy a osvézuijici a pfipomina citrusové tény. Je to idealni vino jako aperitiv k zeleninovym a rybim predkrmdm nebo k mofskym plodim.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
na cesté 24 ks

DOMAINE
ZIND-HUMBRECHT
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Zind Humbrecht Riesling Turckheim 0.75I

y
» Vina
Popis Hlavni parametry
Vinice, z nichz pochazi tento Ryzlink, se nachazeji v Znatka Zind Humbrecht
piscito-Stérkovité ¢asti polohy Herrenweg u obce ”
Turckheim. Toto Gdolni dno bylo ve ¢tvrtohorach Barva bila
formovéno ledovci a Fekami. Vrstvy velkych oblazké Odriida Riesling
zde mohou dosahovat hloubky vice nez 45 metrd Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
(coz jsme si ovéfili, kdyz jsme ve vinafstvi hloubili Privlastek vino ze starych kefdl & Vieilles Vignes & Alte reben
studnu!). V extrémné suchych rocnicich mohou tyto Pavod Alsasko, Francie
pidy zna¢né trpét, avsak v destivéjsich letech nam Roénik 2024
pripominaji, jak zasadni je dobra propustnost . ’
podlozi. Diky své poloze na dné ddoli zde hrozny Zréni v dubovjch sudech
dozrévaji dfive. V¢asna sklizefi a vynikajici padni Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
podminky umoznily rychlou a dynamickou Baleni hold lahev
fermentaci, jejimz vysledkem je zcela suché vino s Objem 750 ml
vynikajici strukturou. Absolutni $picka v Alsasku. Alkohol ABV 13,00 %

Vinarstvi je proslaveno zejména sladkymi pozdnimi
shéry a vybéry z bobuli, které jsou nesmirné

komplexni, prekvapivé svézi a témér nesmrtelné. LMIV & Doplitkové parametry

Jedny z nejlepéich vinic, husté vysadba, nejniz&i Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na ob_alu V}'/I'Obku. Prosirp,
B S zkontrolujte pred konzumaci.

vynosy na hektar v Alsasku, mimoradny vinarsky

talent a minimalni intervence pfi vyrobé vina Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

spolecné zajistuji ta nejautentictéjsi a nejkvalitnéjsi Zarazeni produktu vino

vina, jaké mdze Alsasko dat. Jedna se o Slozeni odrlidové vino révové

biodynamické vinafstvi. Vinafstvi je vasefi, kter se EU & vyrobce Domaine Zind Humbrecht, 4 Rte de Colmar, 68230 Turckheim, Alsasko, Francie

v rodiné Humbrechtovych pfedéva z otce na syna jiz
od 17. stoleti. Vinarstvi Domaine Zind Humbrecht
dnes obhospodaruje 42 hektard vinic,
rozprostienych na rozmanitych typech piid a
stanovist - v oné geologické mozaice, kterou je
alsaska vinarska oblast, kolébka nasich uslechtilych
odr@d révy vinné. Rodina Humbrechtovych, kterd se
vinafstvi vénuje po generace jiz od roku 1620,
obhospodaruje své vinice na vyznamnych alsaskych
terroirech. Vinaf'stvi Domaine Zind Humbrecht
vzniklo v roce 1959. Poté, co v roce 1989 prevzali
vedeni od Léonarda a Genevieve Humbrechtovych,
fidi dnes podnik Olivier a Margaret Humbrechtovi. V
roce 2019 se k nim pfipojil jejich syn Pierre Emile. V
soucasnosti vinafstvi vlastni 42 hektar( vinic, které
zahrnuji polohy Grand Cru: Rangen de Thann (5,5
ha), Goldert v Gueberschwihru (0,9 ha), Hengst ve
Wintzenheimu (1,4 ha), Brand v Turckheimu (2,4
ha), Sommerberg (0,3 ha) a Wineck-Schlossberg (1
ha). Dale patfi k majetku polohy Rotenberg (1,8 ha)
a Clos Hauserer (1,2 ha) ve Wintzenheimu;
Herrenweg (11,5 ha), Clos Jebsal (1,3 ha) a
Heimbourg (4 ha) v Turckheimu a také Clos
Windsbuhl (5,15 ha) v Hunawihru. Vyraz terroiru,
zprostfedkovany alsaskymi odréidami révy vinné, je
umocnén ekologickym péstovanim révy v souladu s
biodynamickymi principy. Diky zralym, vyvazenym a
koncentrovanym hroznlim neni nutné vyuzivat
24dné vinafské postupy, které by narusily plvodni
harmonii daného terroiru. Fermentace probiha velmi
pomalu a vina nasledné zraji minimalné 6 mésicl na
jemnych kalech. Do lahvi se vina plIni v rozmezi 12
az 24 mésicl po sklizni. Jelikoz je Ucta k révé a
Zivotu v plidé naprostou prioritou, o vinice pecuje
tym 22 oddanych pracovnikd. Vysoky pocet
zaméstnancl v poméru k rozloze vinic umozniuje
vénovat pozornost kazdému detailu a provadét fadu
praci ve vinohradu ru¢né. K omezeni zhutriovani
pldy tézkou technikou navic pfispiva vyuzivani
taznych zvirat a vlastniho kompostu. Vynosy se
vyrazné lisi v zavislosti na konkrétnim ro¢niku a v
préméru dosahuji pfiblizné 35 hi/ha; ro¢ni produkce
se pohybuje mezi 12 000 a 16 000 kartony vina. Od
roku 1992 sidli vinafstvi Domaine Zind Humbrecht
na adrese Route de Colmar v obci Turckheim, pfimo
v srdci vinice Herrenweg. Vinafstvi Domaine Zind
Humbrecht bylo v mnoha ohledech, at uz jde o praci
ve vinohradu ¢i samotnou vyrobu vina, ¢asto
priikopnikem. Ve vinohradu se to projevilo napfiklad
névratem k vysoké hustoté vysadby v 70. letech,
zavedenim biodynamickych postupl v roce 1997 ¢i
navratem k vyuzivani taznych zvitat pfi obdélavani
pldy v roce 2005. Ve sklepé byl Léonard Humbrecht
prvnim vinarem ve Francii, ktery v roce 1981 vybavil
velké dubové sudy sofistikovanym chladicim
systémem umoznujicim regulaci teploty béhem
fermentace; v roce 1986 zacal lisovat celou Grodu v
podobé neporusenych hroznti a koncem 80. let
zavedl praxi prodluzovéani fermentace az na dobu
jednoho roku. Vechny tyto kroky vypovidaji o snaze
neustale se posouvat vpred s cilem ziskat vino, které
je vérné svému terroir.

DIOS TRADING, spol. s r.o. 15.11.2026 01:54
Husova 1205, Modfrice, 664 42 objednavky.eshop@rumhouse.cz 2/2



