Zenato Valpolicella

» Vina
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DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Ripassa 0.75I

EAN 8005631000124
Kéd produktu BA055011

Toto senzacni ¢ervené vino benatské tradice se vyrabi technikou ,ripasso”
typickou pro Valpolicella a je spojeno s Amarone. Po lisovani zvadlych
hroznd, ze kterych se ziskavd Amarone, nasleduje dalsi pasaz vina z
Valpolicella vyrobeného s mensim fijnem. Zahdji druhé alkoholové kvasenti,
které zvysi kvalitu, barvu, télo a aroma. Vyrabi se z 85 % hroznl Corvina, 10
% Rondinella a 5 % hrozn{ di Oseleta.

Ma nabitou rubinové ¢ervenou barvu. Viné je intenzivni, jemna a
perzistentni s vini ¢ernych tfesni a Svestek. Chut je harmonickd, sametova a
strukturovana. Skvéle se hodi ke zvéfiné, grilovanému nebo pecenému
masu. Je také velmi dobry k uzenindm a vyzralym syrdim.

Podavejte pri 18°C v Siroké sklenici na vino.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Zenato Valpolicella Ripassa 0.75I

» Vina

Popis

Vinice se nachdzeji ve Valpolicella s expozici
jihovychod a jihozapad. Nachdzeji se ve vysce 300
metrd nad mofem a puda je jilovita a kfidova.
Zptsob péstovani je Guyot s hustotou 5000 strom(
na hektar. Primérny rok vinic je 10-15 se ziskem
100 centl na hektar. V prvni a druhé dekadé fijna
probiha ru¢ni sbér hroznl. Hrozny se odstopkuji a
nechaji 10-12 dni macerovat v nerezovych tancich.
Po alkoholovém kvaseni se méné odstrani a vylisuje
a nechd se v nerezovych tancich az do ledna, kdy se
lisuji zavadlé hrozny Amarone. V tomto okamziku
Valpolicella presla na kaly Amarone a odpociva 7-8
dni pfi 25-28°C. Zuslechtovani sudd je 18 mésicl a
ldhve nékolik mésicd pod kontrolou teploty. V srdci
italské Valpolicelly se nachazi 95 hektart spi¢kovych
vinic které jsou povazovany za klasickou zénu
Lugana i Valpolicella. Vinice které zalozil Sergio
Zenato maji dvé tvare: Jedna je bild druha cervenad.
Diky Sergiovu spojeni s pldou jeho lidmi a jeho
odhodlani prosazovat mistni odrddy vinné révy se
Zenato stalo nedilnou soucasti zachovani tradice a
udrzitelnosti v regionu. Jiz vice nez 60 let rodina
Zenato chrani pddu a tradice které jsou pro Lagunu
a Valpolicellu tak zvlastni. VSe zacalo v roce 1960,
kdyz mlady Sergio Zenato, plny energie a ambici,
vyzkousel nové vinarské postupy a investoval do
klasickych odrdd, aby dosahl nejvyssi kvality svého
vina. V soucasné dobé se vinohrady rodinné firmy
Zenato rozkladaji na vice nez 75 hektarech kolem
mésta San Benedetto di Lugana, kde jsou idedIni
podminky pro péstovani vina odridy Trebbiano di
Lugana. Dalsi vinohrady se nachdazeji v oblasti
Valpolicella, kde vznikd slavné Amarone Zenato a
péstujici se zde slavné odrddy jako Corvina,
Rondineela nebo Oseleta. Dnes, spole¢né s
manzelkou Carlou a détmi Albertem a Nadiou,
pokracuje Sergio ve vyrobé vina se stejnym
nadSenim a houzevnatosti jako pred lety. Jen tak
mohou byt vina rodinného vinarstvi Zenato
uzndvana ve vice nez 60 zemich svéta. Hrozny jsou
sklizeny s maximalni péci a to vyhradné ru¢né, aby
nedoslo k jejich poSkozeni. Vinarstvi dodrzuje prisné
limity pro péstovani vinné révy, aby byla zaru¢ena
kvalita hroznl a nevycerpéval se potencial vinic.
Samotnému procesu vyroby vina je vénovana
maximalni pozornost. Od potreb kazdé odrldy, pres
kvaseni, zrani az po baleni. Zvlastni péce je
vénovana i vybéru lahvi, aby vino mélo idedIni
podminky pro svlij rozvoj pred otevienim a
konzumaci.

Hlavni parametry

Znacka Zenato
Plvod Italie, Veneto & Benatsko
Barva cervena
Rocnik 2020
Oblast & obec Valpolicella
Klasifikace péivodu DOC & DOP & Denominazionso(:‘it;)gligtnae
Odrida Molinara, Rondinella
Priviastek Ripasso
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Zrani v dubovych sudech, 18 mésicl
Objem 750 ml
Alkohol ABV 14,00 %
Baleni hola lahev
LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazeni vino
Slozeni odrlidové vino révové
Zenato Azienda Vitivinicola S.r.l., Strada San
Vyrobce Benedetto, 8, 37019 Peschiera del Garda VR,

Italie
Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10

Alergeny skupina . ma/kg nebo 10 mg/!

Upozornujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k
dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny upozornénf



