Zacapa XO Solera Gran Reserva Especial 0.7]

» Rum & rumovy likér

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modfice, 664 42

EAN 7406341000106
Kéd produktu RU001760

XO Gran Reserva Especial je stary az 25 let a je vyroben z medu Virgin Cane a zraje
procesem Solera. Specialné vybrané sudy jsou ulozeny v Quetzaltenango, které je 2300
m.n.m., az 25 let. Neustalé chladné klima a ovladani hladiny hluku, vlhkosti vzduchu,
svételnych podminek a teploty umoZiiuji jemné zrani tohoto specialniho rumu. Rizné
sudy, ve kterych byla dfive skladovana whisky, sherry a vino, davaji tomuto rumu velmi
zvlastni nddech. Lorena Vasquez, hlavni mixér Ron Zacapa a Ron Botran, vybird sudy
specialné tak, aby rumu dodaly jeho jemné chuté a viné. Pfesvéd¢ivy je nejen obsah, ale i
design lahve. Lahev je vyrobena z jemného kristalového skla.

Barva: Tmavé mahagonova s médénymi odlesky.

Viné: Opulentni aroma suéeného ovoce, hotké ¢okolady, vanilky a karamelu, doprovézené
jemnymi dubovymi tédny a nadechem pomerance a koreni.

Chut: Hladkd, sametova a intenzivni s harmonickou kombinaci kandovaného ovoce, medu,
prazenych mandli, kakaa a jemného koreni, jako je skorice a muskatovy ofisek. Sudy po
kofaku dodévaji rumu elegantni hloubku a jemné tfisloviny.

Dochut: Dlouhd, tepld a elegantni se sladkymi a kofenénymi nuancemi, horkou ¢okolddou
a jemnym drevitym ténem.

Ron Zacapa Centenario XO je potéSenim pro znalce, ktefi chtéji zazit vynikajici rum v jeho
nejéistsi podobé. Svou plnou vini nejlépe rozvine Cisty, mirné vychlazeny nebo s ledem. Je
také vynikajici volbou jako luxusni doplnék k horké ¢okoladé, vyzralému syru nebo k
jemnému doutniku. Opravdu kralovsky rum, ktery posouva vysoké umeéni zrani a technik
michani na novou Uroven.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Ron Zacapa Centenario XO Solera Gran Reserva
Especial je mistrovskym dilem ocenované palirny Ron
Zacapa v Guatemale. Tento vyjimecny rum se destiluje z
nejjemnéjsiho medu z cukrové trtiny a zraje v
guatemalské vysociné v nadmorské vysce pres 2 300
metr{ - prostredi, které poskytuje optimalni klimatické
podminky béhem procesu zrani. Propracovana metoda
Solera, pfi které se rizné ro¢niky misi v nepretrzitém
procesu zrani, déla z tohoto rumu jeden z
nejrafinovanéjSich a nejkomplexnéjsich lahvovani na
svété. Zacapa XO zraje v unikatni kombinaci sudd po
bourbonu, sherry, Pedro Ximénez a francouzském
konaku, pri¢emz finadini Gprava probihd v sudech po
francouzském koraku. Vysledkem je luxusni, vicevrstvy
rum s dokonalou rovnovéahou sladkosti, koreni a
ovocnosti. Elegantni darkova krabic¢ka podtrhuje jeho
exkluzivitu a déla z néj perfektni dérek pro shératele a
milovniky vysoce kvalitnich rum@. Rumy Ron Zacapa
Centario - jejich historie saha az do roku 1976, kdy byla
destilerie zaloZzena ve mésté Zacapa, nachazejici se na
vychodé Guatemaly 229 m.n.m.Vyroba rumd zacina na
plantéZich cukrové titiny. PlantdZe rum& Zacapa
Centario se nachézeji na jihozdpadé Guatemaly v
nadmoiské vySce 350 m. Destilerie se chlubi, Ze jejich
plantaze jsou pro produkci curkové trtiny na nejlepsim
misté na svété, diky kombinaci mikroklima, pldy a
teploty. Na rozdil od ostatnich vyrobcl rumd, ktefi pro
destilaci pouzivaji melasu, coz je zbytkovy produkt pfi
vyrobé cukru, destilerie Zacapa pouZziva tzv. panensky
sirup (Virgin sugar cane honey), tedy primarni vyrobek
pfi zpracovani cukrové trtiny. Vyroba Spickovych rumi
Zacapa Centenario - kdyz prijde ¢as na kvaseni,
destilerie pouziva vlastni kmen kvasinek ziskanych z
ananasu: Saccharomyces cerevisiae. Tyto kvasinky
produkuji specifické aroma typické pro rumy Zacapa
Centario. Kvaseni probihd pomalu, jelikoz kvasinky
potfebuji ¢as pro praci ke kyzenému vysledku. V misté
""The House Above the Clouds"" (v prekladu ddm nad
mraky), ve vysce 2.333 n.m dochazi ke zrani destilatd.
Zde pomalym zranim ziskavaji rumy Zacapa Centario
svoje jedine¢né vlastnosti. V horach nizsi primérna
teplota 16,66 °C zpomaluje zrani a ridsi vzduch a nizsi
atmosféricky tlak napomaha zintenzivnit chut z
dubovych sudd. Jakmile jsou sudy na misté v ""The
House Above the Clouds"", zacina slozity jemné
vyvazeny proces zrani. Destilerie pouziva jedinecny
zplisob zvany ""Sistema Solera"", prevzaty ze zrani
Sherry. Blendovani rum( - u destilerie Zacapa je sistema
solera pouzivana pro michani (neboli blendovani) rumd
rlizného stafi v sudech, kde dfive zraly robustni
americké whiskey, jemné sherry a delikétni vina Pedro
Ximenez. Kazda kapka rumu zde prochazi kazdym tipem
sudu, takZe se kazdy z nich podéli o své aroma a chut z
¢ehoz vznikd rum vyjimecné kvality. Na cely tento
proces dohlizi Master Blender, jedna ze 3 Zen, které v
potravinarském prmyslu dosahly této pozice, Lorena
Véasquezova.

Hlavni parametry

Znacka Zacapa
Druh poctivy trtinovy Rum
Detail zrani rumu bylo dokonceno ve vyjimecnych sudech
Plvod Guatemala
Privlastek X.0.
Vyroba zrany typu Solera systém & Cislo neznamena cglkgvou q?bu

zrani destilatu
Zrani v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Cognac, ex-Sherry
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni déarkové, krabicka & tuba, Luxusni

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni rum
voda, destilat z cukrové trtiny, barvivo: karamel (E150d)
Diageo GmbH, Reeperbahn 1, 20359 Hamburg, Némecko

Upozormujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Slozeni
Vyrobce

Alergeny upozornéni
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