Zacapa Solera Gran Reserva 0.7

» Rum & rumovy likér

EAN 7401005008580
Koéd produktu RU001718

Produkt je bez pfehanéni malé umélecké dilo, vysledek
mnoha let zkusenosti a unikatnich klimatickych
podminek. Je destilovan z fermentovaného cistého
panenského sirupu z cukrové trtiny a zraje ve
vysokohorskych oblastech Quetzaltenango v Guatemale v
nadmorské vysce 2300 metrl. Lahev nabidne jedine¢nou
smés rum{ se starim od Sesti do dvaceti tfi let. Po
pfivonéni vas nejprve upoutd kombinace karamelu,
vanilky, kakaa a maslovych susenek, spolu s tény, které
rumy ziskaly v sudech béhem zrani. Jisté ocenite chut
Cerstvého ovoce, dfeva a aromatického koreni. Je jemnd a
intenzivni. Za vSim stoji unikatni vyrobni proces - systém

Solera.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Zacapa Solera Gran Reserva 0.7

» Rum & rumovy likér

Popis

Rumy Ron Zacapa Centario - jejich historie saha az do
roku 1976, kdy byla destilerie zaloZzena ve mésté
Zacapa, nachazejici se na vychodé Guatemaly 229

m.n.m.Vyroba rumd zacina na plantazich cukrové trtiny.

Plantaze rumd Zacapa Centario se nachazeji na
jihozapadé Guatemaly v nadmofrské vysce 350 m.
Destilerie se chlubi, Ze jejich plantaze jsou pro produkci
curkové trtiny na nejlepsSim misté na svété, diky
kombinaci mikroklima, pldy a teploty. Na rozdil od
ostatnich vyrobcd rumd, ktefi pro destilaci pouzivaji
melasu, coz je zbytkovy produkt pri vyrobé cukru,
destilerie Zacapa pouziva tzv. panensky sirup (Virgin

sugar cane honey), tedy primarni vyrobek pfi zpracovani

cukrové trtiny. Vyroba $pickovych rumd Zacapa
Centenario - kdyz prijde €as na kvaseni, destilerie
pouziva vlastni kmen kvasinek ziskanych z ananasu:
Saccharomyces cerevisiae. Tyto kvasinky produkuji
specifické aroma typické pro rumy Zacapa Centario.
Kvaseni probihd pomalu, jelikoz kvasinky potfebuji ¢as
pro praci ke kyzenému vysledku. V misté ""The House
Above the Clouds"" (v prekladu diim nad mraky), ve
vySce 2.333 n.m dochazi ke zrani destilatd. Zde
pomalym zranim ziskavaji rumy Zacapa Centario svoje
jedinecné vlastnosti. V horach nizsi primérna teplota
16,66 °C zpomaluje zrani a fidsi vzduch a nizsi
atmosféricky tlak napomaha zintenzivnit chut z
dubovych sudd. Jakmile jsou sudy na misté v ""The
House Above the Clouds"", zacina slozity jemné
vyvazeny proces zrani. Destilerie pouziva jedinecny
zplsob zvany ""Sistema Solera"", prevzaty ze zrani

Sherry. Blendovani rum( - u destilerie Zacapa je sistema

solera pouzivana pro michani (neboli blendovani) rumi
rlzného stari v sudech, kde drive zraly robustni
americké whiskey, jemné sherry a delikatni vina Pedro

Ximenez. Kazda kapka rumu zde prochazi kazdym tipem

sudu, takze se kazdy z nich podéli o své aroma a chut z
¢ehoz vznika rum vyjimecné kvality. Na cely tento
proces dohlizi Master Blender, jedna ze 3 zZen, které v
potravinarském prlmyslu dosahly této pozice, Lorena
Vésquezova.

Hlavni parametry

Znacka Zacapa
Druh poctivy tftinovy Rum
zrani rumu bylo dokonceno ve

Pl vyjimecnych sudech

Pavod Guatemala

zrdny typu Solera systém & Cislo

Vyroba neznamena celkovou dobu zrani

destilatu

Zr4ni v dubovych sudech, ex-Bourbon,

ex-Sherry

Objem 700 ml

Alkohol ABV 40,00 %

Baleni darkové, krabicka & tuba
LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni rum

Sloseni voda, destilat z cukrové trtiny,

barvivo: karamel (E150d)

VWrobce Diageo GmbH, Reeperbahn 1,

y 20359 Hamburg, Némecko

Upozorfujeme, ze tento produkt

Alergen mUze obsahovat alergeny. Pfesné

geny slozeni a alergeny jsou k dispozici

upozornéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



