Zacapa rum Edicion Negra 0.7I

» Rum & rumovy likér

EAN 7401005008634
Kéd produktu RU001767

Predstavuje jiny typ rumu Zacapa, ktery se chutovym profilem odliSuje od Zacapy 23. Ma
temné mahagonovou barvu s intenzivnimi jantarovymi odlesky. V aroma se projevuje
karamelizované ovoce, Svestky a rozinky, které jsou dokonale vyvazené jemnymi
kourovymi tény. Na patre se v explozi chuti snoubi kourové tény s ¢okolddou a susenymi
ovocem, které prechazi v jemné a mimoradné dlouhé zakonceni.

Zacapa Edicién Negra je rum inspirovany pfirodnimi elementy Guatemaly a tmavym
ohném guatemalskych sopek. V chladném klimatu guatemalskych hor pomalu zraje
blend nejdrive systémem solera v sudech po bourbonu, sherry, a vinech Pedro Ximénez.
Na konci procesu zraje rum ve znovu vypalenych dubovych sudech po bourbonu, coz v
rumu zvyraznuje drevité, korenéné a kourové tony.

Ron Zacapa Etiqueta Negra 23 aflos md obsah alkoholu 43% a od Ron Zacapa Centenario
23 anos se lisi v blendingu. Pocet sudll po Sherry je vy$si a proto je tento rum o poznani
jemné;jsi. Potési vas i nova lahev v krdsném obalu

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis
"Zacapa Ediciéon Negra je limitovana verze Zacapy,

Hlavni parametry

, . Znacka
ktera se od vSech naprosto lisi. Tato Zacapa byla
inspirovana guatemalskymi sopkami. Ma vyssi obsah Druh
alkoholu (43%) a su$si chutovy profil. Ideaini je na Detail
samotné popijeni. Ron Zacapa Centenario je Plvod
superprémiovy rum vyrabény v Guatemale z i
panenského medu a cukrové trtiny. Jeho vyroba el
zacala v roce 1977 a za jejim Uspéchem stoji Zena, Zrani
master blenderka Lorena Vasquez. Rum dozrava ve Objem
vysce 2 333 m n m. s vyu2|t|mlmetodyfollera, klt,era/ Alkohol ABV
zpomaluje zrani. Pro fermentaci se pouziva specialni e

kmen kvasinek z ananasu. Jako zajimavost na kazdé
lahvi najdete pleteny prouzek ,petate”, ktery
odkazuje na slavnou mayskou kulturu. Rumy Ron
Zacapa Centario - jejich historie saha az do roku
1976, kdy byla destilerie zalozena ve mésté Zacapa,
nachéazejici se na vychodé Guatemaly 229
m.n.m.Vyroba rum@ za¢ina na plantazich cukrové
trtiny. PlantdZe rum& Zacapa Centario se nachazeji
na jihozapadé Guatemaly v nadmorské vysce 350 m.
Destilerie se chlubi, Ze jejich plantdze jsou pro

Zakonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny upozornéni

Zacapa

poctivy trtinovy Rum

vyzraly rum v drevénych sudech
Guatemala

zrani systémem Solera & Cislo na lahvi jen ilustruje slozeni
destildtu

v dubovych sudech

700 ml

43,00 %

darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplitkové parametry

rum
voda, destilat z cukrové trtiny, barvivo: karamel (E150d)
Diageo GmbH, Reeperbahn 1, 20359 Hamburg, Némecko

Upozorfiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.

produkci curkové trtiny na nejlepSim misté na svéte,
diky kombinaci mikroklima, pddy a teploty. Na rozdil
od ostatnich vyrobct rum{, ktefi pro destilaci
pouzivaji melasu, coz je zbytkovy produkt pfi vyrobé
cukru, destilerie Zacapa pouziva tzv. panensky sirup
(Virgin sugar cane honey), tedy primarni vyrobek pri
zpracovani cukrové titiny. Vyroba $pi¢kovych rumd
Zacapa Centenario - kdyz prijde ¢as na kvaseni,
destilerie pouziva vlastni kmen kvasinek ziskanych z
ananasu: Saccharomyces cerevisiae. Tyto kvasinky
produkuji specifické aroma typické pro rumy Zacapa
Centario. Kvaseni probihd pomalu, jelikoz kvasinky
potrebuji ¢as pro praci ke kyzenému vysledku. V
misté ""The House Above the Clouds"" (v prekladu
diim nad mraky), ve vy3ce 2.333 n.m dochazi ke
zrani destilatd. Zde pomalym zranim ziskavaji rumy
Zacapa Centario svoje jedinecné vlastnosti. V hordch
nizsi primérna teplota 16,66 °C zpomaluje zrani a
fidsi vzduch a nizsi atmosféricky tlak napomaha
zintenzivnit chut z dubovych sudd. Jakmile jsou sudy
na misté v ""The House Above the Clouds"", zacina
slozity jemné vyvazeny proces zrani. Destilerie
pouziva jedine¢ny zplsob zvany ""Sistema Solera"",
prevzaty ze zrani Sherry. Blendovéani rumt - u
destilerie Zacapa je sistema solera pouzivana pro
michani (neboli blendovani) rum@ rlzného stafi v
sudech, kde drive zraly robustni americké whiskey,
jemné sherry a delikatni vina Pedro Ximenez. Kazda
kapka rumu zde prochdzi kazdym tipem sudu, takze
se kazdy z nich podéli o své aroma a chut z ¢ehoz
vznika rum vyjimecné kvality. Na cely tento proces
dohlizi Master Blender, jedna ze 3 zZen, které v
potravinarském priimyslu dosahly této pozice,
Lorena Vasquezova."
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