Veuve Clicquot Rosé Brut 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHA08465

V roce 1818 vynalezla madame Clicquot prvni zndmé
michané Sampariské Rosé, které si dnes mdzeme
vychutnavat a sdilet pro jeho Zivost a ovocné odrddy.
Ochutnejte neuvéritelné Veuve Clicquot Rosé.

Toto cuvée je vyrobeno z 50 az 60 rliznych ingredienci a
vychazi z tradi¢ni smési Yellow Label kterou tvori 50 az 55 %
Pinot Noir, 15 az 20 % Meunier a 28 az 33 % Chardonnay.
Smés je pak doplnéna 12 % tichého ¢erveného vina s
pouzitim ¢ervenych hroznd, které dodavaji ovocnost. Zraje
minimalné 3 roky v Crayeres Veuve Clicquot.

Na prvni pohled upoutd barva s tfpytivymi médénymi
odlesky. Aroma je bohaté a elegantni. V chuti jsou nejprve
citit tédny svéziho ¢erveného ovoce (maliny, lesni jahody,
tresné, ostruziny), které postupné prechazeji do
sofistikovanéjsich tond susenek, suseného ovoce a praveé
upeceného kolace.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Veuve Clicquot Rosé Brut 0.75I

» Vina

Popis

Cuvée se vyrabi tradi¢ni metodou Méthode
Champenoise, pfi které vino prochazi druhotnym
kvasenim v lahvi. RGzového odstinu se dosahuje
pridanim priblizné 12 % Cerveného vina vyrobeného
z Pinot Noir, proslulého svou aromatickou bohatosti
a sytou barvou. Po nékolika letech zrani na kalech
vznikd Brut Champagne, které v sobé spojuje silu,
vyvazenost a nezaménitelnou eleganci - zcela v
souladu s duchem legendarni Madame Clicquot,
kterd byla synonymem pro inovaci a kvalitu.
Degustacni tény: Veuve Clicquot Rosé Brut se ve
sklenici prezentuje se zarivym rézovym odstinem a
svidnym leskem. Ve vlni je stédré a rafinované, s
intenzivnimi aromaty cerstvého ¢erveného ovoce,
jako jsou maliny, lesni jahody, tfesné a ostruziny. Po
kratké dobé se rozvinou dalsi tény pfipominajici
pecené ovoce, susenky, briosku, mandle a merunky.
Na patre vede svézi Uvod k harmonické rovnovaze
ovoce. Struktura je elegantni, ziva a presna, s
krémovou pénou a dlouhym, plnym zavérem.
Zbytkovy cukr: 9-10 g/l Veuve Clicquot Rosé Brut je
vynikajici jako aperitiv, ale také s eleganci a
hloubkou doplni kulinarské pokrmy. Obzvlasté dobre
se hodi ke grilovanému lososovi, tunakovému
tatarskému syru, hiebenatkam, grilované drlibezi
nebo jemnym pastikam. Stejné plsobivé je i k
dezertlim s ¢ervenym ovocem nebo mléc¢nou
¢okolddou. IdedlIni teplota pro podavani je 8-9 °C a
Ize si ho vychutndvat nékolik let, béhem nichz se
jeho komplexni aroma dale rozviji. Opulentni, ale
jemné strukturované rZzové sampanské, které
dokonale odrazi styl domu Veuve Clicquot -
charakter, hloubku a neodolatelné kouzlo. Veuve
Clicquot Champagne Rosé Brut je rafinované,
vyrazné rlzové sampariské ze srdce Champagne,
které ztélesiuje nezaménitelny styl ctihodného
domu Veuve Clicquot Ponsardin. Je vyrobeno z
klasickych odr@d Pinot Noir, Chardonnay a Pinot
Meunier, peclivé vybranych z nejlepsich vinic v
Champagne. Vysoky podil Pinot Noir mu propUjcuje
charakteristickou strukturu a intenzitu, zatimco
Chardonnay doddava vinu eleganci a svézest a Pinot
Meunier dotvari harmonickou ovocnost.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Privlastek

Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Veuve Clicquot Ponsardin
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne
rizova & rosé & pink
NON Vintage
Montagne de Reims
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

3 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue

Montaigne 75008 Paris Francie
Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



