Valdo Prosecco Elevantum & Puro Oro 0.75I

» Vina

Kéd produktu SE000740

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100%
Glera vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti
Veneto - Valdobbiadene - Brut

"Oro Puro" je nejnové;jsi produkt tohoto uznavaného vinarstvi
v celé Italii. Nazev ryzi zlato je symbolem hodnoty a Cistoty,
nezaménitelné chuté uzasného Prosecca.

Prosecco vyrabéné z vybranych hroznl opravdu téch
nejlepsich vinic apelace orientovanych na sever v nadmorské
vySce 200-400 metrd, v okoli méstecka Valdobbiadene.
Sklizen je v druhé poloviné mésice zari. Vyrabi se prirodni
metodou Charmat, zrani je v nerezovych tancich po dobu
minimalne 5 mésicl a dalsi 3 mésice nasledné v lahvi.
Slamovézluta barva se zlatym jiskfenim. Bohata a
nezaménitelna viné zralého ovoce, pfipomind maslovou
hrusku a jablko Golden. Chut lahodna, intenzivni, pfitom
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VA LDO harmonicka.

VALDOBBIADENE

Velmi mnohostranné pouziti: jako aperitiv, k lehkym nebo
rybim predkrmim, mdze vSak doprovazet vsechny chody
jidla, az po dezert.

Optimalni teplota pro podavani je 6-7°C.

Dostupnost na hlavnim skladé: 1,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Valdo Prosecco Elevantum & Puro Oro 0.75I

» Vina

Popis

Vinarstvi VALDO vyrabi Sumiva vina v malebném
méstecku Valdobbiadene uz vice nez 80 let. Je
vSeobecné uzndvanym protagonistou klasické
oblasti Valdobbiadene a Conegliano jak svym
objemem vyroby, tak predevsim nejvyssi kvalitou
svych vin. Vinafstvi bylo zaloZzeno v roce 1926. Uz
nazev naznacuje, Ze se vinafstvi nachazi v samém
srdci oblasti a to prfimo v centru méstecka
Valdobbiadene. Od svého zaloZeni se vinarstvi fidi
svoji zadsadou: neustald snaha o zvySovani kvality a
udrzovani pdvodniho a nefalSovaného charakteru
tohoto Sumivého vina. Vinarstvi Valdo vzdy bylo a
stéle je nositelem téch nejlepsich vinarskych tradic
oblasti Prosecco, znakem nejvyssi kvality a
priikopnikem novych vyrobnich metod. Ve 40. letech
minulého stoleti vinarstvi zacalo expandovat na
mezinarodni trhy. Z malého rodinného vinarstvi se
se stal nejvétsi vyrobce tohoto vina. Ro¢ni produkce
vinarstvi se pohybuje okolo 5,5 miliénl lahvi tohoto
uslechtilého moku. Vinice jsou z velké ¢asti na
jiznich svazich prvnich pahorkd, které se zvedaji z
padské niziny nad mésteckem Valdobbiadene.
Vinice maji piskovcové, stérkovité a jilovité podlozi.
Nachéazi se v rliznych polohach od 50 m do 500 m
n.v. Podnebi je velmi ovlivnéno blizkou pfitomnosti
jak hor tak i more, coz velmi priznivé prispiva kvalité
péstovanych hrozn(. Popularni Prosecco se znackou
VALDO je nejvétsim pojmem v Sumivych vinech jak v
[talii, tak i v celém svété.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva
Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Priviastek

Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Valdo Spumanti

sumivé vino

Prosecco & tradi¢ni italské vino z
Benatského kraje

Italie, Prosecco, Valdobbiadene,
Veneto & Benatsko

bila
Prosecco Valdobbiadene
DOCG

zakladni odrlida pro Prosecco &
Glera

Superiore

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I,
nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni v nerezovych
tancich & metoda Charmat

6 mésicl, lezeni na lahvi, v
nerezovych nadobéach

750 ml
11,50 %
hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

sSumivé vino
odridové vino révové

Valdo Spumanti, Via Foro Boario, 20,
31049 Valdobbiadene (TV), Itélie
Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



