Tres Ochos tequila Silver 0.351

» Destilaty

EAN 8413425006274
K6d produktu TQ007633

Tequila je nazvdna podle malého mésta ve staté Jalisco, ve
skutecnosti se pouze destilaty vyrabéné v Jalisku a ve Ctyfech
okolnich oblastech sméji oznadovat jako tequila. V 19. stoleti
byl tento destilat zndm jako Aguardiente de Agave ( coz
znamena agavova palenka ). Na vyrobu tequily péstuji
vyrobci modrou agave - trva osm az dvanact let, nez dozraje.
Pifas, jez obsahuji sladkou, mlé¢nou mizu, se pak z rostliny
vyfiznou a asi dva dny se vafri v pare. Rozmleti pinas se stava
extrahuje, poté se micha s vodou a nechd se kvasit v
dubovych kadich. Zkvasena tekutina ¢i misto (podobné
""rmutu"" u whisky a vodky) se pak prinejmensim dvakrat
destiluje v médénych periodickych kolonach, ¢imz vznikne
tequila. Pred stadcenim do lahvi se sila ndpoje upravi pridanim
vody. Tequila se klasifikuje podle obsahu agave a také podle
délky procesu zrani. Blanco ¢i Silver tequila se zrat nedava
(trebaze nékteré znacky se mohou pred stacenim nechavat
zhruba mésic odlezet), diky ¢emuz je svéZi a korenitd s
charakteristickou chuti agave. Tequila joven abocado je
""mladd"" a ma zlatavou barvu - obvykle diky pfidatku
karamelu - a vice pfipomind whisky nez ostatni varianty
tohoto napoje. Reposado je oznacenim pro tequilu, ktera az
jeden rok zrala v sudu. A anejo je vyzrala tequila, ktera starla
ve drevé jeden rok az pét let.Tequila se vSak stale ¢astéji
objevuje v podobé drahych luxusnich znacek vyrobenych ze
100% modré agave (ndpoj musi obsahovat nejméné 51%, aby
mohl viibec nést jméno tequila) zrajici az Sest let v drevénych
soudcich. Tyto destilaty jsou jako konfak - bohaté a hladké s
prichuti koreni a zeminy navic.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Tres Ochos tequila Silver 0.351

» Destilaty

Popis

"Tequila je nazvana podle malého mésta ve staté
Jalisco, ve skute¢nosti se pouze destilaty vyrdbéné v
Jalisku a ve Ctyrech okolnich oblastech sméji
oznacovat jako tequila. V 19. stoleti byl tento
destilat znam jako Aguardiente de Agave ( coz
znamena agavova palenka ). Na vyrobu tequily
péstuji vyrobci modrou agdve - trvd osm az dvanact
let, nez dozraje. Pinas, jez obsahuji sladkou,
mlé¢nou mizu, se pak z rostliny vyfiznou a asi dva
dny se vari v pare. Rozmleti pinas se Stava
extrahuje, poté se micha s vodou a necha se kvasit
v dubovych kadich. Zkvasena tekutina &i misto
(podobné ""rmutu"" u whisky a vodky) se pak
prinejmensim dvakrat destiluje v médénych
periodickych kolonach, ¢imz vznikne tequila. Pfed
stacenim do Iahvi se sila ndpoje upravi pfidanim
vody. Tequila se klasifikuje podle obsahu agéave a
také podle délky procesu zrani. Blanco ¢i Silver
tequila se zrdt nedava (tfebaze nékteré znacky se
mohou pred stacenim nechdvat zhruba mésic
odlezet), diky C¢emuz je svézi a korfenita s
charakteristickou chuti agave. Tequila joven
abocado je ""'mladad"" a ma zlatavou barvu - obvykle
diky pfidatku karamelu - a vice pfipomina whisky
nez ostatnf varianty tohoto napoje. Reposado je
oznacenim pro tequilu, kterd az jeden rok zrala v
sudu. A afejo je vyzrala tequila, kterd starla ve
dievé jeden rok az pét let.Tequila se vSak stale
Castéji objevuje v podobé drahych luxusnich znacek
vyrobenych ze 100% modré agave (napoj musi
obsahovat nejméné 51%, aby mohl viibec nést
jméno tequila) zrajici az Sest let v difevénych
soudcich. Tyto destilaty jsou jako konak - bohaté a
hladké s pfichuti kofeni a zeminy navic."

Hlavni parametry

Znacka Tres Ochos
Druh michana Mixto tequila
Detail mlada Cerstva Tequila & Blanco
Objem 350 ml
Alkohol ABV 38,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Zéakonné zarazeni Tequila
Teichenné Crta. N-340 km 1194,8

Vyrobce 43719 Bellvei del Penedes
SPANELSKO

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



