Travaglini Gattinara Tre vigne 0.75 |

» Vina

Kéd produktu 10007410

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{ vinné révy z odriidy 100%
Nebbiolo vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti Piemonte
- Gattinara - suché

Gattinara TreVigne se vyrabi z hroznl odridy Nebbiolo vybranych ze
tfi vinic Lurghe, Permolone a Alice. Po vinifikaci vino lezi 4 roky v
dubovych sudech.

Vino ma intenzivni barvu s rubinovymi tény a nékterymi odlesky,
které sméruji ke granatu. Jeho aromaticky profil je komplexni a
Siroky s ovocnymi a kvétinovymi tony, nasledovanymi Iékofici,
hrebickem a nékterymi balzamickymi tény. V chuti je elegantni,
koncentrované a plné. Ma pevnou, dobre integrovanou tfislovinu a
dlouhy, vytrvaly zavér. Je to vino s velkou osobnosti a dobre
vyvazené, které se vyborné paruje s pecenym masem, pikantni
téstoviny s masovymi omackami a ¢ervenym masem, pecenym,
duSenym nebo se zvéfinou.

I

TRAVAGLINI Lze skladovat ve sklepé po dobu 25 let. Doporucuje se dekantovat
1958 (7 \ 2018 a|eSpOh jednu hodinu.
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Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Hlavni slozkou vina Gattinara je Nebbiolo (mistné
nazyvané Spanna), kterého musi byt v cuvée
alespon 90 %. Je typické svymi asymetrickymi
lahvemi navrzenymi tak, aby zadrzovaly sediment
pfi dekantaci. Ve dvacatych letech 20. stoleti se
Clemente Travaglini usadil v apelaci Gattinara, coZ
je Spickova oblast pro péstovani robustniho
piemontského vina Nebbiolo. V prlibéhu mnoha let a
nékolika generaci vinarl Travaglini se panstvi
postupné stalo vyhldSenym vinarskym centrem.
Jednim z nejvyraznéjsich rysl vin Travaglini je jejich
charakteristicka lahev. Je specidlné tvarovana tak,
aby padla do ruky, a tmavé sklo zabraruje pronikani
svétla do ldhve, coz ¢asem zvysuje kvalitu vina. Toto
vino Gattinara je jejich ochrannou zndmkou, kterd
svym odvaznym a lahodnym profilem charakterizuje
oblast Gattinara. Vinarstvi Travaglini obhospodaruje
55 hektaru plidy v srdci oblasti Gattinara. Dnes je
révou osazeno 39 hektard odriidou Nebbiolo
(mistnimi nazyvana ,Spanna), kterd tvofi vina
Gattinara. Vinarstvi zalozil Arturo Travaglini v roce
1958 a od té doby ho i spolecné se svym synem
Giancarlem fidil. Dnes se o vinarstvi stara jeho zena
Liliana a dcery Cristina, Cinzia a jeji zet Massimo.
Vinice V Gattinare jsou velmi bohaté na minerdly.
Plvod této ojedinélé kamenité pldy pochazi z dob
pred 150 miliony lety, kdy ledovce svym neustalym
tanim nanasely materidl, ktery formoval nové kopce,
dosahujici nadmorské vysky mezi 280 - 420m.n.m..

To znamend, Ze kopce v oblasti Gattinara maji stejné

mineralni slozeni jako Alpy, Zulu, Zelezo, porfirin a
kfemenec, které dodavaji pldé typickou
nacervenalou barvu. PodloZi ve vinicich je tedy z
velké ¢asti kamenné. Proto i jejich rozlozeni neni
zcela klasické. Vysadba neni geometricka kv(li
velkym monolitdm kamene ve vinicich a plvodni
systém vedeni révy, ktery zajistoval vyssi vynosy
musel byt nahrazen jednoduchym systémem Guyot.
Filosofil vinarstvi je ziskat co moznd nejvyssi kvalitu

hroznd ze svych vinohradd. Zpracovani ve sklepé jde

ruku v ruce s tradici a nékterymi novymi
technologiemi. V roce 1959 pfisel Giancarlo
Travaglini s ndvrhem specielniho tvaru pro sva vina
Gattinara. Tvar je pfizplsoben tak, aby i pfi
dlouholetém zrani nedoslo k rozvifeni sediment,
kterému zabranuje unikatni prolis kazdé ldhve
Gattinary Travaglini.

Hlavni parametry

Znacka Travaglini
Pavod Italie, Piemont
Barva Cervend
Rocnik 2019
Oblast & obec Gattinara
Klasifikace plvodu DOCG
Odrlda Nebbiolo
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g)/l
Zrani 3 roky, v dubovych sudech
Objem 750 ml
Alkohol ABV 14,00 %
Baleni darkové, hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni vino
SloZeni odrlidové vino révové

, Travaglini Giancarlo Via delle Vigne 36
Vyrobce

13045 Gattinara (VC) Piemont, Italie
Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci

AISTEEI SR vysSi jak 10 mg/kg nebo 10 mgy/!

Upozoriiujeme, ze tento produkt miize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny upozornéni



