Tanzberg Chardonnay Turold 0.75I

» Vina

Kéd produktu J521208

Bilé tiché vino vyrobené z hrozn(l vinné révy odrlidy 100% Chardonnay
vypéstovanych na moravskych vinicich vinarské podoblasti Mikulovské
v obci Mikulov - suché

Terroir: vinarska trat Turold , stari vinice: r. 1998

Charakteristika vina:ve vini jemné kvétinové tony s ndznakem
zeleného jablka. PIné, suché, ovocné,vino se znamenitou hroznovou
chuti, dlouhou mineraini dochuti a pfijemnou kyselinkou. Vhodné dopln{
smazené ryby, bilé omacky, smetanové syry, kozi syry, syrové pény

Pozndmka technologa: Fermentace v nerezovych tancich s fizenou
teplotou pfi nizsi teploté, dvoumeésicni promichavani na jemnych
kvasni¢nich kalech.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
/f‘ﬂ\ Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
Tanzberg
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Tanzberg Chardonnay Turold 0.75I

» Vina

Popis

Vinarska spolecnost Tanzberg Mikulov je pomérné
mladé vinarstvi. V roce 2009 oslavila 10. vyroci.
Snahou je navdzat na staré a bohaté vinarské
tradice této oblasti a v podobé vina Vam predavat
€0 mozna nejprijemnéjsi poznatky z tohoto kousku
Jizni Moravy. Chceme Vam pfindset vina svézi, Cista
a energickd, a to nejen vina, ale takové by mély byt
i nase myslenky k Vam. Jednou z kmenovych vinic
naseho vinarstvi je véhlasny Turold, ktery je vibec
nejstarsi registrovanou vinici na Moravé. Ale i ostatni
traté Tanzbergu, tedy Anensky vrch, Slune¢nd, Pod
Pélavou, Zelezna, Goldhamer a svahy pod vrchem,
ktery historicky nesl ndzev Tanzberg, patfily po
dlouhd predchozi staleti k véhlasnym a také nejvice
cenénym vinicim v regionu i na Moravé. K tradi¢nim
odrliddm Palavy a okoli Mikulova historicky patfily
burgundské odrlidy. Tanzberg ziskal véhlas svym
Pinot Noir, samoziejmé i Chardonnay (v€etné malé a
peclivé produkce téchto bilych vin nazrdvanych v
barrikovych sudech). V sou¢asné dobé k témto
dvéma odrédam pribyla z nasi nové vysadby i velmi
zajimava a originalni burgundské odrlda Petit
Mounier, tedy po naSem Mlynarka. Vinarstvi
Tanzberg dnes, véetné sektl, dodavéa kompletni
portfolio vin, coZ ocenuje zejména Spickova
gastronomie. Nabizime hluboka a mineralni bila
tichd vina (Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky,
Sauvignon blanc a Chardonnay), prevazné jako vina
suchd. Jsme navic troufale presvédceni a
dokazujeme to milovnik(im vina, Ze )izni Morava a
zejména okoli Palavy dava ve svych modrych
hroznech zéklad ¢ervenym vinlim, kterd jsou zde
prinejmensim stejné kvalitni jako vina bild, spise
jsou vSak jesté lepsi. Jsou pInd a maji osobity
neopakovatelny charakter (u nds Pinot Noir, Pinot
Meunier, Merlot, Cabernet Sauvignon a Frankovka).
Kazdorocné prezentuje na prestiznich vystavach vin
doma i v zahrani¢i. Odménou za Gcast na téchto
vystavach jsou ziskand medailova ocenéni vin, at uz
Cervenych, bilych nebo réiZzovych. Tato ocenéni maiji
svlj vyznam hlavné pro potencialniho zdkaznika,
ktery se s nasimi viny setkava poprvé. Spole¢nost
Tanzberg Mikulov, a.s v sou¢asné dobé
obhospodaruje 52 ha vinic v katastrech tr{
vinarskych obci - Mikulov, Bavory, Perna. Vinice se
nachdzi na Upati Palavskych vrchi, v nejteplejsi
oblasti Ceské republiky. Jednotlivé vinice nesou
historicky doloZené nazvy.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Produkce

Plvod
Barva
Rocnik
Oblast & obec
Vinice
Odrdda
Privlastek
Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Tanzberg
moravské vino
snizeni ceny & vyprodej

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé &
Archivni

Ceska republika, Mikulovsko, Morava
bila

2008

Bavory

Turold

Chardonnay

pozdni shér

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v dubovych sudech

750 ml

13,00 %

hold lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino

odrdidové vino révové

Tanzberg Mikulov, a.s. Bavory 132, 692 01
Bavory, Ceska republika

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi
jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozornujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Presné slozeni a

alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



