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SIR EDMOND

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN 8710631119614
Kéd produktu Gl026850

Sir Edmond Gin je prvni gin na svété infuzovany bourbonskou vanilkou. Jedna se o rebelsky spirit s neobvyklym
charakterem, ktery odrazi odvazného ducha vyrobcl a jejich touhu délat véci jinak. Nazev znacky je inspirovan postavou
Edmonda Albiuse, réunionského otroka z 19. stoleti, ktery ,vynalezl” ru¢ni opylovani kvétl vanilky. Ostrov Réunion (dfive
znamy jako Bourbon Island) je domovem nejen vanilky, ale také elegantnich plamenakd. Tento ptak se stal symbolem
znacky a propsal se i do jejiho loga.

Sir Edmond Gin je aromaticky a jemny. Ve vlini dominuje aroma vanilky nasledované tény jalovce, kardamomu a zemité
andéliky. Chut je sametové jemna se sladkymi tony vanilky, jez pfechazeji do kofenitého zavéru s dotekem skofice a
zazvoru. Dochut tak neni prilis sladka.

Sir Edmond Gin se skvéle hodi v kombinaci s tonikem, jako zaklad do koktejld ¢i si jej mizete vychutnat ¢isty, na kostkach
ledu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Sir Edmond je prémiovy holandsky gin s velmi
vyraznou vanilkovou pfichuti. Vyrabi se z
bourbonské vanilky, ktera pochazi z ostrova
Réunion, jalovce z Makedonie, korene andéliky z
Grénska, kardamomu z Guatemaly, zézvoru z
Nigérie a skofice z Ciny. Jedna se skute¢né o
prvotridni ingredience, které vytvorily dokonaly gin s
fantastickou chuti. Je to osvézujici a pfijemné
korenény gin. Prvni véc, kterd udefi do patra, je
vanilka doprovazena skofici a dopInénd lehkym
ténem jalovce. Zavér je prijemné suchy. Jméno
tohoto ginu nese odkaz na Edmonda Albiuse,
préikopnika revolu¢ni metody rychlého opyleni
vanilkovych kvét(. Sir Edmond neni pouze ginem,
ale skute¢nym uméleckym dilem, ktery zastupuje
ducha doby a odvahu objevovat nové chutové
horizonty. Sir Edmond Gin vyrabi lihovar Herman
Jansen, ktery funguje od roku 1700. Tradi¢ni médéna
alembicka destilace dvou odlisnych destilatd
ochucenych péti rostlinnymi latkami: kardamomem,
zadzvorem, jalovcem, skofici a andélikou. Vanilka se
vylouhuje a necha se osm tydnl macerovat. Poté se
obé lihoviny smichaji, odpocivaji v oceli a poté se
staci do lahvi. Ve 20. letech 19. stoleti zacali
francouzsti kolonisté péstovat na ostrové Réunion
vanilku. JenZe se jim nedafilo - hmyz odmital rostlinu
opylovat. Zménu pfinesl az Edmond Albius v roce
1841. Tehdy teprve dvanactilety chlapec objevil, ze
vanilkové kvéty Ize opylovat ru¢né. Jeho objev
nezlistal bez povsimnuti a tato technika opylovani
vanilky se rozsifila i za hranice ostrova, kde se
pouzivé dodnes. Albius se timto se nevédomky
zapsal do déjin, ale bohuzel na tom nezbohatl a
zemrel chudy. Nazev znacky tak vyjadfuje Uctu
muzi, ktery je neprimo zodpovédny za jedine¢nou a
osobitou chut ginu Sir Edmond. Kdyz se vyrobci
vydali po stopach svého jmenovce, byli ohromeni
krasou malého ostrova piného piirodnich poklad(:
sopecna krajina, husté destné pralesy, koralové
Utesy a rozmanitost fauny. Réunion je domovem
fady stéhovavych ptakd, mezi nimiz vynikaji
plamenaci. Tento fascinujici ptaci druh si vyrobci
okamzité zamilovali a prenesli jej i do loga znacky,
jelikoz symbolizuje jejich odliSnost a neobvyklou
povahu. Jednou ze zékladnich surovin ginu je
bourbonska vanilka pochazejici z Réunionu (spolu s
Madagaskarem je producentem zhruba 80 %
svétové Urody vanilky). Pri péstovani je potreba
trpélivost, protoze kvét se objevi po tfech letech od
vysazeni. Opyleni probiha ru¢né a k ziskani jednoho
kilogramu vanilky je zapotfebi opylovat 600 kvétd.
Podafi-li se, za 9-12 mésicl dozraji vanilkové lusky.
Ty se pro svou kifehkost také sklizi ru¢né. Nasleduje
suseni, béhem néhoz ziska vanilkovy lusk sv(ij
typicky vzhled. Cely proces od semena po lusk tak
trva priblizné 4 roky. Kromé vanilky, jez dodava ginu
jemnou a vytribenou chut, nechybi ani jalovec -
srdce kazdého ginu. Dalsimi botanicals jsou
kardamom, koren andéliky, zazvor a skofice.
Rostlinné ingredience pochazi z riiznych koutd svéta
- jihovychodni Evropy, Stfedni Ameriky, Grénska,
Ciny a Afriky. Vyroba ginu probihé v nizozemské
palirné Herman Jansen kotlikovou destilaci spolu se
zakladnimi botanicals. Nasleduje infuze destilatu
bourbonskou vanilkou, kteréd se nakréji na malé
kousky. Po 6-8 tydnech se destilat prefiltruje a
vysledkem je ¢iry gin se zlatavym leskem ziskanym
pravé diky vanilce.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka Sir Edmond
Druh Gin & Jenever & Genever
Detail ochuceny gin pro méné tradicni zazitky

Pivod Holandsko
Prichut Jalovec, Vanilka
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni hold lahev

LMIV & Doplikové parametry

Vyrobce Sir Edmond B.V. Herengracht 124-128 1015 BT Amsterdam Nizozemsko

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k

Al TEE W el dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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