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Secha de la Silva Cacao & Coffee 0.71

» Rum & rumovy likér

Popis

svété, co se tyce biodiverzity. Nachazi se zde 37
sopek a jejich soustavna ¢innost béhem staleti
stvorila mimoradné Urodnou ptdu, diky které se zde
dari velkému mnozstvi flory a fauny. Pravé zde, v
dzungli u jezera Atitldn, vznika Secha de la Silva. V
prekladu nazev znamend "sklizef dzungle" a
odkazuje na tfi mistni suroviny, ze kterych se vyrabi.
Je to cukrova trtina, kvalitni kakao a mistni odrldy
kadvy. Kakao a kdva jsou ikonické plodiny tohoto
regionu. Kakao bylo tisice let nedilnou soucasti
Mayskych oslav. Pro Secha de la Silva se pouzivaji
organické kakaové boby z oblasti Lachua, kterou
stini destny prales. Guatemalskd kava je
povazovana za tu nejlepsi ve Stfedni Americe. Pro
Secha de la Silva se pouzivaji odriidy Bourbon a
Caturra péstované v oblasti Huehue, které se
nejdfive prazi a poté maceruji. Cukrova trtina roste
na Upati sopky Atitlan v horkém a vihkém klimatu
tichomorského podnebi. Zpracovava se do 48 hodin
od sklizné a kolonovou destilaci se z ni vyrabi rum
Spanélského stylu. Ten nasledné putuje do Rio
Hondo ve stfedni Guatemale, kde v chladnéjsim
podnebi zraje ve vypalenych sudech po bourbonu.
Kakaové boby a kdvova zrna se 2 az 3 dny macerujf
v neutralnim alkoholu a poté dvakrat filtruji.
Vysledna infuze se micha s rumem, tato smés 24
hodin odpociva a poté se lahvuje. Aby byla
zachovana prirodni aromata vsech tfi slozek,
neprochazi findIni blend studenou filtraci. Za
chutovym profilem Secha de la Silva stoji Maestra de
Ron Pamela Anderson. Pfedtim, nez stvofila ten
spravny blend, experimentovala s mnoha odrtidami
a metodami infuze. Secha de la Silva je ur¢en pro
samotné popijeni, ale i pro pouziti v koktejlu.
VyzkouSejte napfiklad Cacao Negroni: 40 ml Secha
de la Silva, 30 ml Campari, 30 ml ¢erveného
vermutu a 3 kdvova zrna.



