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CAMPOGIOVANKI

BRUNELLO

SAN FELICE

AGRICOLA

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu 10302225

Brunello Di Montalcino DOCG Campogiovanni od vinafstvi San
Felice ztélesnuje nejlepsi, co mlze toskanska vinarska kultura
nabidnout, s oznacenim DOCG zarucujicim nejvyssi kvalitu.
Péstovano na idylickych svazich Montalcina, toto exkluzivni
Cervené vino symbolizuje spojeni elegance, vykonu a dlouhé
tradice charakteristické pro Montalcino.

V srdci jihozapadnich svah( Montalcina lezi Campogiovanni,
dllezitad soucast rodiny San Felice, kde specifické klima a
bohaté jilové-vapenité pddy vytvareji idedlni podminky pro
produkci unikatniho Brunella. Tato lokace je znama pro svou
schopnost produkce vin s vynikajicim potencidlem zrani a
komplexnimi chutovymi profily.

Campogiovanni vynika tmavé rubinovou barvou s naznaky
oranzové a cihlové, kterd predznamendava jeho slozitost.
Aroma plIné lesniho ovoce a svétlého tabaku doplnéné o
nuance uslechtilé kiZe predchazi pIné a strukturované chuti
na patfe s jemnymi a uslechtilymi taniny. Vino ma elegantni
télo s dlouhotrvajicim zavérem, pri¢emz Ustni aroma nabizi
tény dozralé Svestky v alkoholu.

Idedini teplota pro podavani tohoto vyjimecného vina je mezi
16-17°C, coz umoziiuje plné rozvinuti jeho aroma a chuti.
Brunello Di Montalcino Campogiovanni je vybornym
spole¢nikem k pec¢enému kraliku, grilovanym telecim nebo
hovézim kotletdm, stejné jako k vybranym syrtm.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele:

objednavky.eshop@rumhouse.cz
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Brunello Di Montalcino z Campogiovanni od vinafstvi
San Felice je mistrovské dilo toskanského vinarstvi,
které s kazdym ro¢nikem potvrzuje, pro€ je Brunello
Di Montalcino uznavano jako jedno z nejlepsich
cervenych vin svéta. Jeho bohatost, slozitost a
moznost dlouhého zrani délaji z tohoto vina cenny
poklad pro kazdého milovnika vin. Z vybranych
hroznl Sangiovese, sbiranych ru¢né, se vytvari
Brunello Di Montalcino Campogiovanni, jehoz kazdy
krok produkce je peclivé monitorovan, aby byl
zachovan charakter odrddy a mistni terroir. Po
fermentaci nasleduje zrani vina po dobu nejméné 36
mésicl v dubovych sudech, coz prispiva k jeho
vyjimecné hloubce a eleganci. Campogiovanni
vynikd tmaveé rubinovou barvou s naznaky oranzové
a cihlové, kterd pfedznamenava jeho slozitost.
Aroma plné lesniho ovoce a svétlého tabaku
doplnéné o nuance uslechtilé klze predchazi piné a
strukturované chuti na patfe s jemnymi a
uslechtilymi taniny. Vino ma elegantni télo s
dlouhotrvajicim zavérem, pficemz Ustni aroma nabizi
tény dozralé Svestky v alkoholu. Idedini teplota pro
poddavani tohoto vyjimecného vina je mezi 16-17°C,
€0z umoznuje plné rozvinuti jeho aroma a chuti.
Brunello Di Montalcino Campogiovanni je vybornym
spole¢nikem k pec¢enému kraliku, grilovanym
telecim nebo hovézim kotletam, stejné jako k
vybranym syrdm.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida

Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

San Felice

toskanské aristokratické vino
Brunello

Italie, Toskansko
cervend

2019

Montalcino
DOCG

typicka toskanska odriida &
Sangiovese

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

v dubovych sudech, lezeni na lahvi
750 ml

14,00 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

vino
odrtidové vino révové

Societa Agricola San Felice S.p.a.
Piazza Tre Torri 3, 20145 Milan,
Italie

Oxid sifiCity a sificitany v
koncentraci vySsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



