Saint Vivant VSOP Armagnac 0.7]

» Destilaty

EAN 3147690083306
K6d produktu AR004310

Armagnac vyrobeny s vybérem vyjimecénych vyzralych
Armagnakd, které vyzraly dlouhé roky v dubovych sudech, z
nichz nejmladsi slozka zrala v dubovych sudech minimalné 4
roky.
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Saint Vivant VSOP Armagnac 0.7]

» Destilaty

Popis

Design lahve se zakfivenym hrdlem ,vychazi z
plvodniho tvaru lahve, kterou pouzival pro svdj
region Armanak pan St. Vivant de la Salle v roce
1559. Armagnac St.Vivant jsou vyrabény podle
certifikacnich specifikaci Armagnac stanovené v
roce 1936, které se zaméruji na jedinecné starnuti a
tradice ve stejnojmenném. Vyrabéji se z peclivé
vybranych odrdd révy (Ugni Blanc, Folle Blanche,
Baco) péstovanych v nejlepsSich regionech Bas
Armagnac - ktera se miZe pochlubit elegantnim a
vznesenym charakterem subregionu - la Ténarez -,
zndma pro tradi¢né , plné armagnacy s pod tény
kvétin a suseného ovoce. Jejich dlouhé starnuti v
unikatnich mistnich "¢ernych dubovych sudech" jim
umoziuje vyvijet viiné vanilky, susenych Svestek,
fialek a exotického koreni, lezeni poskytuje tvorbu
krdsné jantarové barvy s nddechem mahagonu.
Armanak je pfibuzny vice zndmého ndapoje - konaku.
Je to nejstarsi francouzsky vinny destilat (datuje se
jiz na pocatek 15. stoleti, je nejstarsi destilat
vyrabény v Evropé) a poprvé destilovan pfiblizné
pred tisici lety. Jméno je odvozeno od mista plvodu,
oblasti jménem Armagnac. Je palen postupnou
destilaci. Unikatnost této brandy je dana nékolika
faktory, je to plda, na které roste vinna réva,
specifické podnebi na Upati Pyreneji, vybranou
odrlidou vina, procesem destilace a zranim. Pravy
Armanak mizZe byt vyrabén pouze ve trech
konkrétnich oblastech Gaskoriska, probiha zde
pravidelna kontrola kvality. Jeho bohata a lahodna
chut pripomind zralé ovoce a plané kvétiny
Gaskonska. Unikatnost armagnacu je dana pldou na
které jsou vinice, v podnebi, které umoznuje ziskat
hrozndm zna¢né mnozstvi cukru ve vinnych
odrlidach a na konec je velice dllezity destila¢ni
proces.

Hlavni parametry

Znacka Saint Vivant de la Salle
Druh tradi¢ni francouzsky Armagnac
Plvod Armagnac, Francie, Gaskonsko
Klasifikace pdvodu AOC & AOP

Odrdda Folle Blanche, Ugni blanc
Privlastek V.S.0.P.
Zrani v dubovych sudech
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni Armagnac

Slozeni voda, vinny destilat

VWrobce Saint Vivant Route de Nérac 32100

y Condom Occitanie Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny % ) . .

o slozeni a alergeny jsou k dispozici
upozornéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



