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» Destilaty
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Wachau je jednou z prednich rakouskych oblasti pro péstovani vinné révy a ovoce. Diky své poloze podél breht
Dunaje nabizi zdejsi plida a klima idedlni podminky pro péstovani merunék.

Nasi péstitelé vyckavaji, dokud plody nedosahnou pIné zralosti a samy neopadaji ze stromu. V té chvili ziskavaji

oranzoveé Zlutou barvu s vyraznym cervenym lickem a stavaji se Stavnatymi az k samotné pecce. Teprve poté se
peclivé sbiraji ze zemé - jen tak Ize zarucit, ze merunky ziskaji pIny a bohaty chutovy profil, nezbytny pro vyrobu
prvotridniho destilatu.

Béhem sklizné se merunky kazdy den tridi, ¢isti a pfimo na misté zpracovavaji na ovocny kvas. Teprve poté jsou
bezpecné prepraveny do nasi palirny. Po destilaci mlady merunkovy destilat postupné zraje v uslechtily, vytribeny
napoj - je jemny a lahodny, a pfitom plny a vyrazny, s charakteristickou delikatni ovocnou vani zralych merunék. vV
nabidce znacky Rochelt jde o klasiku jiz 25 let!

Rok sklizné: 2019
Doba zréni: 6 let
Styrsko (Rakousko)

Dostupnost na hlavnim skladé: méame objednéno
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Rochelt merunkovice Wachau Apricot 0.71

» Destilaty

Popis . . Hlavni parametry

Rochelt .Wlachauelr Marl!le’_’ v dfevéné kazet? je Znatka Brennerei Rochelt
znamenity ovocny destilat z Tyrolska, ktery bruh Merufkovi
predstavuje to nejlepsi z rakouského palirnického r erun owc?
uméni. Rodinna firma Rochelt je jiz po desetileti Charakter ovocny
prosluld svymi femesIné vyrabénymi prémiovymi Priviastek z jednoho ro¢niku & Vintage
destilaty té nejvyssi kvality. Diky pouZiti peclivé Pavod Rakousko
vybiraného ovoce, tradi¢ni fermentaci rmutu a Ro&nik 2019
mlm?radne sefrne dvovjlte (liestllaa vznikaji produkty, Produkce raritni kousek
které stanovuji celosvétové standardy. Pro tuto o .
limitovanou edici se pouzivaji vyhradné pIné zralé, Prichut Merunky
sluncem polibené meruriky z rakouského tdoli Balenf dérkové, krabicka & tuba, Luxusnf
Wachau. Tato oblast patfi k nejznaméjsim a Objem 700 ml
nejuznavangéjsim regionlim pro péstovani merunék v Alkohol ABV 50,00 %

Evropé; proslula svym jedine¢nym klimatem a pGdou
bohatou na mineraly, coZ dodava ovoci obzvlasté
intenzivni aroma. Po peclivém ru¢nim sbéru se
ovoce rozdrti a necha nékolik tydnl Setrné kvasit, Alergeny upozornén{
nacez nasleduje dvojité destilace provédéna
tradi¢nim postupem. Nésledné destilat zraje nékolik
let v otevienych sklenénych demizonech na plidé Slozeni voda, ovocny destilat
palirny. Zde vlivem pfirozenych teplotnich vykyv{
dozrava, ziskava na eleganci a rozviji svou
jedine¢nou hloubku chuti. S obsahem alkoholu 50 %
obj. je Rochelt Wachauer Marille silny, intenzivni, a
presto harmonicky. Destilat je plnén do
charakteristickych lahvi znacky Rochelt a dodavan v
elegantni drevéné kazeté - predstavuje tak
exkluzivni sbératelsky kousek i idedIni darek.
Vysledny destilat neni filtrovén ani nijak upravovan.
Zrani, které neovliviiuji aroma a umoznuji viceleté
usazovani a zaobleni chuti. Vné je vyrazné ovocna,
Cista a hlubokd. V chuti dominuji sladce zralé hrusky
s jemnym peprovym dozvukem. Typickd lahvova sila
50% alkoholu neni samoucelnd - poméha zvyraznit
aromaticky profil a zaroven uchovat destilat
prirozené stabilni. Vyrobce Rochelt je zndmy svou
filozofii , nic nepfidavat, nic neubirat” a kazda lahev
nese ru¢né pripevnény rok sklizné i stéceni. Historie
znacky Rochelt je pevné spjata s rakouskou tradici
vyroby vysoce kvalitnich, femesiné zpracovanych
tyrolskych ovocnych palenek (tzv. eaux-de-vie): ¢
Pocétky (70. Iéta 20. stoleti): Pribéh se zacal psat na
pocatku 70. let v gardzi v Tyrolsku (v obci Absam
nedaleko Innsbrucku). Zde zacal Glinter Rochelt
experimentovat s pélenim - zpocatku jako amatér,
vedeny osobni vasni pro tvorbu Cistych,
nekompromisnich ovocnych destilatd, které staly v
primém protikladu ke komeréni masové produkci. ¢
Remeslo a filozofie: Zna¢ka Rochelt proslula
dlslednym dodrzovanim tradi¢nich postupd. Ty
zahrnuji vyuziti vyhradné ru¢né vybiraného ovoce
dozralého na stromé, pfirozenou fermentaci bez
prisad ¢i pridaného cukru, dvojitou destilaci a
dlouholeté zrani ve sklepich - to vse v typickych
zelenych lahvich, které jsou pro tuto znacku
charakteristické. » Druha generace a vedeni: V roce
2003 do palirny vstoupil zet Alexander Rainer. Sest
let Uzce spolupracoval s Glinterem Rocheltem,
osvojil si femeslo do nejmensich detaild a nasledné
prevzal vedeni rodinného podniku. ¢ Soucasnost:
Palirna i nadale funguje jako rodinny podnik.
Alexander Rainer ji vede spolecné s Glinterovou
manzelkou Danielou a jejich dcerami a dodava
prvotridni ovocné palenky do Spickovych restauraci
po celém svété i znalclm, ktefi dokdZou ocenit jejich
kvalitu.

LMIV & Dopliikové parametry

Upozoriiujeme, ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou
k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Zarazeni produktu ovocny destilat
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