Rochelt hruskovice Hollermandl 0.7

» Destilaty

Kéd produktu DE001870

»Hollermand|” je plvodné tradi¢ni tyrolsky pokrm z varenych plodd
¢erného bezu a kouskl hrusek, ktery se ¢asto podava jako doplnék k
vynikajicim dezertlm.

N&s ,Hollermandl” je znamenity destilat vyrobeny z jemnych, ovocnych
hrusek odriidy Williams a vysoce aromatickych plodd ¢erného bezu.
Ovoce pochéazi ze slunnych oblasti zadpadniho Styrska a Dolniho Rakouska
a sklizi se az ve fazi pIné zralosti.

Rok sklizné: 2015
Doba zrani: 11 let
Styrsko (Rakousko)

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
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Rochelt hruskovice Hollermandl 0.7

» Destilaty

Popis

Po sklizni se plody fermentuji a destiluji oddélené.
Teprve poté vysledné destilaty smichdme, ¢imz
vznikd ,Hollermandl“. Pfesny pomér obou slozek
zQstava prisné stfezenym rodinnym tajemstvim.
Tato jedine¢na smés v kombinaci s dlouhou dobou
zrani dodava destilatu ovocny a hladky charakter.
Vysledkem je vytfibend rovnovaha mezi temnymi
tény plodl ¢erného bezu a jemnou ovocnou esenci
hrusek Williams. Vysledny destilat neni filtrovan ani
nijak upravovan. Zrani, které neovliviiuji aroma a
umoznuji viceleté usazovani a zaobleni chuti. Viné
je vyrazné ovocnd, Cistad a hluboka. Typicka lahvova
sila 50% alkoholu neni samoucelna - pomaha
zvyraznit aromaticky profil a zaroven uchovat
destilat pfirozené stabilni. Vyrobce Rochelt je zndmy
svou filozofii ,nic nepridavat, nic neubirat” a kazda
lahev nese ru¢né pripevnény rok sklizné i staceni.
Destilat je plnén do charakteristickych lahvi znacky
Rochelt a dodavan v elegantni dfevéné kazeté -
predstavuje tak exkluzivni sbératelsky kousek i
idedIni darek. Historie znacky Rochelt je pevné
spjata s rakouskou tradici vyroby vysoce kvalitnich,
femesiné zpracovanych tyrolskych ovocnych
palenek (tzv. eaux-de-vie): ¢ Polatky (70. léta 20.
stoleti): Pfibéh se zacal psat na pocatku 70. let v
gardzi v Tyrolsku (v obci Absam nedaleko
Innsbrucku). Zde zacal Giinter Rochelt
experimentovat s palenim - zpocatku jako amatér,
vedeny osobni vasni pro tvorbu Cistych,
nekompromisnich ovocnych destilatd, které staly v
prfimém protikladu ke komeréni masové produkci. ¢
Remeslo a filozofie: Zna¢ka Rochelt proslula
dlslednym dodrzovanim tradi¢nich postupl. Ty
zahrnuji vyuziti vyhradné ru¢né vybiraného ovoce
dozralého na stromé, pfirozenou fermentaci bez
prisad Ci pridaného cukru, dvojitou destilaci a
dlouholeté zrani ve sklepich - to vSe v typickych
zelenych lahvich, které jsou pro tuto znacku
charakteristické. « Druhd generace a vedeni: V roce
2003 do palirny vstoupil zet Alexander Rainer. Sest
let Uzce spolupracoval s Giinterem Rocheltem,
osvojil si femeslo do nejmensich detail(l a nésledné
prevzal vedeni rodinného podniku. * Sou¢asnost:
Palirna i nadale funguje jako rodinny podnik.
Alexander Rainer ji vede spole¢né s Glinterovou
manzelkou Danielou a jejich dcerami a dodava
prvotridni ovocné palenky do $pickovych restauraci

po celém svété i znalcdim, ktefi dokazou ocenit jejich

kvalitu.

Hlavni parametry

Znacka Brennerei Rochelt
Druh Hruskovice
Detail netradi¢ni palenka
Charakter ovocny
Privlastek z jednoho roc¢niku & Vintage
Plvod Rakousko
Rocnik 2015
Zrani 11 rokd, sklenéné nadoby
Produkce raritni kousek
Prichut Bezinky
Baleni darkové, krabic¢ka & tuba, Luxusni
Objem 700 ml
Alkohol ABV 50,00 %

LMIV & Doplhkové parametry

Upozornujeme, Ze tento produkt mdze
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny
jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni

Zarazeni produktu ovocny destilat
Slozeni voda, ovocny destilat



