Remy Martin cognac VSOP 0.35I

» Destilaty

EAN 3024480008803
K6d produktu C0001829

Objevte ikonu mezi konaky ve specidlni edici, ktera definuje
pojem elegance. Tento Rémy Martin VSOP je mistrovskym
dilem z oblasti Fine Champagne, které své finalni, dokonale
zaoblené tény ziskalo diky dozravani ve starych dubovych
sudech. Doprejte si harmonicky zazitek plny zralého ovoce a
jemnych kvétinovych ténd, nyni v praktickém mensim baleni
s darkovou kazetou.

( Barva: Zafiva, zlatavé jantarova s jiskrnymi odlesky.

Vané: Komplexni a elegantni. Dominuji tdny zralych merunék
RE . ‘_‘ a broskvi, doplnéné jemnym zavanem fialek, rdzi a podténem
EMYMARMN ) vanilky s ndznakem dubového dreva.
: Chut: Hedvabné jemna a dokonale vyvazena. Na patre se
rozviji bohatost zralého ovoce s hiejivym dotekem |ékofice a
jemného koreni.
Zavér: Dlouhy, uspokojivy a hfejivy, s doznivajici eleganci
ovocnych a drevitych tond.
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REMY MARTIN
°°°°°°°°°°°°°°°°°°° Dostupnost na hlavnim skladé: <5 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Remy Martin cognac VSOP 0.35I

» Destilaty

Popis

Rémy Martin VSOP Mature Cask Finish je moderni
interpretaci klasického VSOP konaku, ktery se stal
celosvétovym standardem kvality. Stejné jako
véechny prémiové koriaky tohoto domu, i tento
pochdzi vyhradné z prestizni oblasti Fine
Champagne Cognac AOC. To znamena, Ze hrozny
pro vyrobu eanx-de-vie (vinovic) byly sklizeny pouze
v nejcennéjsich podoblastech Cognacu - Grande
Champagne a Petite Champagne (pficemz Grande
Champagne tvorfi minimalné 50 % smési). Pravé tato
kridova plda dodava konaku jeho jedine¢ny,
rafinovany a dlouhotrvajici charakter. Unikatnost
edice "Mature Cask Finish" spociva v poslednim
kroku vyrobniho procesu. Poté, co byla mistrovska
smés (blend) eanx-de-vie sestavena z destilatl
zrajicich v priméru mnohem déle, nez vyzaduiji
zakonné limity pro VSOP, je celd smés vracena zpét
do sudu. Konkrétné se jedna o staré sudy z
limousinského dubu (starsi 20 let), které jiz ztratily
svou agresi mladého dreva. V téchto "zralych"
sudech konak odpociva dalsi rok. Tento proces
findIniho zrani (marrying) umoznuje jednotlivym
slozkdm dokonale splynout, zjemnuje alkoholovou
ostrost a zvyraznuje ovocnost, ¢imz vznika konak s
neobyclejnou jemnosti a harmonii. Tato verze v 0,35|
lahvi, dodavana v elegantni darkové kazeté, je
idedInim zplsobem, jak poznat vyjimecnost Rémy
Martin bez nutnosti kupovat velkou ldhev, nebo jako
vkusny a reprezentativni darek pro milovniky
prémiovych destilatd. Je to konak stvoreny pro
vychutnavani, at uz cisty, na ledu, nebo jako luxusni
zaklad pro klasické koktejly. Zajimavost o znacce
Znacka Rémy Martin, zaloZzena v roce 1724, je
jedinym velkym kofiakovym domem, ktery se od
svého pocatku zaméruje vyhradné na vyrobu Fine
Champagne Cognac. Je to diky historickému a
strategickému spojenectvi s péstiteli z nejlepsich
vinic v srdci regionu Cognac, které ji zajistuje pristup
k nejkvalitnéjSim hroznlim jiz po tfi staleti.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Odrlda

Privlastek

Plvod

Zrani

Baleni

Objem

Alkohol ABV

Remy Martin

aristokraticky francouzsky Cognac
Ugni blanc

V.S.0.P.

Cognac, Francie

v dubovych sudech

darkové, krabicka & tuba

350 ml

40,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

vinovice & Cognac

voda, vinny destilat, cukr, barvivo:
karamel

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

E. Remy Martin & Co, 20 Rue de la
Société Vinicole, 16100 Cognac,
Francie



