Quorhum rum Origenes 24 Sistema Solera 0.7l

» Rum & rumovy likér
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Tento vyjimecny prémiovy tmavy rum zosobruje koncept mistrovského
propojeni a predstavuje skutecnou fuzi ¢tyr velkych karibskych rumovych
tradic pod taktovkou spolec¢nosti Oliver & Oliver. Série Origenes vznikla s vizi
spojit ty nejlepsi charakteristické prvky z réznych koutd regionu -
dominikanska skola dodava vyslednému blendu povéstnou jemnost a
eleganci, kolumbijskd prinasi hlubokou intenzitu, venezuelska lehkost a
kubdnsky styl doplfuje kompozici o pInéjsi, robustni strukturu. Zadkladem pro
vyrobu je prvotfidni melasa z cukrové trtiny a destilace probiha kombinaci
tradi¢nich kotlikovych i kolonovych aparat(. Vysledny blend je staren
osvédcenou metodou solera v dubovych sudech po dobu az 24 let, pficemz k
dokonalému zaobleni pfispiva také jemné doslazeni na hodnotu okolo 20
gramd cukru na litr. Rum se py$ni podmanivou tmavé jantarovou barvou s
Cervenozlatymi odlesky a je lahvovan pfi pfijemné sile 40 % alkoholu.
Prezentovan je ve vkusné darkové krabicce o objemu 0,7 litru, coz z néj Cini
idedIni kousek pro vyjimecné pfilezitosti nebo jako darek.

Vané: Bohatd, intenzivni a svidna. Vyrazné aroma Cerstvé uprazené kavy,
tmavé horké Cokolady a vyzralého dubového dreva doprovazi krémové tény s
jemnym ovocnym podtextem, které necekané osvézuje originalni dotek
vanilkové méty a lesniho medu.

Chut: Komplexni, hedvabné hladka a aristokraticky elegantni. Na patre se
rozviji hluboké, harmonicky propojené tény sladké vanilky, horké kavy,
kakaovych bobt a uslechtilého dreva, které skvéle doplriuje jemna medova
sladkost a velmi decentni nddech prémiového tabéku.

Zavér: Dlouhy, hrejivy a vysoce sofistikovany. Po¢atecni krémové a
Cokolddové podtény pozvolna ustupuji suchému charakteru z dlouhého zrani
v sudech a v Ustech zanechdvaji dlouhotrvajici, elegantni stopu korenéného
dubového dreva.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Znacka rum@ Quorhum predstavuje prémetnou radu
dominikanskych rum, za jejimz vznikem stoji
renomovand spole¢nost Oliver & Oliver. Tento rodinny
podnik s hlubokymi kubanskymi koreny se v priibéhu
let vyprofiloval v jednoho z nejvyznamnéjsich
nezavislych lahvovateld a tvlrcd rumu v Karibiku.
Pribéh celé spolecnosti se zacal psat na Kubé v
devatenactém stoleti, avsak kvili tamnim politickym
zméndm a revoluci byla rodina nucena zemi opustit.
Nové Utocisté a idedlni podminky pro pokracovani své
tradice nasli potomci zakladateld pravé v
Dominikanské republice, konkrétné v oblasti Santo
Domingo, kde v devadesatych letech dvacatého
stoleti obnovili rodinné femeslo. Palirna a zézemi
spolecnosti Oliver & Oliver funguji na velmi
specifickém konceptu, ktery se lisi od klasickych
obrich primyslovych lihovar(. Spole¢nost sama
netridi cukrovou trtinu ani neprovozuje masivni
prvotni destilaci ve velkém méritku. Misto toho
nakupuje peclivé vybrané, vysoce kvalitni surové
destilaty z rlznych ¢asti Karibiku a Stfedni Ameriky,
které nasledné v dospivajicich skladech v
Dominikanské republice sama micha, stafi a formuje
do vysledné podoby. Tento pfistup jim dava
obrovskou svobodu, protoZze se nemusi vazat na
produkci jedné jediné destilacni kolony, ale mohou si
vybirat ty nejlepsi dostupné zaklady pro své
specifické receptury. Klicovym tajemstvim
vyjimec¢nosti rum@ Quorhum je vyuzivani tradi¢niho
systému Solera, ktery v palirné dovedli k dokonalosti.
V tomto procesu zrani se pouzivaji sudy z amerického
a francouzského dubu, v nichz drive odpocival
bourbon nebo prémiova vina. Systém Solera spociva
v postupném promichavani rumi rlzného stari, kdy
se mladsi destilaty postupné stéhuji do sudd se
starsimi ro¢niky. Vysledny charakter rumu Quorhum
tak kombinuje svézest mladych lihovin s hlubokou
komplexnosti, dievitosti a jemnosti téch nejstarsich
slozek, které v sudech zraly i nékolik desitek let.
Samotna fada Quorhum je navrzena tak, aby v sobé
snoubila moderni trendy s klasickou téz5i chutf
tradi¢nich kubanskych rum(. Vysledny profil téchto
rum0 je charakteristicky svou plnosti, ve které
dominuji tény balzamika, tmavého karamelu,
exotického koreni, suseného ovoce a kvalitniho
tabdku. Palirna Oliver & Oliver si zakldda na tom, ze
kazdé plnéni z fady Quorhum prochazi prisnou
kontrolou hlavniho mistra blenderu, coz zajistuje, Ze si
rumy i pres odliSnosti jednotlivych Sarzi uchovavaji
svlj typicky aristokraticky charakter a mimoradné
hladky zavér.

Hlavni parametry

Znacka Quorhum
Druh poctivy tftinovy Rum
Detail vyzraly rum v dfevénych sudech
Pavod Dominikana
Zrani 24 rokd, v dubovych sudech, systémem Solera
Vyroba Pot Still, zrani systémem ialsetrrz;ji( Séll'glic;;,adlgst\illiéjteun
Baleni darkové, krabicka & tuba
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
LMIV & Doplhkové parametry

Z&konné zarazeni lihovina

voda, trtinovy destilat, cukr, barvivo: karamel (E
150a)

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

OLIVER&OLIVER International inc, Parque Industrial
Hato Nuevo. 22, Santo Domingo, Dominikénska
republika

Slozeni

Alergeny upozornéni

Vyrobce



