Quorhum rum 15 Anos Solera se sklenickami 0.71

» Rum & rumovy likér

EAN 7466871100028
Kéd produktu RU001021

Tento ultra prémiovy tmavy rum z Dominikanské republiky predstavuje
vyrazny evolu¢ni krok v prestizni fadé Quorhum z produkce svétozndmého
domu Oliver & Oliver. Destilat v sobé nese hluboké dédictvi kubanskych
receptur z 19. stoleti, odkud rodina zakladateld musela v minulosti uprchnout,
pri¢emz pravé tato patnactiletd edice kombinuje tradi¢ni femesiné postupy s
modernim pojetim vyroby. Zaklad tvori vysoce kvalitni lokdaIni suroviny a Cista
stdva z cukrové trtiny, kterad po destilaci zraje az po dobu 15 let v sudech z
amerického dubu po bourbonu za vyuZziti propracovaného systému solera, a
nasledné dozravd v sudech po Spanélském sherry. Vysledkem je temny,
neobycejné vrstevnaty a pIny ndpoj s hlubokym jantarovo-medovym odstinem,
ktery oslovi zejména milovniky komplexnéjsich, sladsich rumovych profil(. Set
je doddvan v darkovém kartonu se dvéma elegantnimi sklenicemi pro
dokonaly degustacni zazitek, lahvuje se pfi sile 40 % alkoholu a v objemu 0,7
litru.

Viné: Krémovad, bohaté a intenzivni. Dominuji v ni hrejivé tony vanilky,
javorového sirupu, rozinek a exotického ovoce, které se v pozadi elegantné
prolinaji s vini ofechl, kakaa, prazeného karamelu a uslechtilého dubového
dreva.

Chut: Vyvazend, hedvabna a vyrazné sladka. V popredi vystupuje lahodna
mlécnd Cokoladda, krémové toffee, melasovy sirup a susené ovoce, které
doplfiuji jemné podtdny Cerstvé uprazené kavy, tabakovych listd a decentni
stopa brandy s lehkym zdvanem pepre.

Zavér: Dlouhy, hrejivy a velmi elegantni. Vyznacuje se dokonalou harmonii
mezi pocatecni sladkosti trtinové Stavy, kakaa a suchym dievitym
charakterem s jemnym korenitym dozvukem.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Quorhum rum 15 Anos Solera se sklenickami 0.71

» Rum & rumovy likér

Popis

Znacka rum@ Quorhum predstavuje prémetnou radu
dominikanskych rum, za jejimz vznikem stoji
renomovand spole¢nost Oliver & Oliver. Tento
rodinny podnik s hlubokymi kubanskymi koreny se v
prdbéhu let vyprofiloval v jednoho z
nejvyznamnéjsich nezavislych lahvovatel( a tvircl
rumu v Karibiku. Pribéh celé spolecnosti se zacal
psat na Kubé v devatenactém stoleti, avdak kvdli
tamnim politickym zméném a revoluci byla rodina
nucena zemi opustit. Nové Gtocisté a idedini
podminky pro pokracovani své tradice nasli potomci
zakladatel(l pravé v Dominikénské republice,
konkrétné v oblasti Santo Domingo, kde v
devadesatych letech dvacatého stoleti obnovili
rodinné remeslo. Palirna a zdzemi spolecnosti Oliver
& Oliver funguji na velmi specifickém konceptu,
ktery se lisi od klasickych obfich prdmyslovych
lihovard. Spole¢nost sama netridi cukrovou trtinu ani
neprovozuje masivni prvotni destilaci ve velkém
méritku. Misto toho nakupuje peclivé vybrané,
vysoce kvalitni surové destilaty z riznych ¢asti
Karibiku a Stredni Ameriky, které néasledné v
dospivajicich skladech v Dominikdnské republice
sama micha, stafi a formuje do vysledné podoby.
Tento pfistup jim ddva obrovskou svobodu, protoze
se nemusi vazat na produkci jedné jediné destilacni
kolony, ale mohou si vybirat ty nejlepsi dostupné
zaklady pro své specifické receptury. Klicovym
tajemstvim vyjimec¢nosti rum& Quorhum je vyuzivani
tradi¢niho systému Solera, ktery v palirné dovedli k
dokonalosti. V tomto procesu zréni se pouzivaji sudy
z amerického a francouzského dubu, v nichz dfive
odpocival bourbon nebo prémiova vina. Systém
Solera spociva v postupném promichavani rumd
rlizného stari, kdy se mladsi destilaty postupné
stéhuji do sudd se starsimi ro¢niky. Vysledny
charakter rumu Quorhum tak kombinuje svézest
mladych lihovin s hlubokou komplexnosti, dfevitosti
a jemnosti téch nejstarsich slozek, které v sudech
zrély i nékolik desitek let. Samotna fada Quorhum je
navrzena tak, aby v sobé snoubila moderni trendy s
klasickou tézsi chuti tradi¢nich kubanskych rumd.
Vysledny profil téchto rumd je charakteristicky svou
plnosti, ve které dominuji tény balzamika, tmavého
karamelu, exotického koreni, suseného ovoce a
kvalitniho tabdku. Palirna Oliver & Oliver si zaklada
na tom, Ze kazdé plnéni z fady Quorhum prochazi
prisnou kontrolou hlavniho mistra blenderu, coz
zajistuje, Ze si rumy i pres odlisnosti jednotlivych
$arzi uchovavaji svdj typicky aristokraticky charakter
a mimoradné hladky zavér.

Hlavni parametry

Znacka Quorhum
Druh poctivy tftinovy Rum
Detail vyzraly rum v dfevénych sudech
Pdvod Dominikana
Zrani 15 rokd, v dubovych sudech, ex-Bourbon
Vyroba Pot Still, zrani systémem ialsetrrz;ji( Séll'glic;;,adlgst\illiéjteun
Baleni darkova_kolekce, darkové, krabicka & tuba
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
LMIV & Doplitkové parametry

Z&konné zarazeni lihovina

voda, trtinovy destilat, cukr, barvivo: karamel (E
150a)

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

OLIVER&OLIVER International inc, Parque Industrial
Hato Nuevo. 22, Santo Domingo, Dominikénska
republika

Slozeni

Alergeny upozornéni

Vyrobce



