Prunotto Barolo Cru Bussia 0.75I

» Vina

BUSSIA

Kéd produktu 10000316

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{ vinné révy z odrlidy
100% Nebbiolo vypéstovanych na vinicich italské vinarské
oblasti Piemonte - Barolo - ze slavné vinice BUSSIA. 300
m.n.m. Monforte d”Alba, stari vinic 35 let. Jilovita pida s
vapencovymi sedimenty - suché

Vino jehoz hrozny pochdazi z nejlepsich vinic, nachdazejicich se
v Monforte, Serralunga a Castiglion Falletto. Rubinova barva
se svétlymi okraji. Jemna, delikatni a harmonicka viné s
aroma visiovych pralinek, sladkého kofeni a naznaky
¢erného pepre. Viné plynule navazuje na chut, kterd
vystihuje rafinovanost a harmonii Barola. Zaveér je velmi
dlouhy s tény zralych visni, mlé¢né ¢okolady a perniku.
Vyborné se hodi k masitym pokrmm a syriim.

Prunotto patfil mezi prvni proponenty ""Cru"" koncepce.
Bussia patfi mezi nejlepsi vinice celé oblasti. Nachazi se v
Monforte d“Alba. Vino zralo 24 mésicl v sudech rlizné
velikosti a véku. Nasledné 12 mésicl v lahvi ve sklepich
vinarstvi. Bohaté vino s hloubkou, personalitou a vyrazem.
Vyzravat mize desitky let.

Dostupnost na hlavnim skladé: 3 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem



Prunotto Barolo Cru Bussia 0.75I

» Vina

Popis

Rika se, Ze jednim z ddvodl pro¢ rodina Antinori
koupila Prunotta, byl vinohrad Bussia v Barolo.
Vinarstvi Prunotto patfi ke klasickym predstavitelem
oblasti Barolo. Z kolekce 50 ha vinic ve vice zénach
oblasti disponuje rodina nékolika unikatnimi
polohami. Kromé jiz zminéné Buss je to Bric Turot v
Barbaresco, Castamiole a Fiulot v Asti Ci
Mompertone v Monferrato. Velkorysé investice do
vinic a vinarstvi pfindseji ovoce v podobé Cistého,
jemného a harmonického stylu, ktery podporuje
skvély potencidl pro vyzravani. Vinarstvi ridi Albiera
Antinori, jedna z dcer Paola Antinoriho. Vina od
Prunotta nepodléhaji médé, jsou to klasickd vina pro
vnimavé s charakterem. Vinarstvi Prunotto bylo
zalozeno v roce 1904 - v té dobé jako druzstvo pod
nazvem ,Ai Vini delle Langhe”. Prvni sklizefi zde
probéhla hned v nasledujicim roce 1905. Diky krizi a
prvni svétové valce se rozvoj druzstva témér
zastavil. Znovu se zde k vyrobé vina vratili az v roce
1922, kdy véak mnoho ¢lend z druzstva vystoupilo.
Vinafstvi zaCalo mit vazné ekonomické problémy.
Béhem této krize se mlady Alfredo Prunotto oZenil se
svou zenou Luiginou, prevzal druzstvo a dal novému
vinarstvi své jméno. Diky jejich velikému Usili se
vinarstvi velmi rychle proslavilo, vina se zacala
vyvazet do celého svéta - prvni do jizni Ameriky a
nasledné do USA. V roce 1956 se Alfredo rozhodl
odejit z vedeni, predava spole¢nost svému pfiteli a
znalci vina panu Beppe Colla, kterého pozdé&ji
nasledoval i jeho bratr Tino Colla. V roce 1972 byl
postaven v blizkosti mésta Alba novy, moderni
vinarsky ddim a sklepy, kde Prunotto vyrabi sva vina
dodnes. Marchese Antinori zacal s Prunotto
spolupracovat v roce 1989 - nejdfive jen distribu¢né
a od roku 1994, kdy se bratfi Colla dozivaji
dlchodového véku, prebira kontrolu nad vyrobou a
celym chodem spolec¢nosti - vzdy s dlirazem na
zachovani nejvyssi kvality vin, tedy filozofii
nastavenou jiz Alfredo Prunottem.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Detail
Barva
Odrlda

Charakter

Plvod

Oblast & obec
Vinice
Klasifikace vinice
Rocnik

Zrani

Produkce

Baleni

Objem

Alkohol ABV

Prunotto

aristokratické Barolo z Piemontu
Ikonické vino

cervena

Nebbiolo

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

Barolo, Italie, Piemont
Barolo
Bussia

vino z jediné vinice Cru & Clos &
Single vineyard

2015
v dubovych sudech

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

hola lahev
750 ml
13,50 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

vino

odrdidové vino révové

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Marchesi Antinori S.p.A Via Cassia
per Siena, 133 Loc. Bargino, 50026
San Casciano Val di Pesa, Florencie,
Italie



