Piper Heidsieck Rosé Sauvage brut 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHA01760

R{zové sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrldy Pinot noir, Pinot meunier a
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - brut

Sauvage je velmi Zivé, bohaté a naruZivé vino.Projevem jeho svézesti je chut mirné
natrpklych ¢ervenych plodd, ktera se nasledné zjemiuje viinémi macerovanych plod(. Na
zavér nas prekvapi teply a bujary dojem. Delikatni rlzové Sampaniské jiskrivé Sarlatové
barvy, které vynika svou nespoutanou a vyraznou vini po ¢ervenych plodech - jako je rybiz,
tresné a ostruziny. V chuti je Zivé a elegantni s jemnym dotekem jahod a ¢ervenych
pomerancd.

Ve sklenici se Rosé Sauvage leskne sytym rubinovym odstinem, fialovymi odlesky a
. jemnym, pretrvavajicim perlenim. Vani dominuji aromata zralého ¢erveného ovoce, jako
- jsou jahody, maliny a tfesné, dopInéna tény tmavych Svestek, koreni a lehce prazenych
'f‘ ténl. Na patre je Sampariské plné, svézi a korenéné s jemnou mineralini strukturou. Chut
MPAGNE z{stava sucha, Cista a ziva, s pretrvavajicim ovocnym zavérem a elegantni svézesti.

Toto rdizové Samparniské se idealné hodi k vyraznym pokrmdm, jako je tunakovy tatarak,
o e pecena kachna nebo jehnédi rebra s bobulovou redukci. Je také vynikajici volbou pro
pokrmy inspirované Asii s nddechem koreni, chutné tapas nebo vyzralé syry. Stejné
CHAMPAGNE presvédcivé je jako aperitiv nebo jako doplnék k specidlni vecefi nebo sofistikovanému
dezertu, jako je hofké ¢okolédda nebo ¢ervené ovoce. Sampariské pro nezapomenutelné
chvile potéseni.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Piper Heidsieck Rosé Sauvage brut 0.75I

» Vina

Popis
Je jednim z nejocenovanéjsich Sampanskych na

Hlavni parametry

.y o ny oo Znacka Piper Heidsieck
svéteé. ,Chci pfipravit vino hodné kralovny!“ - Toto L
smélé zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy Druh sumive vino
Piper-Heidsieck. V&tu tehdy pronesl Florens-Louis Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Heidsieck, syn protestantského pastora plivodem z Barva rlzova & rosé & pink
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
samouk a vizionaf usadil v Champagni, oZenil se s Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjéi styl
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou 3 L .

. - . L Plvod Francie, vinice oblasti Champagne
na obchod s latkami a Sampanskym - Heidsieck & .
Cie. Tato nejsevernéjéi vinai'ské oblast Evropy Oblast & obec Montagne de Reims
poskytuje diky kyselosti mistnich hroznd, v nichz Rocnik NON Vintage
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odridy - Pinot noir Zrani lezeni na lahvi
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
J:edineén)'{ch vlastn?sti. Toulm?jpﬁznaénéj'él' z nich Baleni holé lahev
jsou blubllnky, vktere se ve V|,ne pvovprve opjeylly v 17. Objem 250 mi
stoleti. Zprvu Slo o pfirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvladnout az ~ Alkohol ABV 12,50 %
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodévala vinu punc
uslechtilosti, a proto napoj zahy ziskal oblibu v LMIV & Dopliikové parametry
aristokratickych kruzich. A prévé ve vyrobé Z&konné zafazeni gumivé vino

$ampaiiského se pIné projevil Heidsieckdv talent.
Piper Heidsieck Brut je jeden z nejznaméjsich déma
v oblasti Champagne, zalozen v roce 1785 ve
Francii, v soucasné dobé jedno z nejocenovanéjsich
Sampanskych na svété. Mimoradneé suché, piné
Sumivé vino aromatické chuti se hodi k mnoha
vyjimec¢nym pfilezitostem.Jeho vynikajici lehkd a
svézi ovocna chut je dana optimalni kombinaci tri
odrdd hroznového vina (Chardonnay, Pinot Noir,
Pinot Meunier). Vyrabi se Sampanizaci (tj. druhotnym
kvasenim v lahvi) smési zakonem povolenych odrtd
Chardonnay, Pinot noir a Pinot meunier,
vypéstovanych v oblasti Champagne. Zraje 4 roky v
lahvi. Podava se jako samostatny napoj o teploté
5-7°C nebo jakou sou¢ast michanych napojd. Je
jednim z nejocenovanéjsich Sampanskych na svété.
»Chci pfipravit vino hodné krélovny!"" - Toto smélé
zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy Piper-
Heidsieck. Vétu tehdy pronesl Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plivodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a viziondr usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampanskym - Heidsieck &
Cie. Tato nejsevernéjsi vinarska oblast Evropy
poskytuje diky kyselosti mistnich hrozn(, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odridy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jedinecnych vlastnosti. Tou nejpfiznacné;jsi z nich
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu Slo o prirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvladnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodéavala vinu punc
uSlechtilosti, a proto ndpoj zahy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
Sampariského se pIné projevil Heidsieckdv talent.

Slozenf

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornénf

Vyrobce

odrtidové vino révové

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10

mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
Maison Piper-Heidsieck
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