Piper Heidsieck Essentiel Brut Extra 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHA01791

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn( vinné révy odrldy klasické champagne smési Pinot
noir, Pinot meunier a Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne - Montagne de Reims - Brut extra

Piper Heidsieck Essentiel Extra Brut je vyjimecné, energické a svézi Sampanské, které
ukazuje pevnou a presvédcivou podstatu znacky Piper-Heidsieck, jednoho z nejznaméjsich a
nejocenovanégjsich vyrobcl S$ampariského na svété. Vzniklo kombinaci odrid Pinot Noir,
ovocného Pinot Meunier a elegantniho Chardonnay.

Barva: zlata
Viné: citrusy, jablka, hrusky, mandle.
Chut: ovocny kolac, hrusky, ofechy, $vestky, pecivo

Ctyfi roky zrani dodaly fadé Essentiel nevtiravy plvab, ktery se projevuje i pravidelnym
rlistem jemnych bublinek ve sklenici. Kdyz Florens-Louis Heidsieck v roce 1785 vytvofil sv{j
prvni ro¢nik, ucinil tak pro svou Zivotni ldsku Agathe Perthois. Spole¢nost Piper-Heidsieck
udrzuje jeho pamatku Zivou jiz vice nez dvé stoleti a spojuje ambice s femeslnou zru¢nosti,
vasni a charakterem téch, kteri legendu Piper zalozili. Barva je Cird a zlatd s jemnym,
sametové perletovym povrchem. Je pIné typickych vini Sampanského ovoce, jako jsou svézi
CHAMPAGNE citrusové tony, Cerstva jablka, hrusky a mandle. Chut je bohata a strukturovana. V chuti se
misi tény ovocného kolace, hrusek a ofechd s lahodnym pocitem sladkosti diky dlouhému
zrani, kterému toto vino proslo. Dlouha dochut v zavéru je svézi a citrusova.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Piper Heidsieck Essentiel Brut Extra 0.75I

» Vina

Popis

Je jednim z nejocenovanéjsich Sampanskych na
svéeté. ,Chci pripravit vino hodné kralovny!" - Toto
smélé zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy
Piper-Heidsieck. Vétu tehdy prones| Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plivodem z
Vestfdlska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a viziondr usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampanskym - Heidsieck &
Cie. Tato nejsevernéjsi vinarska oblast Evropy
poskytuje diky kyselosti mistnich hrozn(, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odridy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jedinecnych vlastnosti. Tou nejpfiznacné;jsi z nich
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu Slo o prirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvladnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodévala vinu punc
uSlechtilosti, a proto ndpoj zahy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
$ampaiiského se pIné projevil Heidsieckdv talent.
Piper Heidsieck Brut je jeden z nejznaméjsich déma
v oblasti Champagne, zalozen v roce 1785 ve
Francii, v soucasné dobé jedno z nejocenovanéjsich
Sampanskych na svété. Mimoradneé suché, piné
Sumivé vino aromatické chuti se hodi k mnoha
vyjimec¢nym pfilezitostem.Jeho vynikajici lehkd a
svézi ovocna chut je dana optimalni kombinaci tri
odrdd hroznového vina (Chardonnay, Pinot Noir,
Pinot Meunier). Vyrabi se Sampanizaci (tj. druhotnym
kvasenim v lahvi) smési zakonem povolenych odrtd
Chardonnay, Pinot noir a Pinot meunier,
vypéstovanych v oblasti Champagne. Zraje 4 roky v
lahvi. Podava se jako samostatny napoj o teploté
5-7°C nebo jakou sou¢ast michanych napojd. Je
jednim z nejocenovanéjsich Sampanskych na svété.
»Chci pfipravit vino hodné krélovny!"" - Toto smélé
zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy Piper-
Heidsieck. Vétu tehdy pronesl Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plivodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a viziondr usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampanskym - Heidsieck &
Cie. Tato nejsevernéjsi vinarska oblast Evropy
poskytuje diky kyselosti mistnich hrozn(, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odridy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jedinecnych vlastnosti. Tou nejpfiznacné;jsi z nich
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu Slo o prirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvladnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodéavala vinu punc
uSlechtilosti, a proto ndpoj zahy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
Sampariského se pIné projevil Heidsieckdv talent.

Hlavni parametry

Znacka Piper Heidsieck
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
PGvod Francie, vinice oblasti Champagne
Barva bila
Oblast & obec Montagne de Reims
Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Privlastek Reserva
Charakter Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/l, velmi suché
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Zrani 4 roky, lezeni na lahvi
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Balenfi darkové, krabicka & tuba

LMIV & Dopliikové parametry
Zakonné zarazeni Sumivé vino
odrtidové vino révové

Maison Piper-Heidsieck (Piper & Charles Heidsieck - EPI) 12 Allée
du Vignoble - CS 90024 51726 REIMS, France

Oxid siricity a siricitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10
mg/I
Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny.

Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni
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