Piper Heidsieck Cuvée le Parfum 0.75I

» Vina

PIPER-HEIDSIECK |

[PIPER-HE1 DSIECK

CHAMPAGNE

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN 3018333016619
Kéd produktu CHA01797

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrldy 50-55 % Pinot Meunier, 30-35 % Meunier, 15-20 % Chardonnay a 10-20 % rezervni
vina vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Montagne de Reims - brut

V pripadé nouze o Champagne, otevrete box! Klasicka champagne v unikdtnim darkovém boxu - hasicaku, ktery slouzi i jako nddoba na
udrzeni teploty.

Ve sklenici se Sampariské Cuvée Brut od Piper-Heidsieck rozzari zarivym zlatavym odstinem, ktery okamzité odrazi eleganci Sampanského.
Pocatedni viiné je svézi a Ziva, s jasnymi tény zelenych jablek a zralych hrusek harmonicky smichanych s jemnymi citrusy. Jemny naznak
bilych kvétin dotvari kytici a dodavéa Sampanskému prijemny kvétinovy charakter. Na patre se Sampanské rozviji s osvézujici svézesti a

vyvazenou kyselosti, umocnénou jemnym kvasnicovym ténem. Textura je krémové a sametovd, coz dodava Cuvée Brut elegantni strukturu.

Zavér je dlouhy a harmonicky, s jemnou mineralitou, kterd dokonale doplriuje chut a pretrvavé na patre.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Sampariské Cuvée Brut od Piper-Heidsieck je
idedInim aperitivem a vynikajici volbou pro
slavnostni pfilezitosti. Dokonale se hodi k morskym
ploddim, jako jsou Ustfice nebo hfebenatky, a
dodava zvlastni noblesu elegantnim predkrmdm,
jako je tatarsky biftek nebo uzeny losos. Sampafiské
se také skvéle hodi k delikatnim drdibezim pokrmim
nebo pec¢enym rybam. Obzvlasté zdafilou kombinaci
je Cuvée Brut se syrovym talifem, napfiklad s
jemnym Brie nebo nejjemnéjsim kozim syrem. Toto
Cuvée Brut pozvedne kazdé menu a je také
vynikajicim darkem pro opravdové milovniky
Sampanského. Patri mezi jedno z nejocenovanéjsich
Sampanskych na svété. Mimoradné suché, plné
Sumivé vino aromatické chuti se hodi k mnoha
vyjime¢nym prilezitostem. Jeho vynikajici lehké a
svézi ovocna chut je déana optimalni kombinaci tri
odrdd (Pinot Noir, Chardonnay a Meunier). 24
mésicll na kalech, 25% rezervnich vin a dosage 9
g/l. Je jednim z nejoceriovanéjsich Sampanskych na
svété. ,Chci pripravit vino hodné kralovny!" - Toto
smélé zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy
Piper-Heidsieck. Vétu tehdy pronesl| Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plvodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a vizionar usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s ldtkami a Samparskym - Heidsieck &
poskytuje diky kyselosti mistnich hrozn(, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odriidy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu Slo o prirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podarilo technologicky zvlddnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodéavala vinu punc
uslechtilosti, a proto népoj zahy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A praveé ve vyrobé
Sampaniského se pIné projevil Heidsiecklv talent.
Piper Heidsieck Brut je jeden z nejznaméjsich doma
v oblasti Champagne, zaloZen v roce 1785 ve
Francii, v sou¢asné dobé jedno z nejocenovanéjsich
Sampanskych na svété. Mimoradné suché, piné
Sumivé vino aromatické chuti se hodi k mnoha
vyjime¢nym prilezitostem.Jeho vynikajici lehké a
svézi ovocna chut je dana optimalni kombinaci tri
odrld hroznového vina (Chardonnay, Pinot Noir,
Pinot Meunier). Vyrabi se Sampanizaci (tj. druhotnym
kvasenim v |ahvi) smési zakonem povolenych odrid
Chardonnay, Pinot noir a Pinot meunier,
vypéstovanych v oblasti Champagne. Zraje 4 roky v
lahvi. Podava se jako samostatny népoj o teploté
5-7°C nebo jakou sou¢ast michanych népoj. Je
jednim z nejocenovanéjsich Samparniskych na svété.
,Chci pripravit vino hodné kralovny!"" - Toto smélé
zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy Piper-
Heidsieck. Vétu tehdy pronesl Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plvodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a vizionar usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampanskym - Heidsieck &
poskytuje diky kyselosti mistnich hrozn(, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odr(idy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu $lo o prirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvladnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodavala vinu punc
uslechtilosti, a proto napoj zahy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
Sampariského se pIné projevil Heidsieck{v talent.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka Piper Heidsieck
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bild
Odrada Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznégjsi styl
Pdvod Francie, vinice oblasti Champagne
Oblast & obec Montagne de Reims
Rocnik NON Vintage
Zrani 2 roky, lezeni na lahvi
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni darkové, krabicka & tuba, Luxusni
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplitkové parametry
Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozeni odrdidové vino révové
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Maison Piper-Heidsieck

Alergeny upozornéni

Vyrobce
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