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CHAMPAGNE
FIERRE MIGNON

PIERRE

MIGNON

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN
Kéd produktu

3760112001971
CHAMO0920

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy

50% Chardonnay, 40% Pinot Noir a 10% Pinot Meunier

vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne, Valée de la Marne - brut

Bilozlata barva. Jiskfivé. Jemné, slavnostni bublinky krmi
atraktivni pénovy kordon.

Ve vini je velmi smysIné, s rozmanitymi aromaty
mandlového kvétu, smési bilého a Zlutého ovoce, citrusy,
hrusky a poté kompotu s tédny briosky, medu, moky a
svétlého tabaku, liskového ofisku.

Chut je stédrd a lahodnd, s jemnymi tény starnuti a
kofeni. Vyvazena, elegantni. Svézi zavér podtrzeny
lahodnym Suménim, dlouhd dochut.

Toto velmi uSlechtilé Sampariské je vhodné pro
nejjemnéjsi stolovani, idealni doplnék ke sladce
korenénému krabimu carpaccio a pec¢ené driibeZi s
houbami.

Dostupnost na hlavnim skladé:

expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Od roku 1950 je dim také straZzcem Gzasného pokladu,
svého mytického Clos des Graviers, které produkuje
cuvée z jediné vinice s extrémni rafinovanosti a vzacnou
jemnosti. Clos des Graviers, které se nachazi na
krasném pozemku, se vyrabi ze tfi odriid hrozn(
Champagne: Chardonnay, Meunier a Pinot Noir. Clos des
Graviers, skute¢na vlajkova lod Maison Pierre Mignon, je
letech 20. stoleti se dédecek Alex s vasni a odhodlanim
pustil do vysadby této vinice. V té dobé byla plda
pokryta kameny, které musel jeden po druhém
odstranovat, aby vinna réva mohla pIné vyrlst. Misto
aby je vyhodil, rozhodl se je co nejlépe vyuZit a tytéz
kameny pouzil k postaveni nizkych kamennych zidek,
které dnes vymezuji hranice vinice Clos. Tak se zrodil
Clos des Graviers, plod netinavného Usili a hluboké
oddanosti pldé. Spole¢nost Pierre Mignon se nachazi v
Le Breuil, v srdci tdoli Marny. Maison Pierre Mignon
ztélesnuje dokonalost rodinné tradice predavané z
generace na generaci. Jiz vice nez stoleti rodina vasnivé
péstuje svij jedinecny terroir a udrzuje naro¢né uméni
vyroby Sampanského. Pfibéh zacina v roce 1892, kdy
Octave Mignon instaloval prvni lisy a polozil tak zaklady
toho, co se mélo stat proslulym Maison de Champagne.
V prlibéhu desetileti kaZzda generace pfispivala k
formovani jeho identity a kombinovala rodové know-how
s neustalym Usilim o kvalitu. Byl to vSak Pierre Mignon,
kdo znamenal rozhodujici zlom v rozvoji spole¢nosti.
Diky své vizi a odhodlani pevné etabloval Maison Pierre
Samparniské scéné. Dnes piibéh pokracuje s Céline a
Jeanem-Charlesem Mignonem, d{stojnymi dédici této
rodinné vasné, kteri pokracuji v praci svych predkl a
udrzuji hodnoty a dokonalost domu.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail
Produkce
Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu

Klasifikace vinice

Odrdda
Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Pierre Mignon

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti
Champagne

raritni kousek

Francie, vinice oblasti
Champagne

bild

2011

Vallée de la Marne
AOC & AOP

vino z jediné vinice Cru & Clos &
Single vineyard

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

z jednoho ro¢niku & Vintage
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vv  viv

g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

11 rokd, lezeni na lahvi
750 ml

12,50 %

darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina
l.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrtdové vino révové

Pierre Mignon Champagne, 9 Rue

Jean Moét, 51200 Epernay,
Francie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mdZe obsahovat alergeny.
Pfesné sloZeni a alergeny jsou k
dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



