Philipponnat Réserve Perpetuelle Brut 0.75I

» Vina

M Kéd produktu CHA01915

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 65%
Pinot Noir, 30% Chardonnay a 5% Pinot Meunier
vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Champagne - brut

Hrozny pochazeji z Grand a Premier Crus. 20-30% rezervnich
vin zraje v drevénych sudech pomoci systému solera kv(li
lepSimu spojeni starsich a mladsich vin bez zrtaty svézesti.
Zrani na kalech v lahvi po dobu 3 let. Dozaz 8 g/I.

Barva: stfedné zlatava s jemnym krémovitym perlenim.
Viné: tény suseného ovoce, rozinek, fikl a akatového medu.

@ Chut: ostra, plna struktura s tény klze a uzeného.
PHILIPPONNAT

IdedlIni jako aperitiv, k vepfovému, morskému ovoci a
grilovanym nebo dusenym rybam.

PHILIPPONNAT Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem

DIOS TRADING, spol. s r.o. 12.7.2026 11:51
Husova 1205, Modfrice, 664 42 objednavky.eshop@rumhouse.cz 1/2



Philipponnat Réserve Perpetuelle Brut 0.75I

» Vina

Popis

V tomto cuvée prevazuji zakladni charakteristiky
terroiru Mareuil-sur-Ay, kde se péstuji predevsim
hrozny Pinot Noir. Nabizi vynikajici rovnovahu mezi
strukturou, vinnosti a dlouhym zavérem. Chut je
pInd, velkorysa a ovocna. Promita se v ni ¢erveny
rybiz, maliny a zralé hrozny. Zlatava barva s odlesky
jantaru. Ve vlni tony lehce opeceného toastu,
citrus(, letnich bobuli, lipového kvétu a medu. Na ni
navazuje plna chut s nddechem susenek, rybizu,
malin, zralych hrozni a Cerstvé opeceného chleba.
Delsi zavér. Vétsina hroznt pochazi z vinic kategorie
ler Cru. U vina probiha ¢aste¢na jable¢no-mlécna
fermentace, zrdni na kalech v lahvi po dobu 3 let.
Gastronomicky se hodi k Gpravam bilého masa,
drlibeze a uzenin, ke studenym rautlm, rybam a
morskym plodim. Tradi¢ni metoda druhotného
kvaseni v lahvi. Samotna historie domu Philipponnat
sahd az do roku 1522, kdy se stali tehdejsi ¢lenové
rodiny oficidlnimi dodavateli vina na kralovsky dvir
Ludvika XIV. Bylo to jesté v dobé, kdy v regionu
Champagne vznikala pouze ticha vina. Samotna
vyroba Sampafiského se rozbéhla v poloviné 19.
stoleti a znacka Champagne Philipponnat, jak je
zndma dnes, vznikla v roce 1910 bratry Augustem a
Pierrem Philipponnat. V sou¢asné dobé ini ro¢ni
produkce 600 000 lahvi ro¢né. K dosazeni co mozna
nejlepsi kvality se pysni viastnictvim 17 ha
nejlepsich vinic Pinot Noir Premier Cru a Grand Cru v
oblastech Ay, Mareuil sur Ay, Multigny a Avenay.
Perlou mezi témito vinicemi je Sestihektarova Clos
des Goisses.Neni ndhodou, Ze rada prednich kritikd
fadi Champagne Philipponnat mezi nejlepsi svétové
producenty Sampanského - za vSechny citujme
Richarda Juhlina v encyklopedii 4000 Champagnes:
»Myslim si, ze Charles Philipponnat produkuje
nejlepsi bila vina v Champagne"". Za Uspéchem a
véhlasem této znacky urcité stoji mraventi prace
vSech zaméstnancl v ¢ele s Charlesem
Philipponnatem a jejich tak velmi cenéné Clos des
Goisses jako jedno z nejlepsich Sampanskych na
Svéte.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Privlastek

Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Philipponnat
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne
bila
NON Vintage
Cote de Blancs
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Reserva
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vV viv

g/l, nejbeznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

3 roky, lezeni na lahvi
750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

Champagne Philipponnat 13 Rue du
Pont 51160 Ay-Champagne Francie
Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



