Pere Anselme Cotes du Rhone rouge la Fiole 0.75I

» Vina

Kéd produktu F1000910

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odriidy 70%
Grenache, 25% Syrah a 5% Mourvedre, Counoise a Cinsault
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti jizniho povodi
feky Rhone - Cotes du Rhone - suché

Vino se vyznacuje vynikajici, hlubokou a zafivou rubinovou barvou,
kterd podmariuje svou brilanci. Ve vini se rozviji krdsna aromaticka
intenzita skrze ovocné a korenéné tény, kde dominuje ¢erny rybiz a
Svestka, coz slibuje vino pIné pozitku i charakteru. Na patre je chut
svézi a pruznd, odhaluje Stédré chuté zralého ovoce, doprovéazené
naznaky |ékorice, které dodavaji vinu komplexnost a noblesu.
Sametova textura a harmonické aroma pretrvavaji v dlouhém,
elegantnim zavéru.

V idedInim pripadé se toto vino poddava pri teploté 16-18 °C a dokonale
se hodi ke grilovanému masu, pokrmim s omac¢kami nebo k vybéru
zralych syrd, ¢imz zd@raznuje bohatost jeho vini a krdsnou strukturu.

BROTTE

CHATEAUNEUF-DU-PAPE Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Pere Anselme Cotes du Rhone rouge la Fiole 0.75I

» Vina

Popis

Toto cuvée se sklada z nékolika typl pdd a pozemky
jsou osazeny odrldami vinné révy vhodnymi pro
jejich specifické pldy. Grenache, kteréa tvori
priblizné 70 % smeési, se dafi na svazich s vynikajici
jiho-jihovychodni expozici na piscito-hlinitych
pldach. To dodava hroznlim duzinatéjsi a
koncentrovanéjsi charakter a vytvari strukturovany
zaklad smési. Syrah (mezi 20 a 25 %) se vyskytuje
prevazné na mirné hlinitych jilovitych ptidach na
Upati svah(. Tyto pddy jsou chladnéjsi a mikroklima
je o néco vihdi, coz méd za néasledek ovocné a svézi
hrozny. Zbyvajicich 5 % tvori dopliikové odrldy
vinné révy: Mourvedre, Counoise a Cinsault.
Grenache a Syrah se vinifikuji oddélené v
betonovych tancich. Grenache po fermentaci
maceruje dva az tfi tydny, aby ziskala plnost. Syrah
kvasi a maceruje jeden az deset dni, aby si zachoval
maximum ovocnosti a extrahoval méné tanin(, a tim
zmirnil vysusujici G¢inek na chutové poharky. Vino
zaujima v rodiné Brotteovych vyznamné misto jiz
dvé stoleti. V roce 1880 jiz pan Amouroux a pan
Clouplet, predkové Laurenta a Christine
Brotteovych, pracovali na vinicich. Jeden v
Chateauneuf-du-Pape, druhy v Cairanne. Tito dva
vinari, predstavujici prvni generaci rodu, vysadili a
zalozili vinice, které se pozdgji staly Domaines
Barville a Grosset. Spole¢nost Maison Brotte byla
oficialné zalozena v roce 1931, kdy se Charles Brotte
(2. generace), Cerstvy absolvent obchodni Skoly v
Marseille, rozhodl zalozit si vlastni spole¢nost v
Chateauneuf-du-Pape. Maison Brotte tak zacal
nabizet Sirokou Skalu vin z Gdoli Rhony a zaradil se
mezi prikopniky v tomto oboru. Jeho syn, Jean-Pierre
Brotte (3. generace), prevzal podnikani v roce 1970
a rozvijel exportni trhy. Byl jednim z prvnich v Gdolf
Rhoény, kdo propagoval sva vina pres Atlantik, do
Kanady a Spojenych stat{, a také do Japonska. Diky
nému jsou nase vina nyni k dispozici ve vice nez 100
zemich. Od roku 2001 prevzali rodinny podnik
Laurent Brotte a jeho manzelka Christine. Spole¢né
zlepsili metody vyroby vina, rozvijeli vinici a
zvySovali kvalitu svych vin a zaroven budovali jméno
Brotte po celém svété. Jsou Ctvrtou generaci. Rok
2015 byl ve znameni prichodu 5. generace na
panstvi: Thibault a Benoit nyni pracuji po boku svych
rodi¢l a do podnikani prinaseji nové perspektivy a
dynamiku. Dnes na rozvoji vinarstvi spolupracuji tfi
generace.

Hlavni parametry
Znacka

Pavod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu

Odrida
Charakter
Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

la Fiole

Francie, povodi feky Rhony
Cervena

2023

Cotes du Rhone

AOC & AOP

Grenache & Garnacha, Mourvedre &
Monastrell, Syrah, Viognier

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v dubovych sudech, v nerezovych nadobach

750 ml
13,00 %
darkové, hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino
odrddové vino révové

Brotte maison, Avenue Pierre de
Luxembourg, 84230 Chateauneuf-du-Pape,
Francie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi
jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozornujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Presné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



