Pere Anselme Cotes du Rhone rosé la Fiole 0.75I

» Vina

L fole

COTES 0

BROTTE

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

DE PERE EN FILS DEPUIS 1931

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu F1000926

RdZové tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 70% Grenache,
15% Syrah a 15% Cinsault vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti jizniho povodi reky Rhone - Cotes du Rhone - suché

Vino se pysni elegantnim lososové rliZzovym odstinem s jemnymi fialovymi
tony, které odréazeji jeho svéZest a mladi. Ve vlni svadi jemnymi aromaty
letniho Zlutého ovoce, harmonicky smichanymi s ndznaky ¢ervenych
bobuli. S provzdusnénim dotvareji tuto delikatni kytici Cerstvé tény jahod
a citrusd.

Na patre je chut Ziva a osvézujici, odhaluje chuté citronu, jahod a tresni.
Ovocné tény doprovazi krasné napéti, které umocnuje vyvazenost a
jemnost tohoto rliZzového vina.

Toto rliZzové vino Cotes-du-Rhéne AOC, ideaIni pro mladé vino, se nejlépe
poddava pfi teploté 10-12 °C. Bude perfektnim dopliikem ke
stfedomorskému salatu, grilované rybé nebo sluncem zalitému
zeleninovému kolaci.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Vinice La Fiole Cotes-du-Rhdne rosé se nachazeji v
departementu Gard. Preferované parcely pro toto
cuvée tézi z jilovitych a hlinitych pdd a vétsinou se
nachazeji na rovinach. Mikroklima je zde vlhci a
chladnéjsi a expozice je témér rovnomérna. Tyto
chladnéjsi pldy umoznuji, aby vinna réva jen velmi
malo trpéla suchem, coz je klicovy prvek pro ziskani
¢erstvéjsich hroznl. To je nezbytné pro zachovani
kyselosti a aroma Cerveného ovoce a citrusl. Na
téchto terroirech se perfektné dafi odrlidam
Grenache (pfriblizné 70 %, v zavislosti na ro¢niku),
Syrah (pfiblizné 15 %, v zavislosti na ro¢niku) a
Cinsault (pfiblizné 15 %, v zavislosti na ro¢niku) a
produkuji svézi, vlaéna a ovocna vina s bohatym
zavérem. Hrozny se ihned lisuji pfiblizné tfi hodiny,
¢imz se ziska Cerstva stava, kterd se poté 24 hodin
Ciri pri 10 °C (Stava se pred fermentaci Cirfi). Kvaseni
probiha pri nizkych teplotach (kolem 15 °C) v
nerezovych tancich, aby se zachovala odrlidova
viiné. Po fermentaci se vino sto¢i do nerezovych
tank( na velmi kratkou dobu zrani. Vino zaujima v
rodiné Brotteovych vyznamné misto jiz dvé stoleti. V
roce 1880 jiz pan Amouroux a pan Clouplet,
predkové Laurenta a Christine Brotteovych,
pracovali na vinicich. Jeden v Chateauneuf-du-Pape,
druhy v Cairanne. Tito dva vinari, predstavujici prvni
generaci rodu, vysadili a zalozili vinice, které se
pozdéji staly Domaines Barville a Grosset.
Spole¢nost Maison Brotte byla oficidlné zaloZzena v
roce 1931, kdy se Charles Brotte (2. generace),
Cerstvy absolvent obchodni Skoly v Marseille,
rozhodl zalozit si vlastni spole¢nost v Chateauneuf-
du-Pape. Maison Brotte tak zacal nabizet Sirokou
Skalu vin z Gdoli Rhény a zaradil se mezi prikopniky
v tomto oboru. Jeho syn, Jean-Pierre Brotte (3.
generace), prevzal podnikani v roce 1970 a rozvijel
exportni trhy. Byl jednim z prvnich v Gdoli Rhony,
kdo propagoval sva vina pres Atlantik, do Kanady a
Spojenych stat{, a také do Japonska. Diky nému jsou
nase vina nyni k dispozici ve vice nez 100 zemich.
Od roku 2001 prevzali rodinny podnik Laurent Brotte
a jeho manzelka Christine. Spole¢né zlepsili metody
vyroby vina, rozvijeli vinici a zvySovali kvalitu svych
vin a zaroven budovali jméno Brotte po celém svété.
Jsou Ctvrtou generaci. Rok 2015 byl ve znameni
prichodu 5. generace na panstvi: Thibault a Benoit
nyni pracuji po boku svych rodi¢d a do podnikanf{
prindseji nové perspektivy a dynamiku. Dnes na
rozvoji vinarstvi spolupracuji tfi generace.

Hlavni parametry

Znacka la Fiole
Pavod Francie, povodi feky Rhony
Barva cervena
Rocnik 2025
Oblast & obec Cotes du Rhone
Klasifikace plivodu AOC & AOP

Odridda Cinsault, Grenache & Garnacha, Syrah
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Zrani v nerezovych nadobach

Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,00 %
Baleni darkové, hola lahev

LMIV & Doplinkové parametry
Zékonné zarazeni vino

Slozeni odrddové vino révové

Brotte maison, Avenue Pierre de Luxembourg,

Vyrobce 84230 Chateauneuf-du-Pape, Francie

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak

Alergeny skupina I. 10 mg/kg nebo 10 mg/l

Upozornujeme, ze tento produkt mdze
obsahovat alergeny. Presné slozeni a alergeny
jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



