Pellegrino Marsala Garibaldi Dolce 0.75I

» Vina

Kéd produktu MARO00010

Vino vyrazné jantarové barvy. Ve vini citime tény kdouli a
prijemné naznaky susenych fik{, vanilky a medu. Chut je
sladka a vytrvala, se silnymi tény susenych merunék a
prijemnymi medovymi tény. Sladké.

Tato bild Marsala je kupazi odriid Catarratto, Grillo, Inzolia a
Damaschino dolihovana vinnym destilatem (brandy). Kromé
pozitku ve formé sklenky lahodné Marsaly, se tato sicilska

=02 specialita pouZziva i pfimo do hrncl jako jedna z ingredienci
MARSALA mistnich kulinafskych receptur. Toto vino zralo dva roky v
dubovych sudech.
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Pellegrino Marsala Garibaldi Dolce 0.75I

» Vina

Popis

Marsala DOC je slavné italské fortifikované
(dolévané) vino s chranénym oznacenim plvodu,
které pochazi z okoli historického mésta Marsala na
zapadnim pobrezi Sicilie. Svym charakterem a
zplsobem vyroby se podoba slavnym vindim jako je
portské, sherry nebo madeira. Jednotlivé druhy
Marsaly se rozliSuji podle barvy, sladkosti a délky
zrani v sudech. Ambra znamena, Zze Marsala ma
jantarovou barvu, dolce samoziejmé znaci sladké
vino (minimdlné 100 g zbytkového cukru/l) a
privlastek Superiore je délka krasleni vina v sudech
minimalné 2 roky. Kdyz se v roce 1860 Giuseppe
Garibaldi se svou tisicovkou vojakl vylodil na
brezich Sicilie, pfipili si na zdar nasledné operace,
¢im jinym nez Marsalou! V té dobé uz byla jeho
velkd lask a Anita na onom svété, ale pribéh jejich
velké lasky neprestava udivovat svét a inspirovat
umeélce k tvorbé. Anita byla mladd, krasnd a
odvazna Zena, ktera hrdinné nasledovala svého
muze do mnohych bitev, a v mezi¢ase mu jesté
porodila 4 déti. No feknéte, muzi, kdo by takovou
nechtél? Anité Garibaldi a vSem stejné odvaznym
zenam, které se neboji riskovat pro své blizké, je
vénovana sladka jantarova Marsala Superiore s rdzi
na etiketé. Nalijte si ji do sklenky a nechte rozvonét
jeji medové tény, na patre Vas pak polaska pina
chut susenych merunék. Vinarstvi Cantine Carlo
Pellegrino bylo zalozeno v méstecku Marsala.
Zalozeno: 1880 Sidlo: Marsala Vinice: 60 ha Vinarstvi
Cantine Carlo Pellegrino bylo zalozeno v méstecku
Marsala v roce 1880. Diky vice nez stoleté historii
této znacky a tvrdé praci se vinarstvi etablovalo jako
lidr ve vyrobé vin Marsala v regionu. Vinarstvi vlastni
60 hektard vinic, které jsou obhospodarovéany podle
prisnych biodynamickych predpist

Hlavni parametry

Znacka Carlo Pellegrino
Druh tradicni sicilské vino Marsala
Plvod Italie, Sicilie
Barva bila

DOC & DOP & Denominazione di

Klasifikace pdvodu L
origine controllata

Odrlda Cataratto, Grillo
Charakter sladké & Dolce & Dgﬁﬁ(r&r:;g;;tgz\;ly
Zrani 2 roky, v dubovych sudech
Objem 750 ml
Alkohol ABV 18,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni likérové vino
odrldové vino révové s pridavkem

Slozeni pravé brandy - Acquardente

Cantine Pellegrino, Via del Fante, 39,
91025 Marsala TP, Sicilie, Italie
Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni



