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Kéd produktu CHA09720

Terroir obce Vertus, situovany u vstupu do oblasti Cote des Blancs, nabizi idealni podminky pro tvorbu vyjimecnych Sampanskych
vin. Diky kfidovému podloZi, prvotiidnim vinicim a pfevaze odrlidy Chardonnay - doplnéné o Pinot Noir - zde vznikaji elegantni,
mineralni cuvée pozoruhodné komplexnosti, ktera jsou ryzim vyjadienim tohoto jedine¢ného terroiru. Smés tvofi 60 % odridy
Chardonnay a 40 % odrddy Pinot Noir. Vino déle zraje v lahvich (sur lattes) - celkem minimalné 3 roky pfed degorzazi a nasledné
dalsich 6 mésicl pred uvedenim do prodeje - coz vyslednému vinu dodavé jemnéjsi a komplexnéjsi charakter.

Slamové Zlutd barva s nddechem zlata. Jemna a trvald péna s jemnymi a spojitymi bublinami. Jemna viiné kvétd akatu a ténd
citrus(, zakon¢end bohatou chutf Zlutého ovoce a smazenych bananl. Dokonale vyvéaZzeny na patfe mezi kiupavosti Chardonnay a
krémovosti Pinot Noir. Pfetrvava na patie a mé prekvapivé zdlouhavou dochut. Vino, které nikdy neselze a pokazdé zaplisobi.
Perfektni Sampariské pro aperitivy na vSech okolnosti. Chutna dobre s morskymi plody nebo sushi, pro ty, ktefi maji radi japonskou
kuchyni. Miize také byt podavano s rybami, tak jako sole meuniere, nebo téke s s bilym masem jako kufeci prsa v aspiku.

D&m Sampariského se nachazi ve slavné Céte des Blancs, kolébce nejvétsich Sampariskych Chardonnays. Champagne Brut
Traditional, vysledek vinic Vertus a hrozni Chardonnay, které dostaly pIny vyraz. Champagnes produkované podnikavymi a
odevzdanymi vinafi vice nez dvé generace.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5 ks
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Sampafisky dm PAUL GOERG vytvoril exkluzivni
fadu Sampanskych vin, kterd odrézi moderni pristup
kombinacf kvality a autenticity. Samparisky dim
PAUL GOERG se nachdzi v Premier Cru vesnici
Vertus jizné od Cote des Blancs. Vinohrady jsou
rozdéleny do Ctyr regiond: Montagne de Reims,
Vallée de la Marne, Céte des Blancs, Cote des Bars a
skladaji se z celkem 319 vini¢nich komun z nichz 44
jsou klasifikovany jako Premier Cru (14% z celkové
rozlohy vinohradd). Celkem maji rozlohu 120
hektar( z toho 95 hektar( odridy Chardonnay a 25
hektar( odrldy Pinot Noir, vétsina vinic se nachazi v
oblasti Vertus. Nékteré vinice se nachézi v okolf
vesnic Le Mesnil-sur-Oger - klasifikace Grand Cru a
Bergéres-les-Vertus - klasifikace Premier Cru. Vertus
je druhy nejvétsi vinohrad v oblasti Champagne a
nejvétsi v oblasti Cote des Blancs. Sklada se z
celkem 564 hektarG vinic z nichZ 85% tvofi odrida
Chardonnay. Velka rozloha a rozdilné podminky vinic
v okoli Vertusu tvofi spoustu mikro regiond
osobitych rysl a kvalit. Kombinaci kiidovité pldy
Vertusu vytvari jizni svahy bohatd a pIné vina,
zatimco vychodni svahy tvofi vice minerdini vina.
Oblast Vertusu mé veskeré podminky pro péstovani
jednoho z nejlepsich Chardonnay. Toto Chardonnay
nabizi kultivovanost, eleganci a pInost v chuti. PAUL
GOERG byl jeden z prvnich Sampariskych domd
registrovanych v programu MAGISTER. Jedné se o
program pod zastitou CIVC (hlavni profesni organ
regionu Champagne), ktery podporuje trvale
udrzitelné vinohradnictvi. PAUL GOERG vyuziva pfi
vyrobé vina tradi¢ni metody jejichZ prioritou jsou
vinné hrozny a jejich kvalita. Hrozny jsou prvotné
vyselektovany béhem sklizné a druhotné pred
lisovanim. Nékteré hrozny jsou po prvni fermentaci
prodany ve formé mladého vina coZz ndm umoziuje
zpracovavat pouze hrozny, které nejlépe
koresponduji se stylem a kritérii kvality
Sampaniského PAUL GOERG. Hrozny se lisuji v 5ti
8,000 kg pneumatickych lisech a jednom 6,000 kg
lisu. Vybira se pouze hroznova stava, ktera je svym
stylem typicka pro Sampanské PAUL GOERG. Tato
hroznova Stava poté prochazi prvotnim kvasenim
(malolaktickd fermentace). 80% vinohradu PAUL
GOERG je osazeno odrdidou Chardonnay v porovnani
s 28% v rémci celého regionu Champagne.
Chardonnay Sampafiské je znamé pro své delikatni
aroma a chut s kvétinovymi a minerdlInimi tény.
Jedna se o idedlIni odrlidu uréenou ke zrani coz je
jeden z hlavnich dlivodd pro¢ tato odrida dominuje
u prémiovych samparskych. Chardonnay vytvari
Samparniské s jemnymi bublinkami a vysokou
kvalitou perlivosti. Elegance, kultivovanost a ryzost
Chardonnay : typické znaky Sampanského PAUL
GOERG. PAUL GOERG pouziva k vyrobé 40 az 50%
svych archivnich vin z dGvodu dlouhodobého
zachovani svého stylu. ( prdmér vyuziti archivnich
vin v Champagne je 25 aZ 30%). Napfiklad
CHAMPAGNE PAUL GOERG BRUT BLANC DE BLANCS
PREMIER CRU je kombinaci ro¢niku 2007, 2006 a
2005. Doba zrani Samparského PAUL GOERG je
nasleduijici: 3 az 4 roky pro non-vintage
Champagnes, 4 az 5 let pro vintage Champagnes,
vice jak 8 let pro Cuvée Lady. Diky delsi dobé zrani
se Chardonnay vina stavaji vice pInéjsi, rozvijeji sva
aroma a chut a vytvari péknou kyselinku. Vina se
zranim stavaji vice komplexni a vytvari podminky,
které umoznuji pouzit mensi mnoZzstvi expedicniho
(dozazniho) likéru. Sampanské PAUL GOERG z(istava
po odkaleni 4 mésice ve vinnych sklepich z dGvodu
dlikladného skloubeni expedi¢niho likéru se
samotnym vinem.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka Paul Goerg
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne

Barva bila

Odrdda Chardonnay, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
Pévod Francie, vinice oblasti Champagne
Oblast & obec Céte de Blancs
Roénik NON Vintage
Zrani 3 roky, lezeni na lahvi
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni hold lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazeni Sumivé vino
odrlidové vino révové

Champagne Paul Goerg, 30 Av. du Général Leclerc, 51130 Blancs-Coteaux, Francie

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Slozenf
EU Distributor
Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni
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