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Kód produktu CHA09710 

Toto 100% Chardonnay, pocházející z vinic klasifikace Premier Cru v okolí obce Vertus v oblasti Côte des Blancs, představuje vyšší
úroveň vytříbenosti i komplexnosti a dává vyniknout mistrovství sklepmistrů vinařství Goerg. Víno má zářivou, světle citronově
žlutou barvu a jemné, vytrvalé perlení. Ve sklenici se rozvíjejí klasické tóny stylu Blanc de Blancs – citrusy, peckoviny a brioška. Na
patře zaujme svou příjemně krémovou texturou. Toto cenově velmi příznivé Blanc de Blancs nabízí dlouhý závěr, bohatost a
komplexnost. Zkrátka nádherné.

Doba zrání před odkalením: minimálně 3 roky
Doba zrání po odkalení: 4 až 6 měsíců
Expediční (dozážní likér) (8 až 9 g / litr) výhradně z vlastních archivních vín.
Vzhled - světle žluté barvy s náznaky do zelena. Bohatá a stálá šumivost s extrémně jemnými bublinkami.
Vůně - delikátní krémová vůně s tóny bílých květů a bílého ovoce jako zralých broskví a hrušek.
Chuť - přitažlivě svěží citrónová chuť na patře. Toto 100% Chardonnay je půvabné pro svou dlouhotrvající delikátní a jemnou chuť.

Perfektní víno jako aperitiv. Hodí se k ústřicím, rybám s holandskou omáčkou nebo sashimi z bílého rybího masa.

Dostupnost na hlavním skladě: <5 ks



Paul Goerg Blanc de Blancs brut 0.75l

» Vína

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modřice, 664 42 objednavky.eshop@rumhouse.cz

18.10.2026 12:04
2/2

Popis
Šampaňský dům PAUL GOERG vytvořil exkluzivní
řadu šampaňských vín, která odráží moderní přístup
kombinací kvality a autenticity. Šampaňský dům
PAUL GOERG se nachází v Premier Cru vesnici
Vertus jižně od Côte des Blancs. Vinohrady jsou
rozděleny do čtyř regionů: Montagne de Reims,
Vallée de la Marne, Côte des Blancs, Côte des Bars a
skládají se z celkem 319 viničních komun z nichž 44
jsou klasifikovány jako Premier Cru (14% z celkové
rozlohy vinohradů). Celkem mají rozlohu 120
hektarů z toho 95 hektarů odrůdy Chardonnay a 25
hektarů odrůdy Pinot Noir, většina vinic se nachází v
oblasti Vertus. Některé vinice se nachází v okolí
vesnic Le Mesnil-sur-Oger – klasifikace Grand Cru a
Bergères-les-Vertus – klasifikace Premier Cru. Vertus
je druhý největší vinohrad v oblasti Champagne a
největší v oblasti Côte des Blancs. Skládá se z
celkem 564 hektarů vinic z nichž 85% tvoří odrůda
Chardonnay. Velká rozloha a rozdílné podmínky vinic
v okolí Vertusu tvoří spoustu mikro regionů
osobitých rysů a kvalit. Kombinací křídovité půdy
Vertusu vytváří jižní svahy bohatá a plná vína,
zatímco východní svahy tvoří více minerální vína.
Oblast Vertusu má veškeré podmínky pro pěstování
jednoho z nejlepších Chardonnay. Toto Chardonnay
nabízí kultivovanost, eleganci a plnost v chuti. PAUL
GOERG byl jeden z prvních Šampaňských domů
registrovaných v programu MAGISTER. Jedná se o
program pod záštitou CIVC (hlavní profesní orgán
regionu Champagne), který podporuje trvale
udržitelné vinohradnictví. PAUL GOERG využívá při
výrobě vína tradiční metody jejichž prioritou jsou
vinné hrozny a jejich kvalita. Hrozny jsou prvotně
vyselektovány během sklizně a druhotně před
lisováním. Některé hrozny jsou po první fermentaci
prodány ve formě mladého vína což nám umožňuje
zpracovávat pouze hrozny, které nejlépe
korespondují se stylem a kritérii kvality
Šampaňského PAUL GOERG. Hrozny se lisují v 5ti
8,000 kg pneumatických lisech a jednom 6,000 kg
lisu. Vybírá se pouze hroznová šťáva, která je svým
stylem typická pro šampaňské PAUL GOERG. Tato
hroznová šťáva poté prochází prvotním kvašením
(malolaktická fermentace). 80% vinohradu PAUL
GOERG je osázeno odrůdou Chardonnay v porovnání
s 28% v rámci celého regionu Champagne.
Chardonnay šampaňské je známé pro své delikátní
aroma a chuť s květinovými a minerálními tóny.
Jedná se o ideální odrůdu určenou ke zrání což je
jeden z hlavních důvodů proč tato odrůda dominuje
u prémiových šampaňských. Chardonnay vytváří
šampaňské s jemnými bublinkami a vysokou
kvalitou perlivosti. Elegance, kultivovanost a ryzost
Chardonnay : typické znaky šampaňského PAUL
GOERG. PAUL GOERG používá k výrobě 40 až 50%
svých archivních vín z důvodu dlouhodobého
zachování svého stylu. ( průměr využití archivních
vín v Champagne je 25 až 30%). Například
CHAMPAGNE PAUL GOERG BRUT BLANC DE BLANCS
PREMIER CRU je kombinací ročníku 2007, 2006 a
2005. Doba zrání šampaňského PAUL GOERG je
následující: 3 až 4 roky pro non-vintage
Champagnes, 4 až 5 let pro vintage Champagnes,
více jak 8 let pro Cuvée Lady. Díky delší době zrání
se Chardonnay vína stávají více plnější, rozvíjejí svá
aroma a chuť a vytváří pěknou kyselinku. Vína se
zráním stávají více komplexní a vytváří podmínky,
které umožňují použít menší množství expedičního
(dozážního) likéru. Šampaňské PAUL GOERG zůstává
po odkalení 4 měsíce ve vinných sklepích z důvodu
důkladného skloubení expedičního likéru se
samotným vínem.

Hlavní parametry
Značka Paul Goerg 
Druh šumivé víno 
Detail aristokratické víno z oblasti Champagne 
Barva bílá 
Odrůda Chardonnay 
Charakter Brut & víno tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejběžnější styl 
Přívlastek Blanc de Blancs 
Původ Francie, vinice oblasti Champagne 
Oblast & obec Côte de Blancs 
Ročník NON Vintage 
Zrání ležení na lahvi 
Produkce víno vhodné k další archivaci ve sklepě & Archivní  
Výroba druhotné kvašení vína na lahvi & metoda Champagne  
Balení holá lahev 
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení šumivé víno 
Složení odrůdové víno révové 
EU Distributor Champagne Paul Goerg, 30 Av. du Général Leclerc, 51130 Blancs-Coteaux, Francie 
Alergeny skupina I. Oxid siřičitý a siřičitany v koncentraci vyšší jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l 

Alergeny upozornění Upozorňujeme, že tento produkt může obsahovat alergeny. Přesné složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte před konzumací. 


