Palmer & Co. Réserve Nectar Demi sec 0.75I

» Vina

EAN 3446282100033
Kéd produktu CHAM1021

CHAMPAGNE

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy 50% Chardonnay, 30% Pinot Noir a 20% Pinot Meunier
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Reims - Demi sec

Ve viini toto cuvée odhaluje opravdovou explozi ovoce, v niz se harmonicky prolinaji tény zralych merunék a
Stavnatych hrusek. Tuto ovocnou bohatost dale podtrhuji jemné exotické akcenty ¢erstvého manga a
karamelizovaného ananasu, které celku dodavaji hloubku a svlidny charakter. Nadech kandovanych citrus@ a
citrusové kiiry pak buket obohacuje o zZivou svéZest. Na patfe je zaoblenost vina dokonale vyvazena pfijemnou
Zivosti. Bohaté aroma Zlutého a exotického ovoce se zde projevuje v pIné sile, podporeno hedvabnou texturou a
dlouhotrvajici svézesti. Zavér je dlouhy a elegantni; zanechavé podmanivy, hyckajici dojem, pficemz si zachovéava
presnost a rovnovahu, které jsou pro styl vinarstvi Palmer & Co. typické.

Palmer & Co Demi-Sec, inspirované tradici uslechtilych dezertnich Sampanskych vin, oslavuje francouzské uméni
pozitkarstvi. Toto bohaté a harmonické cuvée bylo stvoreno tak, aby skvéle dopliiovalo ty nejvybranéjsi sladké
delikatesy, a pfitom si zachovalo svéZest a eleganci, které jsou pro tento vinarsky ddim typické.

= Reserva v vyssi dozazi (35g/1) kategorie Demi Sec. Podil rezervnich vin tvori 35%. Na kvasinkdch vyzravalo 3 roky.
Atraktivni, zahradni ovoce, karamel a susené ovoce. Krémova dochut s dobrou svéZesti. Vyborny partner k lehkym
ovocnym dezertdim nebo sorbetlim.

CHAMPAGNE

o5 B2

BLANC DE BLANCS
& Soions.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Palmer & Co. Réserve Nectar Demi sec 0.75I

» Vina

Popis

Na pocatku bylo spojeni sedmi dynamickych vinafd,
majitelG premier a grands crus vinic v Cote de
Blancs a Montagne de Reims. Ti si dali za cil vyrabét
Sampariské pouze z hroznll pochazejicich z jejich
klasifikovanych vinic. Tak se v roce 1947 v Avize
zrodila Spole¢nost Grands Crus de Champagne,
velmi uzavrené sdruzeni s tvrdymi podminkami pro
pfijimani novych ¢lent. Vedeni svym
perfekcionismem dokdzali vytvorit jedinecny styl,
vyjadrujici fascinujici rozmanitost aroma a chuti
jejich Sampanského. A tak v roce 1948 spatfila
svétlo svéta znacka Palmer & Co. Zda se, ze
zakladatelé si neuvédomili moznou kolizi se jménem
Chateau Palmer z Bordeaux. Spor byl zazehnéan ve
chvili, kdy majitelé Champagne Palmer poslali
majiteldm Chateau Palmer bednu svého Champagne
a tém chutnalo natolik, Ze ustoupili od svych
namitek. Problém byl vyresen! Koncem padesétych
let minulého stoleti Palmer presidlil do samého
centra produkce Sampariského - Remese, kde ziskal
GZzasny labyrint sklepd. V nésledujicich letech pak
ziskal i dalsi vinice v prestiznich oblastech Sézanne
a I'’Aube. V 80. letech prekrocila produkce Palmer
milion lahvi. Dalsi riist a pfedevsim respekt,
vyjadreny mnoha ocenénimi jeho vin, zaznamendvé
Champagne Palmer v poslednich letech. Vinice
Palmer maji celkem 365 hektar(l a spadajici pod
Ctyficitku premier a grand cru. Odrlidy na nich jsou
rozdéleny néasledovné: 50% chardonnay, 40% pinot
noir a 10% pinot meunier. Jednotlivé odridy z
jednotlivych cru se zpracovavaji oddélené. Tato
ohromnad pestrost pak dava sklepmistru Palmer
moznost vytvaret nddhernd vina. Kromé rozsahlych
vinic disponuje Palmer i ohromnou zasobou
rezervnich vin. Ta tvori pater cuvée Brut Réserve,
kde zlepsuji zrdni mladsich vin a dodavaji mu
jemnost a komplexnost. Soucasné zajistuji stabilni
kvalitu tohoto cuvée. Spole¢nost Palmer & Co
hospodafri na vice nez 220 hektarech vinic
klasifikovanych jako Premier Cru a Grand Cru, které
se rozkladaji v srdci oblasti Montagne de Reims -
historické kolébce. Tyto polohy, jeZ jsou skute¢nym
kralovstvim odrldy Pinot Noir (dodavajici cuvée
plnost a silu), zaroven poskytuji domov vynikajicimu
Chardonnay. To se péstuje na vychodnich a
jihovychodnich svazich a je proslulé svou jemnosti,
svézesti a aromatickou cistotou. Celkovy charakter
vin dale dotvéreji hrozny z oblasti Cote de Sézanne,
Cote des Bar a Vallée de la Marne, z nichz kazda
prindsi své vlastni specifické nuance. Praveé tato
rozmanitost jednotlivych terroird utvari
komplexnost, eleganci a rovnovahu, které jsou pro
styl Palmer & Co typické. Respektovani a zachovéni
naseho vinarského dédictvi je pro spole¢nost Palmer
& Co klicové; udrzitelné vinarstvi tvori samotné
jadro naseho pfistupu. V presvédceni, Ze skvélé
Sampanské vznika diky ucté k zivé prirodé i k lidem,
ktefi o ni pecuiji, se nas vinafsky diim dlouhodobé
zasazuje o udrzitelné postupy: od péce o plidu az po
peclivou spréavu vinic - kazdy nas krok sméruje k
zachovani kvality hroznd a dlouhodobé vitality
jednotlivych terroirl. Spole¢né s nasimi vinafi
propojuji nase tymy tradi¢ni, po generace predavané
znalosti s inovacemi. Chranime tak vyjime¢né polohy
a zajistujeme, aby byla excelence znacky Palmer &
Co pevné ukotvena v odpovédné a udrzitelné vizi.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
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Hlavni parametry

Znacka Palmer & Co
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bild
Odriida Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Demi sec & vino s obsahem cukru 32-50 g/l, sladké
Privlastek Reserva
Pdvod Francie, vinice oblasti Champagne
Oblast & obec Montagne de Reims
Rocnik NON Vintage
Zrani 3 roky, lezeni na lahvi
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Balenf dérkové, krabicka & tuba
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Dopliikové parametry

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou

Alergeny upozornéni k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Zarazeni produktu Sumivé vino
Slozeni odrdové vino révové

EU & vyrobce Champagne Palmer & Co, 67 Rue Jacquart, 51100 Reims, Francie
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