Nicolas Feuillatte Reserve 0.2]

» Vina

Kéd produktu CHAMO0229

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 40%
Pinot Noir, 20% Chardonnay a 40% Pinot Meunier
vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Champagne - brut

Svétle zlatd barva s mnozstvim jemnych bublinek. Kvétinova
viiné s prevahou bilého ovoce jako jsou hrusky, jablka,
mandle a listkové ofisky. V chuti jsou citit hrusky, maliny,
zazvor a lékorice. Doporucujeme v kombinaci s humrem.

Réserve Exclusive Brut je ikonické Sampariské, které
dokonale ztélesnuje styl domu Nicolas Feuillatte. Pfedstavuje
celou apelaci Champagne a kazdy kousek regionu se spojuje
a odhaluje nadhernou prehlidku: lehké, svézi a zivé
Sampanské, které se vyznacuje intenzivnim a vyraznym
ovocem, zatimco rozsahlé zrani ve sklepé prinasi pfitazlivou
zralost k dokonalému stylu a konzistenci. Viné stavnaté
hrusky a kfupavé meruriky se splyvaji a proplétaji v
okouzlujici fuzi kolem masy jemnych bublinek a postupné
uvolfuji svou pravou podstatu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Nicolas Feuillatte blanc Réserve je exkluzivni, jemné,
strukturované, ovocnéa velmi lezerni Sampanské.
Predstavuje smés 20% Chardonnay pro eleganci a
jemnost, 40% Pinot Noir pro zaoblenf a strukturu,
40% Pinot Meunier pro ovocnost. Ma svétle zlatavou
barvu, kvétinova viné je doplnéna ovocnymi tény
hrusek, mirabelek, fikd a také mandli a liskovych
ofiskd. Utok chuti je upfimny, elegantni a komplexni
s jemnymi bublinkami, které pfinaseji svézest v
zavéru. Je to vyvaZzené a elegantni Sampariské, které
cerpa svou osobitost z vyjimecnych vin, jimiz je
tvoreno. Moderni Sampansky diim, zaloZeny
charismatickym Nicolas Feuillatte jenz mél
mimoradny talent pro marketing. V roce 1971 se
svym bratrem koupili pozemek v Montagne de
Reims, kde vybudovali vinici. Prvni produkce jejich
Samparniského se prodala v New Yorku, Austrdlii a
Svycarsku. K expanzi doslo v roce 1976, kdy se
Nicolas spojil s druzstvem Centre Vinicole de la
Champagne a rozsifil vyrobu Sampanského pod
nazvem Nicolas Feuillatte. Znacku nakonec prodal v
roce 1986 a zUstal jen jejim ambasadorem. V
soucasnosti spole¢nost vyrabi priblizné 9 milion(
lahvi a je Ctvrtym nejvétSim prodejcem champagne
ve Spojenych statech Americkych. Vinarstvi Nicolas
Feuillatte se nachdzi v srdci vinic pokryvajicich
celkem 2 250 hektard. Centrum Vinicole se narodilo
v roce 1970 z vizionarské inspirace hrstky vinard,
dnes jich sdruzuje vice nez 5 000. Centre Vinicole -
Champagne Nicolas Feuillatte je nejvétsi svaz
druzstev v Champagne. Jeho ekonomicky, socialni a
environmentdalni model je zalozen predevsim na
solidarité, kvalité a inovacich. Champagne Nicolas
Feuilatte je.... * jedna z vid¢ich mezinarodnich
znacek - jednicka na francouzském trhu,
celosvétove se drzi do pfednich Ctyfech pricek
moderni, elegantni a tvlrci znacka ¢ prestizni
parizska adresa nedaleko Champs-Elysées: 254 rue
du Faubourg Saint-Honoré e progresivni vinice v
Chouilly nedaleko od Epernay lezici v srdci vinic
Champagne ¢ vinice rozmisténé po celé oblasti
Champagne ¢ pozvanka k seznameni s obrovskou
nabidkou smési Sampariskych

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Privlastek

Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Nicolas Feuillatte
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne
bila
NON Vintage
Cote de Blancs
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir
Reserva
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne
3 roky, lezeni na lahvi
200 ml
12,50 %
hold lahev, polovi¢ni lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

Nicolas Feuillatte Champagne, CD
40 A - Plumecoq 51530, Chouilly,
Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



