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Kéd produktu U468855

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{i vinné révy 95% Tempranillo a 5% Garnacha Tinta vypéstovanych na vinicich $panélské vinarské
oblasti Rioja - suché

Toto vyvéazené Cervené vino ze Spanélska se vyrébi z odrlidy Tempranillo. Hrozny rostou za optimalnich podminek v La Rioja. Vinn4 réva zde
zaryva kofeny hluboko do jilovitych a véapencovych pld. Po sklizni hroznl jsou hrozny rychle odeslény do lisovny. Zde jsou tfidény a peclivé
rozdéleny. Nésleduje fermentace v malém drevé pfi kontrolovanych teplotach. Po vinifikace nasleduje nékolik mésicl zrani na jemnych
kalech, nez je vino staceno do lahvi. Po zrani v sudu nasleduje dlouhé lezeni v I&hvi, diky ¢emuz je toto Cervené vino jesté komplexnéjsi.

Nejlépe si vino vychutnéte pri teploté 15 - 18°C. Skvéle se hodi k dusenému kurecimu masu na ¢erveném viné, kapustovym rolddam nebo
plnénym paprikdm.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry
Montecillo Reserva od Bodegas Montecillo z La Rioja Znatka bodega Montecillo
odhaluje ve sklenici na vino jasnou, rubinové , e .
¢ervenou barvu, Drzeno pod mirnym Ghlem, Iz na Druh vina ze Spanélské vinarské oblasti Rioja
okrajich tohoto sudového vina vidét prechod barvy Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
vina smérem k granatové ¢ervené. Ve skle toto Plvod Rioja, Spanélsko
cervené vino z Bodegas Montecillo predstavuje Barva &ervend
aroma ¢erného rybizu, morusi, ostruzin a borvek, Roénik 2014
doplnéné vanilkou, skofici a ¢ernym cajem. Toto .
suché cervené vino z Bodegas Montecillo je pro ObliSt Slobes R0 Alta
milovniky vina, ktefi radi piji své vino suché. Odréida Grenache & Garnacha, Tempranillo
Montecillo Reserva se tomu velmi bliZi, protoZe byla Privlastek Reserva
vinifikovéna pouze s 1,7 gramy zbytkového cukru. Charakter suché & cukr do 4 g/I ( podminéné az 9 g/l )
Diky své vitalni ovocné kyseliné plisobi Montecillo Zrani v dubovych sudech
Reserva rjalpvatl’e naﬁldh,erné svéive aliivé. V zévéru Objem 750 ml
totq vyzralé ce;\{enevvmo z/vmarskevoblastl Il_a R!?Ja Alkohol ABV 13,50 %
zaujme svou vyjimecnou délkou. Opét se objevuiji
néznaky ostruzin a ¢erného rybizu. V dochuti se Baleni hola lahev
pfidavaji minerdlni tony pidy, v niz dominuje
vépenec a jil. Montecillo, které se m(ize pochlubit LMIV & Doplitkové parametry
vice nez 145letou historii, je bezpochyby prednim Zakonné zarazeni vino
vinar'stvim Fuenmayor a tfetim nejstarsim v La Rioja. Slozent e e —
fﬂ::ii:hki:rr];:iss:hlufi;)())llz(;ilj;islt:\r?/r:\:’azvaafjl’:nl’ Vyrobce Bodegas Montecillo Carretera Fuenmayor, km 3 26370 Navarrete, La Rioja Spanélsko
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

vinarstvi v této vesnici v regionu Rioja Alta na
severu Spanélska nedaleko feky Ebro, oblasti
prosycené vinarskou tradici. S pozoruhodnou vizi na
svou dobu poslal svého syna Alejandra studovat do
Bordeaux. Po svém ndvratu koupil Alejandro panstvi
Montecillo, které se stalo srdcem rodinného podniku.
Osud Montecilla by vSak zlstal propleten s touto
rodinou jen na dalsi generaci, protoZe José Luis
Navajas (syn Alejandra a vnuk Celestina) nemél
zadné potomky. V dlsledku toho v roce 1973
Montecillo ziskal Osborne. Od té doby je pribéh
Montecilla napsan témito prestiznimi vindrnami z El
Puerto de Santa Marfa, kde se jejich provoz toci
kolem nékolika kli¢ovych principl: maximalni Gcta k
vinici, vybér téch nejlepsich hroznl a kvalitni
procesy zrani. Za timto Gcelem Montecillo nadale
udrzuje silné spojeni s mistnimi vinafi, odborniky na
terroir, coz vinarstvi umoznuje ziskat nejvyssi kvalitu
z 800 pozemkd, na které dohliZzeji v Rioja Alta.
Vysledkem je vybér elegantnich vin hodny staff,
ktera vzdoruiji ¢asu, jako je Montecillo Reserva,
Eervené vino slozené z hrozn@ tempranillo (v
prméru 30 let staré) s malym procentem mazuela
(starsi 50 let). V Montecillo Reserva se obé odrldy
vinifikuji samostatné. Po sklizni tempranillo
(péstovaného v jilovitych plidach) a mazuelo (v
pis¢itych padach) dorazi hrozny do vinafstvi.
Tempranillo za¢in svou cestu procesem krvaceni,
po kterém nasleduje 3denni predfermentacni
macerace (v inertni atmosfére uhlikového snéhu),
kterd jej pfipravi na fermentaci v tancich
Ganimede® pfi kontrolované teploté 26 °C.
Tempranillo pak bude hotové po postfermentaéni
maceraci 1 tydne se slupkou a 24mési¢nim zrani v
sudech z francouzského a amerického dubu.
Mazuelo zaroven fermentuje v nerezovych tancich.
Po gravita¢ni dekantaci se tato odriida premisti do
podzemnich cementovych nadrzi, kde podstoupi
jable¢no-mléénou fermentaci a poté zraje 22 mésicl
ve francouzskych a americkych dubovych sudech.
Po kone¢ném smichani bude Montecillo Reserva
pred uvedenim na trh odpocivat nejméné dva roky v
l&hvi. Montecillo Reserva odhaluje svou vyraznou
osobnost a pikantni charakter. Ve v(ini rozviji viing
skofice a rady zralého ¢erveného ovoce, jako jsou
tresné a maliny, a laké k tomu, aby si dopral
pocatecni chut. Na patfe je jeho vyzrélost vyjadrena
robustni chuti a impozantni strukturou, presto si
zachovava plvabnou rovnovahu. Toto ¢ervené vino
demonstruje harmonii mezi svym lehce vydatnym
télem a intenzitou jeho chuti, vrcholici v potésujicim
a bohatém degustacnim zézitku.

Upozorfiujeme, Ze tento produkt miZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

Alergeny upozornéni vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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