Matusalem rum 23y LeFebre 0.71

» Rum & rumovy likér

EAN 766094360054
K6d produktu RU035735

V roce 2024 predstavuje Ron Matusalem limitovanou edici
Matusalem Gran Reserva Lefebre Solera 23. Lefebre je
nenapodobitelny rum, ktery oslavuje odborné znalosti v
oblasti vybéru dieva a zrani. Jedine¢na Sarze, kterd oslavuje
francouzsky Sarm svého plvodu. Jedna se o exkluzivni
limitovanou edici 2 000 lahvi. Kazda lahev je otislovana a je k
ni prilozen certifikat pravosti.

Limitovana edice Lefebre je poctou Claudiu Alvarezovi
Lefebremu, pradédeckovi paté generace zakladatelské
rodiny. Lefebre je poctou mému pradédeckovi a jmenovci
Claudiovi Alvarezovi I., ktery stal v ¢ele spole¢nosti b&hem
legendarniho zlatého véku Kuby, ktery vyvrcholil jejim
Usp&chem. Jeho jméno, Claudio Alvarez Lefebre, inspirovalo
tuto vyjimecnou limitovanou edici, ktera je poctou nasim
tradicim. Lefebre se vraci k nasim prvnim aplikacim systému
napfiklad tony stfedomorského lesa. Elegantni, hladky,
lahodny: to je Lefebre, skute¢né jedineény rum, ktery
oslavuje francouzsky Sarm naseho plvodu."" Pata generace
zakladatelské rodiny Matusalem - Claudio Alvarez V.

Aroma: vanilka, lehka kofenitost a hlubsi kvétinové tény
evokujici stfedomorsky les.

Chut: jemna s tény Cerveného ovoce v podobé malin a rybizu,
které v zavéru podporuje mirné sladka stiplavost zdzvoru a
pepre.

Zavér: dlouhotrvajici s lehce kofenitym naddechem dreva.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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» Rum & rumovy likér

Popis

Rum zrajici ve francouzskych dubovych sudech. Pri
zrani byla ddlezitd vyjimecna femeslna zru¢nost a
odborné znalosti dfeva. Tato jedine¢na limitovana
edice, kterd je poctou francouzskému ptvodu,
zachycuje eleganci sudd z Bourdeaux
prostrednictvim systému Solera. Design lahvi je
vizualIni lahldkou. Na hrdle ldhve se nachazi
okouzlujici ndhrdelnik z vysoce kvalitni pravé kdze.
Exkluzivni textura ve stylu art deco a jemny zlaty
knoflik oslavuji francouzsky styl této limitované
edice. Textura dreva na lahvi je odkazem na
odborné znalosti znacky v oblasti dfeva a
femeslIného zpracovani. Oblouk je jednim z
nejrozpoznatelnéjsich prvkd kubanské kolonialni
architektury. V chuti a vlni se prolinaji tony
Cokolady, hor¢ice, koreni, dfeva a pepre. Lahve jsou
staceny do 43 % alkoholu o0 objemu 0,7 | a jsou
dodavany v darkovych kartonech. Spole¢nost
Matusalem vyrabéla rum na Kubé az do 60. let 20.
stoleti, kdy byla firma zkonfiskovdna Castrovym
rezimem. V tu dobu mél Matusalem 50% podil na
trhu s kubanskym rumem. Produkci ndsledné s
odstupem nékolika desetileti obnovil prapravnuk
zakladatele Claudio Alvarez Salazar v Dominikénské
republice, kterd podobné mikroklima jako Santiago
de Cuba. Rum se zde vyrabi podle plvodnich
kubanskych receptur. V souc¢asnosti je spolecnost
vlastnéna patou generaci rodiny Alvarez, pficemz
pravé Matusalem Gran Reserva 23 je poctou rodinné
tradici. Primérna délka zrani tohoto rumu
predstavuje dvacet tfi let v systému solera. Patfi¢né
stari rumu se zakonité odrazi i na jeho charakteru,
kdy se ve vini objevuji prazené mandle, med,
muskatovy oriSek, banan ¢i ananas. Jeho sucha chut
posléze nabizi rafinovanou korenitou kombinaci
vanilky, karamelu, melasy a dreva.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Produkce

Plvod

Rocnik

Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Matusalem

poctivy tftinovy Rum

vyzraly rum v dfevénych sudech
raritni kousek, sbératelska vyzva
Dominikana

2024

zrany typu Solera systém & Cislo
neznamena celkovou dobu zrani
destilatu

23 let, v dubovych sudech, ex-
Bourbon

700 ml
43,00 %
darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

rum
voda, destilat z cukrové trtiny
Matusalem - 1872 Holdings

International, LLC, 1205 Sw 37th Ave

FI 3, Miami, FL, 33135, USA

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné

slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte

pred konzumaci.



