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EAN 5000281073668
Kdd produktu W0109138

Dvanictiletd whiskey Lagavulin byla destilovédna v roce
2007 a vybrana do limitované edice Special Releases.
Dozrava v pouzitych sudech z bilého dubu, aby byl
zvyraznén charakter palirny v Islay.

Whisky dokoncend v sudech po tequile Don Julio Anejo, diky
které v ni citite nakourenost, pulzuje bylinnymi prichutémi a
vyryva do nich novy, nesmazatelny pribéh. Stejny bylinny
kouf midzZete vidét i na etiketé. Symbolizuje poctu
starobylému uméni tetovani. To je whisky Lagavulin. V jeji
vlni se misi svéZzi tdny morského vzduchu, citrust, zralych
bobuli s tédny pravé bylinného koure. Jeji krémoveé hladka a
robustni struktura je dokonalym platnem pro bohatou
paletu vificich chuti. MizZete v ni citit Stavnaté Svestky,
nadech slanosti a s kazdym douskem pak kourovost, ktera
se propisuje do rtd a vytvari tak neopakovatelny zazitek.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Historie a charakter palirny Lagavulin jsou
neodmyslitelné spjaty s drsnou jihovychodni ¢asti
ostrova Islay, kde se pod starobylou zficeninou hradu
Dunyvaig zrodila jedna z nejuslechtilejSich whisky svéta.
Prestoze byla palirna oficialné zalozena Johnem
Johnstonem v roce 1816, na stejném misté prokazatelné
fungovalo minimalné deset nelegdlnich paliren jiz od
poloviny 18. stoleti. Tato lokalita byla strategickd nejen
kvlli pristupu k vodé z jezer Solan a Lochan, ale také
diky raselinistim, kterd dodavaji zdejSimu sladu jeho
nezaménitelny, hluboce fenolicky charakter. V ¢em
Lagavulin skutecné vynika, je naprostd absence spéchu
béhem vyroby. Proces destilace je zde zdmérné
nejpomalejsi na celém ostrové, coz je technika, ktera
umozhuje delsi kontakt lihovych par s médi destilacnich
kotld. Vysledkem je destilat, ktery je sice robustni a
olejnaty, ale zaroven zbaveny nezadoucich agresivnich
ton0. Slad, ktery palirna pouziva, je nakouren na
hodnotu pfiblizné 35-40 PPM, coz v kombinaci s dlouhou
fermentaci (pfes 70 hodin) vytvari komplexni profil, kde
kour neni pouze pfimocarym Utokem na smysly, ale
spiSe hlubokym, medicinskym a suchym podkladem pro
bohatou sladkost. Kli¢ovou postavou historie byl Peter
Mackie, vystfedni a ambiciézni majitel z konce 19.
stoleti, zndmy jako ,Restless Peter”. Pravé on stal za
legenddrnim sporem se sousednim Laphroaigem. Kdyz
Lagavulin ztratil smlouvu na distribuci Laphroaigu,
Mackie se pokusil v aredlu postavit identickou palirnu
nazvanou Malt Mill, kterd méla presné kopirovat chut
sousedniho konkurenta. Prestoze se mu to diky
odliSnému zdroji vody nikdy nepodafilo, tato snaha
demonstruje neldstupnost a hrdost, ktera je pro
Lagavulin typickd. Zatimco vétSina paliren sazi na 10leté
nebo 12leté zakladni verze, Lagavulin se proslavil svou
ikonickou 16letou variantou. Toto rozhodnuti nechat
whisky zrat déle bylo v minulosti riskantni, ale dnes
definuje standard palirny - dlouhy ¢as v sudech po
bourbonu a sherry dokdZze zkrotit divokou raselinu do
podoby elegantniho, aristokratického napoje s tény ¢aje
Lapsang Souchong, jédu a sladkych fik{. Tato whisky
neni jen ndpojem, je to zazitek, ktery v poslednim
desetileti diky své ,mystickosti“ a popularité v
popkulture (napf. pres Nicka Offermana) vytvofril
globdlni kult, jemuz se méloktery jiny single malt
vyrovna.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail
Dokonceni

Plvod
Charakter

Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Balenf

Lagavulin
Single malt whisky

dokonéenf zrani ve vyjimecnych
sudech & Cask finish

Cask Strength & lahvované v
sudové sile

Spojené kralovstvi , Islay, Ostrovy,
Skotsko

nakourené

z raselinou nakoureného sladu &
Peated

12 let, v dubovych sudech, ex-
Bourbon, ex-Tequila

700 ml
56,40 %
darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

Scotch Whisky

voda, obilny destilat, barvivo:
karamel (E150a)

Diageo GmbH, Reeperbahn 1,
20359 Hamburg, Némecko

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



