Karukera rum Silver blanc 0.7

» Rum & rumovy likér

EAN 3760159470259
K6d produktu RU017205

Bohaté, mirné kridovité pldy severovychodniho Guadeloupe
a Marie-Galante, zndmé jako Vertisols, zazivaji v zimé
intenzivni obdobi sucha, coz je idedlni pro péstovani vysoce
aromatické cukrové trtiny. Pravé z tohoto pozoruhodného
terroiru Cerpa bily zemédélsky rum Karukera svou sladkost a
jemnost ovocnych vini. Tato 40% verze je idedlni do koktejld.

KARUKERA Tyto rumy se vyrabéji vyhradné ze $tavy z cukrové titiny

“i‘;:;‘.gg::c@@ neboli vesou a zachovavaji si siln&jsi chut cukrové titiny, maiji

jemnéjsi kvétinové aroma a jsou obecné drazsi nez rumy
vyrobené z melasy. Zakony tam také pomérné pfisné reguluji
vyrobu rumu. Rhum agricole se destiluje v kotlikovych
destila¢nich pristrojich, sudech mensich nez 650 litrl, ve
kterych drive stacel konak, vino, bourbon nebo skotska
whisky. Stava z cukrové tftiny musi byt Cerstva, tj. musi byt
spotrebovana nejpozdéji Sest mésicl po sklizni. Nékteré rumy
vyrobené timto zplisobem jsou lehké a silné, zatimco jiné,
které byly skladovany v sudech, jsou tmavé a vyrazné
aromatické. Paille je rum vyrobeny na téchto ostrovech, ktery
byl skladovan v sudech kratsi dobu a ziskal zlatou barvu -
rozliSuji se rumy Vieux a Hors d’Age. Nejlepsi jsou rumy zvané
Millesime, neboli rumy z konkrétnich ro¢nikd, kde rok sklizné
oznacuje rok, kdy byly rumy preloZzeny z mensich sudl do
vétsich, aby zraly pomaleji.

Dostupnost na hlavnim skladé: 5 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Karukera rum Silver blanc 0.7

» Rum & rumovy likér

Popis

Pro francouzsky mluvici oblasti jsou typické
takzvané zemédélské rumy, vyrabéné primo z
cukerné stavy a ne az ze zbytkové melasy (tzv.
~rhum agricole""). Tyto rumy si uchovavaji ve vétsi
mife plvodni chut cukrové trtiny, jde napfiklad o
rumy z Martiniku ¢i Guadeloupe.Rumy pochazejici z
tohoto francouzského departmentu se vyznacujf
vysokou kvalitou a statni kontrolou vyroby.Palirna,
kde se rum pfimo vyrabi, se jmenuje Esperance a
nachazi se na ostrlvkuKARUKERA, kde v roce 1493
pristal Krystof Kolumbus. Vyrabi se zde predevsim
Rhum Agricole.Zbyly detilat se se uchovava ve
skladech, kde karibské klima urychluje zrani rumu a
zarovert mu umoznuje piné rozvinout jeho jemna
aroma. Know how nékolika generaci, pfisné vyrobni i
vystupni kontroly garantuji kvalitu a autenticitu
tohoto rumu. Karukera je vyrobcem agricole rumu z
Guadeloupe. Karukera je plvodni arawacky
(karibsky indicky) nazev pro Guadeloupe.
Domovinou rumu je tedy karibsky ostrov
Guadeloupe, jehoz predkolumbovsky nazev byl
Karukera. Panstvi Marquisat de Sainte-Marie, na
stejném misté, kde v listopadu 1493 pristal Krystof
Kolumbus, vyrabi rum nejméné od roku 1895.
Nejstarsi rumarna na ostrové, Espérance, vyrabi rum
z Cerstvé cukrové trtiny péstované na stejném
70hektarovém panstvi. Rum ma 62, 55, 50 nebo 40
procent alkoholu a dle potfeby se lahvuje. Rumarna
dostala novy zivot, kdyz se dostala do kontaktu se
slavnymi producenty Calvadosu, rodinou Drouind v
Normandii, kteri méli rozsahlé zkusenosti se zranim
alkoholu v sudech a jeho vybérem pro michani.
Kvalita a popularita rumu, zejména starsich a
vzrostla. Pod vedenim Guillaumea Drouina, majitele
panstvi Coeur de Lion, kde se calvados vyrabi, byl
vyroben novy rum Karukera, ktery se vyrabél pouze
z cukrové trtiny Blue Cane z Barbadosu,
pojmenované podle modravé pryskyfice rostliny.
Tato odrlida cukrové trtiny se dokonale prizplsobila
polim panstvi Sainte-Marie.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Plvod

Objem

Alkohol ABV

Baleni

Karukera

poctivy tftinovy Rum
bily rum & Blanco
Guadeloupe

700 ml

40,00 %

hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

rum
voda, trtinovy destilat

Rhumerie Karukera, Rue de Neuf
Chateau, 97130 Capesterre-Belle-
Eau, Guadeloupe, Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte

pred konzumaci.



