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Kéd produktu MADO00025

Bilé fortifikované vino vyrobené z hrozn( vinné révy odriidy 100% Malvasia vypéstovanych na vinicich
portugalské vinarské oblasti Madeira - sladké

Sladkad madeira ma tmavé jantarovou barvu a neobycejné aroma ofech, melasy a vanilky. V hladké,
vyvazené, medové chuti se projevuji pfijemné tény prazenych vlasskych ofechl a karamelu. V
intenzivnim a dlouhém zakonceni se harmonicky snoubi sladkost s kyselosti.

Tato Madeira je vyrobena pouze z hroznid odridy ,Malvasia"", pro které je na ostrové Madeira
povoleno pouzivat také anglicky nazev ,Malmsey"". Pfed napInénim do lahvi musi byt minimainé 10
let ulozena v dubovych sudech. Podava se s deserty, nebo jako aperitiv. Oceni ji také milovnici
doutnikd.

Madeira je fortifikované vino pochazejici ze stejnojmenného ostrova, které je vyrobeno zastavenim
kvasného procesu pridanim vinného brandy. Doba kvaseni pred pridanim vinného alkoholu ma vliv na
sladkost vina. Vina fortifikovana brzy jsou sladsi, zatimco vina fortifikovana pozdéji jsou sussi, protoze
jiz byla pri kvaseni vétsi ¢ast cukru prokvasena na alkohol. Po fermentaci (kvaseni) a fortifikaci
prichazi na radu tradi¢ni , Estufagem"", unikatni proces pro vyrobu madeiry. Vino je umisténo do
obfich nerezovych tankd zahfivanych 45-50 °C horkou vodou odbihajici v trubkach kolem tankd. Vino
je takto zahfivano po dobu tff mésicl. BEhem tohoto ¢asu je proces regulovan a kontrolovan
institutem madeirského vina, ktery peceti tanky a odebira vzorky pred ukonc¢enim procesu a po ném.
Po tomto zahfivacim procesu je madeira uloZzena do dubovych sud@ na réizné dlouho dobu. Pfed
lahvovanim je potom vino stabilizovano a filtrovano.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Koreny spolecnosti VINHOS JUSTINO HENRIQUES,
FILHOS, Lda., sahaji az do roku 1870. Jako jeden z
nejstarsich vyrobcd a vyvozcl madeiry zaujimala
vzdy vyznamné misto na trhu diky uzndvané kvalité
svych vin. Vina, vyrdbéna tradi¢ni metodou pod
prisnym dohledem, se stala postupné vysoce
hodnocenymi v celé Evropé, zejména v Anglii,
Francii, Belgii a skandindvskych zemich. Stejné tak
je ale najdeme napriklad na trzich v USA, Brazilii,
Rusku a Japonsku. Rozséhlé moderni vinné sklepy,
které nechala spolecnost Vinhos Justinos Henriques
Filhos vybudovat v roce 1993, patfi dnes na ostrové
Madeira k nejvétsim a nejlépe vybavenym. Justino’s,
jakozto jeden z osmi vyrobcl fortifikovaného vina z
Madeiry a zaroven nejvétsi vyrobce se 60-70%
podilem veskeré vyrobené madeiry, zpracovava
zhruba 1 500 tun hroznd, doddvanych v priméru
800 péstiteli. Hrozny se béhem sklizné po dodani od
péstitell posoudi co do kvality, zvazi a odebere se z
nich vzorek stavy, aby se zjistilo, jakym potencidlnim
procentem alkoholu disponuji. Nasledné se hrozny
zbavi stopek a Stava se z nich ziskava Setrnym
rozmacknutim mezi valecky, aby se nenarusily
slupky a jadra. Jak stopky, tak slupky a jadra by svou
horkosti mohly ovlivnit vyslednou chut nezadoucim
zplsobem. Pokud jsou zpracovavany bilé odridy, je
nasledujicim krokem vyrobniho postupu ziskani
zbylé stavy obsazené ve slupkach dalsim Setrnym
presovanim jesté pred procesem kvaseni, protoze
$tavy z bilych odrlid se nenechévaiji ve spole¢nosti
Justino’s kvasit se slupkami. V tomto pfipadé trva
kvaseni 7-12 dnd. Jinak je tomu u ¢ervenych hroznli
odrddy Tinta Negra, ze kterych se vyrabi sladké a
polosladké Justino’s madeiry a ro¢nikové Colheity. V
tom pripadé se nechévaiji stavy kvasit se slupkami,
aby bylo dosazeno maximalni extrakce barvy. Z toho
dlivodu jsou také stavy béhem fermentace ¢tyfikrat
za den po dobu 10-15 minut ,pumpovany” ze
spodni ¢asti fermentacniho tanku o obsahu 55 000
litrd nahoru. Slupky jsou tim padem presovény az po
procesu kvaseni. K fermentaci se pouzivaji pfirozené
kvasinky, které se nachazi na hroznech a ve
vinarstvich. Poté co je pfidan oxid sificity, aby
odstranil bakterie, zacnou kvasinky ménit cukry
obsazené ve stavé na alkohol. Béhem tohoto kroku
nékteré kvasinky zemrou a ty odolnéjsi pokracuji v
procesu, ktery trva 2-6 dnl. Potom pfijde na fadu
fortifikace a zrani. Fortifikaci se rozumi zastaveni
kvasného procesu pridanim vinného destildtu. V
pripadé madeiry Justino’s se jedna o 96% alkohol.
Pokud fortifikujeme brzy, bude Madeira sladsi,
protoze nebudou jesté vsechny cukry preménéné v
procesu kvaseni na alkohol. Naopak ¢im pozdéji k
tomuto kroku pristoupime, tim bude madeira sussi.
Svij unikatni charakter ziskava madeirské vino diky
dlouhé oxidaci béhem zréni, vysoké Grovni alkoholu
a pfirodni kyselosti. Tyto vlastnosti z néj délaji vino
velmi dlouhé Zivotnosti. Na rozdil od portskych vin
mdzete mit lahev madeiry otevienou i po velice
dlouhou dobu, aniz by to jeji obsah znehodnotilo.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Pdvod
Barva
Odrdda
Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Dopliitkové parametry
Z&konné zarazeni

Justinos

dezertni vino z portugalského ostrova Madeira
unikatni vice na ostrové Madeira, Portugalsko

bila

Malvasia

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad 45 g/l
10 rokd, v dubovych sudech

750 ml

19,00 %

hola lahev

likérové vino

Slozeni odrdidové vino révové s pridavkem pravé brandy - Acquardente, cukr

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Justinos Madeira Wines, Parque Industrial Da Cancela, Canigo, 9125-042

Santa Cruz, Portugalsko

Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni

Alergeny upozornénf

a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred

konzumaci.
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