Jules Pierlot Brut Champagne 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHAMO0650

Prasknuti korku Sampanského, pravé otevieného, je ikonicky zvuk, ktery vytvari scénu a proménuje
prosty okamzik v oslavu. Toto Champagne Brut, Jules Pierlot, je se svym pfistupnym stylem
ideadlnim Sampanskym jako aperitiv pro uvolnéné chvile, setkani s prateli a po praci. Stejné jako
sklenka Sampanského v ruce dava pocit, Ze ustupuje zabavnému okamziku a prinasi dotek
veselosti. Tento slavnostni vzduch prinasi tipytky, aby kazdodenni Zivot rozproudil potéseni z
bublinek tancicich ve sklenici. Nakonec pro nas Brut doporucujeme podavat ho pfi teploté kolem 6°
a 8°C, abyste si naplno vychutnali viiné a okamzik. Zde, v tomto specifickém nastaveni degustace,
doporucujeme mirné nizsi teplotu, aby se predeslo opétovnému rychlému zahrati.

Bledé zlaté Saty oZivuje hezkd $ndra jemnych a vytrvalych bublin. Jemna a komplexni viiné
odhaluje tény Zlutého ovoce a bilych kvétd. Na patfe se objevuji silné a svézi viiné s velkou
vytrvalosti.

JULES
PIERLOT

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Jules Pierlot Brut Champagne 0.75I

» Vina
Popis Hlavni parametry
Toto je jiskfivy prfibéh Julese Pierlota z roku 1889, Znatka Jules Pierlot
vinafe z Epernay, hlavniho mésta Champagne, kde L,
vyrobil své prvni cuvée de Champagne. V té dobé Druh sumive vino
byl maijitelem baru na Rue des Archers v Epernay a Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
erb lukostrelcd pouzival jako emblém pro svou Barva bila
etiketu, symbol svého Sampanského, ktery se Roénik NON Vintage
dodnes pouZiva na nasich lahvich. Jiz vice nez 100 Oblast & obec Vallée de la Marne
let S? snazme Ctlvt t,oto dedictvi v/kazde z“na5|ch o Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
lahvi. Pak s finan¢ni podporou svych starsich bratr( i ) L
koupil Jules d&im na $ampariské v 33, rue du Donjon Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/, nejbéznéjsi styl
v Epernay. Tato ulice se nyni nazyvé rue Henri Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
Martin. Az do roku 2000 se na této adrese nachazelo Zrani 18 mésicd, lezeni na lahvi
Champagne Jules Pierlot. Ale od nynéjska se jeho Objem 750 ml
cuvée vyrabi na misté Oiry. Jules byl ale predevsim Alkohol ABV 12,00 %
obchodnik s vinem. A vSe zacalo, kdyZ potkal , )
vinarku z Chigny Mélanie Chauvet. Ozenil se s ni v gl g ElE
roce 1879, v té dobé bylo manzelstvi zalozeno na . ;
pfedavani dédictvi, plidy a vzd&lani. A teprve po LMIV & Dopliikové parametry
svatbé tento par poprvé investoval do malého Z&konné zarazeni Sumivé vino
obchodu s potravinami na rue de Brugny v Epernay. SloZeni odrddové vino révové
Pote zapustili trvalé kofeny v hlavnim méste Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I|

hampagne koupi Café Archers. Tit milenci - N oy v
Champagne koupi Café des Archers. Tito dva milenci Upozoriujeme, Ze tento produkt muze obsahovat alergeny. Pfesné

vafili mistni produkty z oblasti Champagne, Alergeny upozornéni  slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
napriklad sneky, které doprovazeli vinem pred konzumaci.

vyrobenym s jejich know-how. Jules a Mélanie méli 2
déti. A byl to Eug?ne, narozeny v roce 1882, kdo
prevzal Samparniské. V pribéhu generaci rlst a
proslulost Jules Pierlot Negociant House umoznily
investice do kvalitniho vyrobniho zafizeni.
Sampariské Jules Pierlot se tedy vyrabi z hroznd od
partnerskych vinafll ve sparnacké panvi, vétsinou
klasifikovanych jako Premier Cru.Od roku 2013 ve
vyrobnim zavodé v Oiry zpracovavame nase
Sampanské od alkoholového kvaseni az po
degorzovani lahve. Pravé ve sbérnych vesnicich
nasich vinarld jsou hrozny Setrné lisovény, aby si
zachovaly veskerou Cerstvost a ziskaly nejlepsi
organoleptické kvality kazdé z odrd. V Cuvées de
Champagne Jules Pierlot jsou ocenény tfi
emblematické odridy S$ampariského. Chardonnay,
Pinot Noir a Meunier jsou smichany v rdznych
pomérech pro jejich prirozené kvality Sampanského
terroir. Dliraz je kladen na Meunier pro svou
nenasytnost, nasleduje Pinot Noir pro svou strukturu
a poté Chardonnay pro svou aromatickou svézest.
Co se tyce Pinot Noir, jednd se o rané zrajici odridu
vinné révy. Dafi se mu na chladnych, vapenitych
pldéch. Chardonnay je energicka odrida vinné révy,
ktera je vhodna zejména pro terroir spocivajici na
vychozech kfidy. A Meunier je pozdéjsi odrida révy,
protoze se ji dafi na hlinitych pddach a odolava
drsnéjsim klimatickym podminkam. Kazdé cuvée
Champagne Jules Pierlot predstavuje okamzik sdilenf
a pohostinnosti. Najdéte tyto okamziky ochutnavky
kazdého z ro¢nik(: Brut, Rosé, Premier Cru a
Millésime. (s odkazem na kazdé cuvée) Cuvée
Sampanského Julese Pierlota, které je distribuovano
ve Francii a po celém svété, je napséno, aby
umocnilo okamzik.
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