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» Rum & rumovy likér

EAN 3329060001008
K6d produktu RU009200

Tento tradi¢ni kreolsky pomerancovy likér na bazi
zemédélského rumu predstavuje klenot karibské mixologie,
ktery se na Martiniku tési obrovské popularité, zejména v
obdobi vanocnich svatkd. Vyrabi se podle starobylé receptury
palirny Habitation Bellevue spojenim cCerstvého bilého
agricole rhumu a vyzralého rumu, ktery odpocival pfiblizné tfi
roky v dubovych sudech. V tomto silném zakladu se nasledné
maceruji susené klry pIné zralych horkych pomeranc¢d spolu
s tajnou smési lokaIniho koreni, jako je vanilka, skofice a
muskatovy oriSek. Celd kompozice se nakonec jemné
doslazuje Cistym sirupem z cukrové trtiny a zfedi na
prijemnych 35 % alkoholu. Vysledkem je dokonale vyvazeny
elixir s jantarovou barvou, ve kterém se snoubi divoka sila
vulkanického rumu s hrejivym dotykem exotického ostrova.

Viné: Ovocna, pikantni a neobycejné podmaniva. Intenzivni
aroma Cerstvé nastrouhané pomerancové kiry se prolina se
sladkosti trtinového cukru, hrejivou skofici a jemnym
zavanem vanilkového lusku.

Chut: PInd, bohata a harmonicky sladko-horka. Vyrazna chut
Stavnatych horkych pomerancl se skvéle dopliuje s
travnatym charakterem agricole rumu, tdny mlééné ¢okolady,
muskatového ofisku a jemného pepifového koreni.

Zavér: Dlouhotrvajici, hfejivy a jemné suchy. Ovocna sladkost
citrusl pomalu ustupuje korenité stopé dubového dreva,
kterd zanechava v Ustech prijemny, Cisty a hluboky dojem.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry

Historie a vyjimecnost znacky Rhum J.M se zacala Znadka J.M Rhum
psat v roce 1845, kdy francouzsky obchodnik Jean- - . . 3
Marie Martin zakoupil tehdejsi cukrovar na severu Druh likér na bazi destilatu z cutlgionve
Martiniku a pfeménil ho na lihovar. Svou novou ; e, . /
profesi bral natolik vazné, ze nechal své inicidly J.M. Detail ceeE Lilney desll

vypalovat pfimo na dievéné sudy, ve kterych rum Charakter sladkeé & Dolce & Doux & zbytkovy
zral a putoval k zékazniklm. Tim polozil zaklady cukr nad 45 g/l
znacky, které dodnes plati za absolutni vrchol ve Prichut Kofeni, Pomerance
svété zemédélskych rumu a drzi si status jedné z Baleni hola lahev
nejstarsich a nejvice respektovanych paliren na Objem 700 ml
celém ostrové. Nejvétsi tajemstvi Gspéchu tohoto Alkohol ABV 35,00 %

rumu spociva v unikatnim mikroklimatu a ptdé pod
aktivni sopkou Mont Pelée. Kombinace mimoradné

Urodné vulkanické zemé, horkého tropického slunce LMIV & Doplnkove parametry

a neustalého morského vanku dava tamni cukrové Zakonné zafazeni liker
titiné specificky charakter, ktery nelze nikde jinde voda, tftinovy destilat , cukrovy sirup,
na svété napodobit. Palirna navic jako jedna z méla Slozeni macerovana kdra horkych
zpracovava vyhradné tftinu z vlastnich pfilehlych pomerancd, smés kreolskeho koreni
poli. Sklizend stébla se lisuji do jedné hodiny od ngozorﬁujeme, ze tento prgduk/t
ufiznuti, coz zarucuje, Ze vylisovana &tava neza¢ne Alergeny muze obsahovat alergeny. Presne
kvasit pfed¢asné a uchova si maximalni Cerstvost. upozornéni slozeni a Ialergenyjsolu Kk dispozici na

) o e uies obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
Proces vyroby striktné podléha nejprisnéjsim pred konzumaci.

francouzskym pravidldm apela¢ni ochrany AOC .M Distillerie (Fonds-Préville)
Martinique, ktera urcuji vse od povolenych odrdd ) A Tere Cressaue al [ e e
titiny aZ po metodu destilace. Kvaseni probiha Vyrobce Habitation Bellevue 97218 Macouba
prirozené a k naslednému redéni destilatu se Martinique (Francie)
pouziva vyhradné Cista filtrace z vulkanickych

pramend vyvérajicich pfimo ze sopky. Samotna

destilace probiha v tradi¢nich médénych kreolskych

kolonach, které zanechavaji v alkoholu robustni télo

s intenzivni vini Cerstvé travy, bananl a citrust, coz

je pro bily agricole rum tak typické. Mistrovstvi

znacky se projevuje také pfi zrani, kde palirna

vyuziva specifického tropického klimatu, v némz

alkohol zraje az trikrat rychleji nez v chladné Evropé.

Rhum .M si sém vyrabi a opravuje sudy ve vlastni

bednérské dilné, pfi¢emz pouzivd kombinaci novych

sudd z amerického dubu a sudd po bourbonu, které

pred plnénim zevnitf vypaluje. Vysledné stafené

rumy si diky tomu uchovavaiji svdj plvodni zemity a

rostlinny charakter, ktery je vSak obohacen o

komplexni tény dfeva, prazené kavy, kofeni a

exotického ovoce.



