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» Rum & rumovy likér
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Tento stylovy a moderné pojaty stafeny agricole rum z
martinické palirny Habitation Saint-Etienne pfedstavuje
unikatni most mezi karibskou tradici a americkym vlivem. Na
rozdil od vétsiny ostatnich rumui této znacky, které dozravaji
vyhradné ve francouzskych dubovych sudech, je tato
specifickd edice stafena po dobu 3 az 4 let témérf vyhradné v
americkych sudech po bourbonu pochazejicich ze statd
Kentucky a Missouri. Destilat vyrobeny z Cerstvé
fermentované stavy cukrové trtiny ziskava diky tomuto
procesu nezvykle podmanivou kulatost a jemnost, kterd
skvéle vyvazuje prirozenou divokost mladého agricole rumu.
Celkovy dojem podtrhuje také originalni vizuaIni identita -
rum se pini do neprehlédnutelné lahve s matnym cernym
designem v barbarsky Stédrém litrovém objemu, coz z néj
déla skvélého spolecnika jak pro samostatné popijeni s ledem
Ci bez, tak pro povyseni klasickych barovych koktejld na zcela
novou droven.

Vané: Stédra, hiejiva a elegantné drevita. Vyrazné tény
sladké vanilky a jemného medu se harmonicky prolinaji s
delikdtnim aroma opdleného dubového dfeva a lehkym
podtextem zralého bananu a kokosu.

Chut: Okouzlujici, sladkd a mimotadné kulata. Uvodni
sametovy dojem na patfe okamzité strida bohatd exploze
stavnatych ovocnych chuti, které doprovazi prijemna
korenitost, dotek karamelu a vyvazena struktura ziskana z
bourbonovych sudd.

Zavér: Stfedné dlouhy, dokonale vyvazeny a pfijemné suchy.
Ovocna sladkost postupné prechazi do jemnych tén(
vanilkového tabaku, skofice a elegantniho dubového
dozvuku, ktery zanechava disty a hrejivy pocit.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Palirna HSE (Habitation Saint-Etienne) je povaZzovéna
za jednoho z nejvyznamnéjsich producentd
tradicniho zemédélského rumu na karibském
ostrové Martinik. Jeji kofeny sahaji do pocatku 19.
stoleti, kdy v této oblasti fungovala rozsahla cukrova
rafinerie. Zasadni zlom v historii usedlosti nastal v
roce 1882, kdy panstvi koupil prdmysinik Amédée
Aubéry. Ten cely komplex preménil na zemédeélsky
lihovar a zahdjil rozsahlou modernizaci celé vyroby.
Nechal postavit unikatni budovu s osmadvaceti
zakrivenymi okny pro optimalni vétrani a v arealu
zaved| vnitrni Zeleznici, kde vagony s cukrovou
trtinou tahala zvitata. Jako zdroj energie pro provoz
tehdy vyuzil feku Lézarde, jejiz voda se v palirné
dodnes pouziva k redéni trtinové stavy. Nova éra
znacky se zacala psat v roce 1994, kdy chatrajici
panstvi koupili bratfi Yves a José Hayotovi. Ti
okamzité zahajili kompletni obnovu historické
architektury, diky ¢emuz je dnes cely areal zapsan
na seznamu francouzskych historickych pamatek a
slouzi jako kulturni centrum. Samotny vyrobni
proces ma velmi specifické usporadani. Zatimco
destilace probiha podle prisnych pravidel
chranéného oznaceni plvodu v tradi¢ni médéné
kreolské koloné v sesterské palirné Simon, sudy se
surovym destildtem putuji zpét do plvodnich sklepl
v Habitation Saint-Etienne. Zde rumy prochazeji
procesem zrani v jedine¢ném tropickém klimatu.
Vyjimecnosti palirny je také fakt, ze zhruba 85 %
veskeré spotfebované cukrové trtiny si majitelé
péstuji sami na vlastnich polich v okoli usedlosti. V
celosvétové rumové komunité si palirna vybudovala
povést odvazného inovatora a prikopnika v oblasti
starenych finisd. Jako vibec prvni na Martiniku
zacala experimentovat s dozravanim tradi¢niho
rumu v sudech po jinych prémiovych alkoholech.
Rumy tak po letech stravenych v sudech po
americkém bourbonu ziskavaji finaIni komplexnost a
netradi¢ni chutové tény v sudech po francouzském
koriaku, Spanélském sherry, portském viné nebo po
kourové skotské single malt whisky. Tyto limitované
edice predstavuji dokonalou harmonii mezi syrovou,
travnatou chuti ¢erstvé trtinové stavy a rafinovanym
svétem evropskych i americkych destilatd.

Hlavni parametry

Znacka HSE
Druh poctivy tftinovy Rum
Detail vyzraly rum v dfevénych sudech

Zrani v dubovych sudech, ex-Bourbon
Baleni hola lahev
Alkohol ABV 40,00 %
Objem 1 000 ml

LMIV & Doplnkové parametry

Slozeni voda, tftinovy destilat
VVrobce HABITATION SAINT-ETIENNE Gros-
y Morne 97213 Martinik
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny Do . . L
o slozeni a alergeny jsou k dispozici na

upozornéni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



