Guia del Alma Espadin Rosé Joven mezcal 0.71

» Destilaty

Kéd produktu MEZ03880

Kategorie: Mezcal - Joven

Agéave: Espadin Capdn (A. angustifolia)

Oblast vyroby: Mixteca Alta, Asuncién Nochixtlan, Oaxaca
Nadmorska vyska: 2 600 metrd nad morem

Aroma: Stredné intenzivni s tény grapefruitu, citronu,
mandarinky a granatového jablka, zakoncené vini klize a
Sunky Serrano.

Kourové: Tradi¢ni kourovd chut mezcalu je pfitomna, ale neni
pfilis silnd; jednoduse dodava hloubku aromatickému profilu.

Chut: Suchd na patre, s pfijemnou stredni intenzitou od
prvniho dousku. Hladkd, hedvabna textura s polatecnimi
kvétinovymi a citrusovymi tény, které prechazeji do chuti
orechd, medu a vonavych fikd s lehkym, maslovym ténem
kize.

Aztécka legenda vypravi o mexickém psu Xoloitzcuintle,
neboli ,Xolo", jak je bézné znamy, ktery provazel lidi v Zivoté
i smrti. Lidé se o tohoto psa museli starat po cely Zivot,
protoze v den jejich smrti provazel jejich dusi do posmrtného
Zivota. Z tohoto dlvodu byli obétovani a pohrbeni vedle
svych majitel(l, aby je doprovazeli na jejich posledni cesté. S
hrdosti nese mezcal jeden z nejkrasnéjsich pribéhd mexické
mytologie, aby byl zndmy po celém svété.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Guia del Alma Espadin Rosé Joven mezcal 0.71

» Destilaty

Popis

Guia del Alma Espadin se vyrabi z capon maguey
Espadin (Agave angustifolia) v komunité Oaxacan
Upper Mixtec v San Franciscu Nuxafio. Palenque lezi
v nadmorské vysce 2 600 metrl. Tato vysoka
nadmorska vyska ovliviuje chut destilatu
prostrednictvim pldy, rostlin, vody a teploty
regionu. Ve vlni hledejte stfedni intenzitu, citrusové
tény grapefruitu smichané s tény klze, citronu,
mandarinky, Sunky Serrano a ¢inského granatového
jablka. Na patre je suchy s po¢ate¢nimi kvétinovymi
a citrusovymi tény, které ustupuji chutim vlasskych
orechd, medu, vonnych fikd, lehké klze a masla.
Guia del Alma Mezcal Mezcal Guia del Alma zacala
na turistické cesté do Oaxacy. Zakladatelé si chtéli
vychutnat mezcal v regionu a dozvédét se vice o
jeho kulture. Na této cesté se zakladatelé setkali s
Antoniem Coronelem, mezcalero 5. generace z horni
mixtecy Oaxacy. VSechny agave, které pouzivaji, se
péstuji bez pouziti hnojiv. Za kazdou agdve
ufiznutou pro vyrobu mezcalu se vysadi pét novych,
aby se zajistila agave pro budouci generace. Mezcal
Guia del AlIma® se zrodil z touhy pfinést do svéta
Spickové agavové lihoviny se sofistikovanymi a
jedine¢nymi chutémi z regionu, ktery je pro svou
produkci mezcalu malo zndmy, a nasledné vytvaret
pracovni mista tim, ze poskytuje praci a podporu
nasi komunité. Méli jsme Stésti, Ze jsme se setkali s
nékym, kdo, aniz by ztratil svou podstatu, chtél
délat véci jinak, zachovavat tradice svych predkd a
podporovat svou komunitu prostfednictvim vyroby
tohoto UZasného destilatu. Potkali jsme Tofa
Coronela, zakladatele Palenque Casa Tishisha,
naseho mistra mezcalera v paté generaci. Okamzité
jsme se s nim spajili, s jeho vizi, rodinou, hodnotami
a zvyky, coz ndm spolu s nasimi vlastnimi napady
umoznilo identifikovat pfilezitost ke zméné. To vedlo
k vytvoreni vysoce kvalitnich, modernich oaxackych
mezcall, které nabizeji spotrebiteli jedine¢ny zazitek
a dosahuji komplexnich a expresivnich chutovych
profild, jez nyni lahodi chutovym poharklim v Mexiku
i dalSich zemich.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrlda

Charakter

Privlastek

Plvod
Zrani
Baleni
Objem
Alkohol ABV

Guia del Alma

Mezcal & nakoufena agavovice
mlady mezcal Joven

rizova & rosé & pink

maguey Espadin

nakourené

mezcal vyrobeny podle tradi¢nich
metod & Artesanal

Mexiko, OaXaca
v nerezovych nadobach
hold lahev
700 ml
40,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny upozornéni

lihovina
voda, destilat z agave

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



