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EAN 8014115000840 
Kód produktu GR001761 

Jacopo Poli není uznáván pouze v Itálii. Těžko si lze představit
špičkovou mezinárodní gastronomii bez této grappy v
elegantních láhvích. Poli Destilerie byla založena v roce 1898
ve Schiavonu a dodnes je vlastněna rodinou Poli - v současné
době ji vede Během času se v palírně hodně změnilo -
pradědeček i dědeček také vyráběli grappu, ale Jacopo a jeho
sourozenci měli před očima jiný cíl. Chtěli vytvořit opravdu
jemné druhy grappy té nejvyšší možné kvality. Hroznové
matoliny, ze kterých se grappa vyrábí, získává Poli z místního
regionu Bassano del Grappa, nacházející se v blízkosti
Marostica a Breganze.
Poli používá pro výrobu pouze čerstvé matoliny, které jsou
maximálně jeden den staré. Matoliny se umístí do
destilačního kotle, kde jsou vystaveny po dobu 3 hodin
působení páry. Dnes v palírně stále pracují převážně členové
rodiny a značka Jacopo Poli je mnohými odborníky a příznivci
grappy považována za vrchol umění v této kategorii.

V současném sídle palírny se také nachází Poli Grappa
Museum, kde se návštěvník dozví vše o historii grappy,
doplněné ilustračními i autentickými fotkami a obrázky. Je
možné také absolvovat poznávací tour za tajemstvím výroby.

Dostupnost na hlavním skladě: 1,00 ks
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Jacopo Poli není uznáván pouze v Itálii. Těžko si lze
představit špičkovou mezinárodní gastronomii bez
této grappy v elegantních láhvích. Poli Destilerie
byla založena v roce 1898 ve Schiavonu a dodnes je
vlastněna rodinou Poli - v současné době ji vede
Během času se v palírně hodně změnilo -
pradědeček i dědeček také vyráběli grappu, ale
Jacopo a jeho sourozenci měli před očima jiný cíl.
Chtěli vytvořit opravdu jemné druhy grappy té
nejvyšší možné kvality. Hroznové matoliny, ze
kterých se grappa vyrábí, získává Poli z místního
regionu Bassano del Grappa, nacházející se v
blízkosti Marostica a Breganze. Poli používá pro
výrobu pouze čerstvé matoliny, které jsou
maximálně jeden den staré. Matoliny se umístí do
destilačního kotle, kde jsou vystaveny po dobu 3
hodin působení páry. Dnes v palírně stále pracují
převážně členové rodiny a značka Jacopo Poli je
mnohými odborníky a příznivci grappy považována
za vrchol umění v této kategorii. V současném sídle
palírny se také nachází Poli Grappa Museum, kde se
návštěvník dozví vše o historii grappy, doplněné
ilustračními i autentickými fotkami a obrázky. Je
možné také absolvovat poznávací tour za
tajemstvím výroby.

Hlavní parametry
Značka Jacopo Poli 

Druh tradiční italská pálenka z matolin
hroznů & Grappa 

Detail vyzrálá pálenka v dřevných sudech 
Původ Itálie, Veneto & Benátsko 
Ročník 2009 
Přívlastek vyzrálá grappa Affinata & Riserva 
Zrání v dubových sudech 
Objem 500 ml
Alkohol ABV 40,00 %

Balení dárková_kolekce, dárkové, krabička &
tuba 

LMIV & Doplňkové parametry

Složení voda, destilát z matolin hroznů vinné
révy 

Výrobce Poli Distillerie S.r.l. Via Marconi, 46
36060 Schiavon (VI) Itálie 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 


