Giardino Aglianico Clown Oenologue 0.75I

» Vina

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu 10800023

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn vinné révy odridy 100% Aglianico vypéstovanych na vinicich italské vina¥ské oblasti Kampénie - suché

Prekvapivé Aglianico, z nejstarsich vinic starsich nez 80 let, vinifikované ve 200litrovych amforach vyrobenych z hliny z vinice Montemarano. Macerace 12
mésicl na slupkach s celymi stonky, bez siry. Dllezita tékava latka, ktera podtrhuje silu, strukturu a tloustku Aglianico pro ldmavé a fvouci vino.

Macerace: Technika ,lasagne” se stfidajicimi se vrstvami celych hrozn( a odstopkovanych bobuli po dobu dvou mésic(i. Béhem prvniho mésice se zvlhéuje
pouze klobouk (slupkovy kolac); druhy mésic probihd macerace bez pristupu kysliku, coz vytvari podminky pro semikarbonickou maceraci, kterd podporuje
uvoliiovani ovocnych aromatickych latek.

Nézev je odvozen od dila Charlese Bourgoina, francouzského umélice a byvalého inZenyra spolec¢nosti IBM, ktery ze starych pocitacovych soucastek
(kldvesnic, elektronickych obvodd a kolazi na plexiskle) vytvarel postavy klaund predstavujici rizna povolani. Kdyz ho vinafstvi Cantina Giardino oslovilo,
pozadal o vinné korky, aby mohl vytvofit svého prvniho ,Clown Oenologue” (Klauna enologa).

Bourgoine osobné dorudil vyrobclim Sest dél; ti si vybrali pravé ,Clown Oenologue®, coZ se nasledné stalo ndzvem vina. Tento nazev byl ¢asto nespravné
chépan a néktefi se domnivali, Ze si utahuje z enologli. Ve skute¢nosti véak Cantina Giardino vzdy uplatfiovala netradi¢ni pfistup k vinafstvi, coz jiz od
pocétku vyvolavalo diskuse a budilo zéjem.

Dostupnost na hlavnim skladé: 2ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry
(Viantiln?,Gla‘rdlno se.zroldlla jako joint v.enture mezi Znatka Giardino
Sesti prételi , Antonio di Gruttola , Daniela De Detall 50vé & N AIni vi
Gruttola , Davide De Gruttola , Pasquale Giardino , elta[ Oranzové aturaini vino
Antonio Corsano a Nadia di Gruttola . Za¢ali tento Zrani Amfora
projekt s konkrétnim cilem zachovat staré vinice a Barva cervend
nativni odriidy v Irpinia. Kofeny révy zde tradi¢né Pavod Italie, Kampanie
rostou velmi hluboko pod zems.kym povrchem do Produkce vino vhodné k dal3i archivaci ve sklepé & Archivni
skz?[./Starsl V|n|cel maj[lvtendeﬁa .k pFOdUksl gvoce s Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
vys$si kvalitou a bio péce to vSe jen umochiuje. Je to .
pribéh o pratelstvi, vasni pro vino a touze néco Rocnik 2008
zménit. Cantina Giardino se oficialné narodila v roce Odrlda Aglianco
2003, ale o pét let dfive, diky intuici Antonia Di Privlastek vino ze starych kefdl & Vieilles Vignes & Alte reben
Gruttola, zacali vyrabét vino (experimentovat), aniz Vyroba Sur Lie
by Si.ltlcf}yllll k bl:FeChnO'LogIJ. C!Iembbylzlfme,t ’ Baleni hold lahev
vyrobit vino spontannim kvasenim, bez filtrovan,

v P Alkohol ABV 13,50 %

bez ¢ifeni a bez pomoci sifi¢itand. Pfedtim, nez si

koupili vlastni pozemek , se snazili nakupovat hrozny Objem 750 ml
od mistnich péstitelli, ktefi se stale vyrabény hrozny

ze starych vinic ( obvykle starsi nez 50 let) . Objevili LMIV & Doplinkové parametry

sit drobnych vinafil , ktefi péstuji v souladu s tradici Zakonné zafazeni vino
, s minimaInimi zésahy a s vyraznym nedostatkem S IR vine Ve
chemickych pfisad . V roce 2010 se konecné EU Distributor Cantina Giardino, Via Petrara 21 B, 83031 Ariano Irpino (AV), Italie
podafilo koupit pét hektar(l vlastnich vinic. Tyto

vinice , uhnizd&né na kopci v Montemarano , byly Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l
vysazeny v roce 1930 . Po kazdé sklizni jsou hrozny Alergeny upozornéni Upozoriiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na oblalu vvyrobkLL Proswp,
pfijaty do sklepa v Ariano Iripina . Ovoce prochazi zkontrolujte ped konzumac.

maceraci v tradi¢nich dfevénych sudech nebo
amforéch - délka styku se slupkami se méni v
souladu s konkrétnimi podminkami kazdého roku .
UdrZovani Cistoty ovoce je nezbytné , a jako takovy
neni nic co by se pridavalo ve sklepé , s vyjimkou
minimélniho mnoZzstvi siry na pInéni, ale opét pouze
v pfipadé nutnosti , takze se jedna prevazné o vina
nefiltrovand a bez pridavku siry. Nyni vlastni 7,5ha
vinic a dalf si pronajimaji od malych vinafd, pro
které udrzovani staré vinné révy (80-100 letd)
znamena pouze: spoustu ru¢ni prace, malé vynosy,
nemoznost dosdhnout na finan¢ni podporu EU jez se
vztahuje pouze na vysazovani mladych kefd. To vée
odrazuje mistni vinare, aby zachovévali pfirodni
dédictvi Campanie. Roky testd a vyzkumd potvrdily,
Ze by to mohla byt spravna cesta a uchylit se ke
starovéké révé by bylo klicem k ziskant jisté
zajimavéjsich vin. Spolecnost se zrodila diky
podpore jejich historickych pratel, ktefi vérili v
projekt a ve schopnosti Antonia, jediného vinare a
technika skupiny. ZROZENI VE ZNAMENi
CERVENYCH ViN - Narodili se jako sklipek na ¢ervené
vino. Aglianico je vino, které se rok po sklizni témér
nepije, jejich nejmladsi Aglianico se vyrabi v
magnums, i kdyz v malych procentech jsou ve
starych vinicich pfitomny i jiné odridy ¢ervené,
které usnadnuji piti. DalSimi ¢ervenymi jsou Le fole,
Drogone, Nude a Clown Oenologue. Ctyfi
interpretace ¢isté kyseliny aglykanové, macerace
trvajici az Sest mésicli od jednoho mésice, vybér
partiklu, vSechny historické vinice z oblasti
Montemarano a Paternopoli. Riizné interpretace.
Zejména Nude, které je uvedeno na trh po deseti
letech, je vino, které jak doufame otevrou ti, ktefi
budou po nés. Nude je vino které ukazuje, kam az
Aglianico mdze sahat. VOLBA MACERACE V AMFORE
- Plida pro né vzdy pfedstavovala tu ¢ast Gzemi,
kterou nelze vyvézt, a tak chtéli vytvorit néco
jedinecného s hlinou z vinic, kde se jejich vina
zrodila. Ve spolupréci s Brancaterra vytvorili
terakotové ddzy. Rozhodli se pro vinifikaci a
maceraci, kterd trvala nejméné Sest mésicl. Takze
jediné vino, které Cantina Giardino vyrabi
protokolarné, je Sophia, kde kazdy rok vybiraji
mésicl, a neni ndhodou, ze presouvaji pozornost na
nadobu a ne na odrldu. Réva, pfinasejici zpét na
zem opérny bod vSeho. Volba vyroby vina také v
1000 litrovych kameninovych amforach se misto
toho zrodila z touhy vyrabét cerstvéjsi vina, nékolik
dni macerovana a 10/12 mésicti zrald v téchto
amforéch. Lahvovéno pouze v magnums, coz pro
Irpinii predstavuje l&hev, s kterou byste sedéli doma
u stolu. Okysli¢eni kameniny je nizsi nez u dreva a
rozhodné nizsi nez u terakoty, vypalovani probiha pri
1300 stupnich, a proto je transpirace minimalni.
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