fx.Pichler Gruner Veltliner Smaragd Stainertal 0.75I

» Vina

Kéd produktu RA000219

Bilé tiché vino vyrobené z hrozni vinné révy odridy 100%
Gruner Veltliner (u nas Veltlinské zelené) vypéstovanych na
vinicich rakouské vinarské oblasti Wachau - Loibenberg -
suché

Veltlinské zelené z jedné top poloh ve Wachau - Steinertal, v
nejvyssi apelaci Smaragd. Hutny, mineraini veltlin s jemnymi
tény peckovin, zeleného pepre a rebarbory

PInéjsi a Stavnaty Veltlin s dlouhou mineraini dochuti. Vino je
krasné korenité, s dotekem zlutého ovoce a kvétin. Jednd se o
pfijemné plny a koncentrovany veltlin s obrovskou hustotou.
Jeho télo je Siroké s pevnou kyselinou. Vino bude skvéle
vyzravat.

Pfi pohledu z vychodu je Steinertal prvni strmou vinici
vinarské oblasti. Pohled také odhaluje pfikopovy charakter
této vinice, jak naznaluje stary nazev ,Steingraben”
(kamenny prikop), tvorici amfiteatr s otevienym vyhledem na
vinarskou krajinu regionu Wachau.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Geologicky substrat vinice Steinertal je kompletné
tvoren kyselou, bezkarbonatovou rulou (ortogneiss).
Ledovcovy sprasovy pokryv je jiz dlouho erodovan,
takze uhli¢itanové minerdly, jako je kalcit a dolomit
(,vépenec”), se v padé nachazeji pouze ve velmi
nizkych koncentracich. Ornice je pis¢ita, chuda a s
nizkym obsahem humusu. Pfi pH 7,5 spadé pdda do
slabé zasaditého rozmezi. PGdni rula Gféhl je jiz
poznamenana zvétravanim. Povrchy jsou pokryty
¢ervenohnédymi oxidy Zeleza. Trhliny a spary jsou
vyplnény jemnym, vyplavenym zeminovym
materidlem. Kofeny vinné révy pronikaji témito
trhlinami hluboko do skaly. F.X. Pichler je pro kraj
Wachau néco jako Chateau Latour, Domaine de la
Romanée-Conti, Zind-Humbrecht, Sandrone a Helen
Turley."" - Robert Parker, The Wine Advocate Clovék
tak ¢asto nehovori o nejlepsim vyrobci v urcité zemi
(byt je zde vyhoda, ze Rakousko je malé). A prestoze
je vybornych vinarl v Rakousku mnoho, nikdo z nich
se nestal synonymem rakouského vina do takové
miry jako F.X.Pichler i pouze F.X., jak byva
zjednoduSené nazyvan. Jeho renomé je takové, ze
jeden autor zabyvaijici se rakouskym vinem, jehoz
pozadali, aby sestavil seznam 100 nejlepSich
rakouskych vyrobcl podle toho, jak jsou dobfi, uved|
F.X. Pichlera na prvnim misté. Kdyz jeho vina
ochutnate, pochopite, pro¢ se tomuto postaveni tési.
Jsou to vskutku monumentalini sucha bild vina, z
nichz kazdé se vyznacuje plnosti v Ustech, zdvérem
a komplexnosti, jez zanechaji ¢loveéka ve stavu, ze
neni schopen slova. Jeho Riesling Smaragd
Loibnerberg je kvintesenci bohatého, exotického
mnohavrstevného ryzlinku. Jeho Griiner Smaragd
Kellerberg a Griner ,M"" pfedstavuji nejbohatsi a
nejkomplexnéjsi vyjadreni této odrlidy, jakého vibec
Ize dosahnout. Rakouské vinarstvi F.X. Pichler patfi k
nejzndméjsim a nejreprezentativnéjsim vinarskym
oblastem Wachau. Bylo zalozeno v roce 1898 a nyni
ho vede Lucas Pichler, syn Franze Xavera (FX).
Spolec¢nost, kterou Robert Parker povazuje za
»Chateau Latour nebo Domaine de la Romanée-
Conti Wachau*, je proslula také vybérem klond
odrlidy Griiner Veltliner, které ve 30. letech
minulého stoleti vytvoril Franz Pichler st.

Hlavni parametry

Znacka FX Pichler
Druh Wachau
Plvod Rakousko, Wachau
Barva bild
Rocnik 2019
Klasifikace pGvodu DAC
Klasifikace vinice Ried & Lage & vino z jsggr:)éb;/igi:ue
Odriida Veltlinské zelené & Gr.Uner

Veltliner
Privlastek Smaragd

Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné

az9g/l)
Zrani v nerezovych nadobach
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,00 %
Baleni hold lahev
LMIV & Doplinkové parametry
Zakonné zarazeni vino
Slozeni odrlidové vino révové
Vyrobce F.X. Pichler Weingut , Oberloiben

57, 3601 Dirnstein, Rakousko
Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Alergeny skupina .

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



