Fontanafredda Gavi del Comune di Gavi 0.75I

» Vina

Ko6d produktu 10000950

Bilé tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Cortese
di Gavi vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti
Piemonte - Gavi - suché

Vino je vyrobeno vyhradné z hroznli Cortese di Gavi, které se
rucné sbiraji na konci zari. Po Setrném lisovani probiha fermentace
pri fizené teploté v nerezovych tancich. Nasleduje nékolika
mésicni zrani v lahvich.

Barva je zlutd se zelenkavymi odlesky. Vino ma svézi kvétinové
aroma se sladkymi ovocnymi tény. Chut je jemna a elegantni, s
hedvabnou strukturou a dobrou perzistenci. Vino je vynikajici k
zeleninovym predkrmdm, i v kombinaci k téstovindam, rizotim a
bilym masdim.

bilé vino s dobrym charakterem, slamové zluté barvy se
zelenkavymi odlesky. Viné je Sirokd, s intenzivnim buketem
sy pfipominajicim akatové kvéty, citron, konvalinku a nezralé jablko.
W Chut je prijemné suchd, plna a stavnatd. Vyborné se podava jako
FONTANAFREDDA aperitiv, ale vynikne v parovani s pfedkrmy a pokrmy z ryb,
korysti a mékkysl obecné. Je to vino vhodné pro Iéto, ale jeho
gastronomické siatky neznaji sezdnni hranice.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Vinifikace za¢ina jemnym lisovanim hroznt a
okamzitym oddélenim mostu od slupek. Kvaseni
probiha pfi nizké teploté (18-20 °C) v nerezovych
tancich, po chlazeni a statické dekantaci mostu.
Zrani vina z(stava v nerezové oceli asi 2-3 mésice
na jemnych kvasni¢nych kalech, poté se po jarni
stabilizaci za studena staci do lahvi. Gavi di Gavi je
italské suché bilé vino, které pochazi z kopct v okoli
staroddvného opevnéného méstecka Gavi v provincii
Alessandria, kterou najdete ve vinarské oblasti
Piemonte. Vyrabi se vyhradné z mistni odrddy
Cortese. Prvni zminky o této odridé se v Alessandrii
datuji do 17.stoleti. Gavi di Gavi ziskalo své jméno
pochopitelné podle mésta Gavi, které je centrem
oblasti jeho produkce. Vino ziskalo statut DOC v roce
1974 a DOCG v roce 1998. Tim se stalo historicky
druhym vinem se statutem DOCG. Gavi di Gavi se
vyrabi v mnoha stylech. MiZete se setkat s
jednoduchymi svézimi viny s vyraznou primarni
aromatikou, ale také s velmi komplexnimi a
opulentnimi Gavi, ktera dlouho vyzravala na
barikovych sudech. A samozrejmé s celou Skdlou vin
mezi témito dvéma extrémy. Typicka Gavi di Gavi by
méla byt delikatni bild vina s ovocnymi tény jablek,
a merunék v chuti i vini. Na patre by se pak méla
projevovat svézesti, Stavnatou kyselinkou a
atraktivni az lehce slanou mineralitou v zavéru.
Znamé vinarstvi Fontanafredda (v prekladu ,,
Studeny pramen ") sidli v srdci starobylého regionu
Langhe v historickém kraji Piemonte. Vinice o
rozloze asi 100 hektarl leZi na pahorcich v malebné
kopcovité krajiné mezi tfemi vesnicemi Barolo,
Serralunga d'Alba a Diano d'Alba, ve vySce 200 - 400
metrd nad hladinou more. Plida je na vapencovém,
bridli¢cnatém nebo z<3sti jilovitém podlozi. Klima je
spiSe kontinentalni se zna¢nymi teplotnimi vykyvy.
Jarni a podzimni desté mohou vtisknout jednotlivym
ro¢nik&im vina velmi rozdilny charakter.Historie
vinarstvi saha do roku 1858, kdy sardinsky kral
Emmanuel Il nechal pfipsat celé panstvi svym
potomk{m-levoboc¢kdm hrabéti Emmanuelu
Guerrieri a jeho sestfe Marii Victorii. O 20 let pozdéji
zaCal hrabé s péstovanim vinné révy a vyrobou vina.
Jiz tehdy zaved| na tu dobu pokrokové metody
vyroby a tato tradice se zachovala ve vinafstvi
Fontanafredda dodnes.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Plvod

Barva

Roc¢nik
Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrlda

Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Fontanafredda

Gavi & bily klenot z Piemontu
Itdlie, Piemont

bild

2017

Gavi

DOCG

Cortese di Gavi

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9
a/l)

v dubovych sudech

750 ml

13,00 %

hold lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino
odridové vino révové

Cantine Fontanafredda, Via Alba, 15,
12050 Fontanafredda CN, Italie

Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci
vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l
Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu

vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



