Fantini Collection Rosso Supreme blend 0.75I

» Vina
Kéd produktu 11500679
Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy Ciliegiolo, Montepulciano, Sangiovese
vypéstovanych na italskych vinicich vinarské oblasti Abruzzo - suché
Vino rubinové cervené barvy s odlesky granatu. Aroma vyrazné ovocné s tény treSni marasca a
Svestek s nadechem vanilky a sladkého koreni. V chuti svézi, vyvazené s delSi dochuti.
Gastro parovani: pasta, ragu, grilované maso
Dostupnost na hlavnim skladé: 1,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
FANTINI
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Fantini Collection Rosso Supreme blend 0.75I

» Vina

Popis

V roce 1582 princezna Margherita d "Augusta, dcera
cisare Karla V. a manzelka Ottavia Farnese koupila
mésto Ortona za 52 000 dukatt. Okouzlena
nedotcenou pfirodou a malebnym krajem se
rozhodla vystavét paldc “ Pallazo Farnese " na
pobrezi tohoto krasného pristavniho mésta kde by
stravila své stari. Odjakziva vkladala velké usili do
obhospodarovani svych poli, zejména pak
vinohradd. Jeji vino se stalo nedilnou soucasti oslav
na vsech evropskych kralovskych dvorech. Na znak
vdéku za proslaveni mistnich vin farmari zachovali
jméno Farnese. Soucasna generace Farnese se snazi
zachovavat tradice i vysokou Uroven nabizenych vin.
Vina z vinarstvi Farnese jsou zivym obrazem celého
regionu Abruzzo - poc¢inaje nadhernou krajinou, ve
které jsou jejich vinice umistény. Lezi na Upati
apeninského pohoi{ a tdhnou se az k mori. Majf
idealni slune¢ni expozici a vynikajici mistni
mikroklima, které jim mdZe celd Evropa zavidét.
Diky tomu se zde daff péstovat vynikajici surovinu
pro vyrobu vin. Hrozny pochazeji z vinic v udoli
Farneto. Vyroba a zrani pak probihd v Gchvatnych
sklepich Caldora Castle, které prosly Setrnou
rekonstrukci tak, aby byla zachovana tradice, ale
zéroven spliiovaly pozadavky moderniho vinarstvi.
Pravé vysoké naroky na technologické zazemi
povazuji u Farnese za absolutni zéklad vyroby vin.
Rikaji: ,Tvrda a ndro¢na prace ve vinicich nedava
smysl ve chvili, kdy nejste schopni zachovat jisty
~standard" vyroby od zpracovani hroznli az po
lahvovani". Na cely proces vyroby proto kazdoroc¢né
dohlizi team 6 enologli a winemakerd. | dnes se
hrozny pro vina Farnese kultivuji na stejnych vinicich
na severnich strané v udoli feky Morro, kde se tési
vynikajici expozici. Velky vliv na kvalitu mistnich
hroznd ma i nedalekd hora Maiella (3000 m), ktera
vytvafi perfektni klimatické podminky pro vytvareni
exelentnich vin. O Ctyfi stoleti pozdéji se vina se
jménem Farnese opét produkuji ve stejném udoli
Colline Teramane, které diky obrovnské kvalité
hrozn( ziskalo apela¢ni oznaceni DOCG. Vinafstvi
Farnese, dnes jiz hojné obklopo mnozstvim
monumentalnich podnik{, se rozprostira na plose 13
tisic metrd ¢tvereénich, které byly zcela
rekultivovany v roce 2004. Dnesni vlastnici
Valentino Sciotti a Camillo De luliis shrnuji filosofii
vinarstvi do dvou slov “Progetto Qualita” (u nas
jednim slovem “kvalita”). Tato filosofie je striktné
nasledovana kazdym pracovnikem vinarstvi, idkyz
role, kterou ve vysledném vinu hraje je minimaini.
Tento standard provadi vino od pocatku, tedy od
prace na vinici, az po ldhev. O tom svédci i velice
cilevédomy mlady tym nadanych enologl, vedeny
uznavanym profesiondlem Filippem Baccalaro a
Profesorem Mariem Ercolino. vino se stalo nedilnou
soucasti oslav na vSech evropskych kralovskych
dvorech. Na znak vdéku za proslaveni mistnich vin
farmari zachovali jméno Farnese.
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Hlavni parametry

Znacka Fantini vini
Pdvod Abruzzo, Italie
Barva Cervend
Rocnik 2018
Odrida Montepulciano, typicka toskanské odriida & Sangiovese
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,50 %
LMIV & Doplinkové parametry

Z&konné zarazeni vino
SloZeni odriidové vino révové

Vyrobce Farnese Vini S.r.l. Via Dei Bastioni 1 66026 Ortona (CH) - Itélie

Alergeny skupina I. mo/|
Upozornujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni
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