Egly Ouriet Millesime brut Grand Cru Champagne
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» Vina

Kéd produktu CHA03340
Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 70% Pinot Noir a 30% Chardonnay vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne, z vinic v Ambonnay Grand Cru - brut Extra
SmysIné a elegantni Sampariské. Voni ovocem, dubem, teplym croissantem a pikantnim korenim, uslechtilost charakteru se
pohybuje na ostii noze mezi dokonalou zralosti hroznd a jemnou kfidovou mineralitou. Francis Egly vytvofil prvotfidni
Sampariské, které s vami nijak nemanipuluje.
Ve vini se stfidaji svézi citrusové oleje, zrald hruska a Svestka, brioche, pralinky a jemné koufovy mineral - komplex, ktery se v
Case stale odviji. Na patre pIné télo, vicevrstva textura a pater ze zarivé kyselosti, ktera vse drzi pohromadé s neuvéritelnou
presnosti. Zavér je dlouhy, kfidovy, elegantni - a nezapomenutelny. Dosage 1 g/l znamend, Ze kazdé vrstva chuti pochazi Cisté
z vinice a z ¢asu straveného v lahvi.
Dostupnost na hlavnim skladé: 1ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Perfektné vyvazena chut nabizi tény citrusl, hrusky
a broskvi s ndznaky zazvoru a medu. Nechybi ani
typicka stopa domu Egly - pepr a kfida. Grand Cru
Millésime kvasi v dubovych sudech bez potreby
jable¢no-mlécné fermentace, nizka dosaz pod 6
gramd cukru na litr, vys$si obsah alkoholu (12,5 %) a
predlouhé zrani na kvasinkadch minimélné 75
mésicd, délaji z tohoto vyjimeéného vina $ampariské
nové dimenze. Fermentovalo vyhradné na
prirozenych kvasinkach v dubovych sudech a
nasledné stravil devét let na kvasinkéch v lahvi.
Vysledkem je vino zcela mimo kategorii. Malé
rodinné vinarstvi Egly Ouriet (,egly urije") dosahlo v
priibéhu poslednich deseti let témér kultovniho
statusu. Enormni Usili je vykoupeno obrovskym
zajmem fanouskd po celém svété ziskat samparniské
Spickové kvality. Tento dobre fungujici podnik se
navic mdze pysnit tim, Ze slavna ikona vinarského
svéta Robert Parker o jejich Sampariském prohlésil,
Ze patii mezi jeho nejoblibengj$i. Sampafisky diim
Egly Ouriet sidli v méste¢ku Ambonnay, coZ neni ani
v Udoli Marny, ale ani v Cote des Blancs. Ambonnay
se nachazi v oblasti Montagne de Reims, jinak také
nazyvané jako Remesska vrchovina. Vinice
klasifikace Grand Cru jsou situované v trojuhelniku
mezi méstecky Ambonnay (8 ha), Verzenay (1,4 ha),
Bouzy (0,6 ha) a Vrigny (2 ha). Cast z téchto
pozemkd - necelé dva hektary - potom zaujimaji
vinice klasifikace Premiér Cru. Vinné kere jsou
vysazeny na kfidovém podloZi, které vinu dodéava
typickou mineralitu a dokonalou presnost. Chemie v
postricich se nepouzivd, zato zelend sklizen je
vyrazna. Ziskaji se tim hrozny prvotridni kvality, ale
dan za takto zredukovany vynos je témér znicuijici.
Presto zde tuto obét pro dosazeni co nejvyssi kvality
rok co rok podstupuji. Fermentace probiha dle ducha
tradice v dubovych sudech (stejné jako u Krug nebo
Bollinger). Hrozny od malopéstiteld se nevykupuji,
vyrabi se pouze tolik vina, kolik $tavy se ziskd jen z
vlastnich zdrojd. Vina zraji na kalech nejméné 36
mésicl (také ale 48 az 80 mésicd), obsah alkoholu
dosahuje vétsinou hodnoty 12,5 % a dosaz nebyva
vy$si neZ 6 gramd cukru na litr. MoZna zvlastné
plsobi datum degorzovéni, uvedené na zadni
etiketé, nicméné i tato informace méze byt pro
mnoho fanouskd tohoto vina dlleZitd. Slava
vinar'ského domu Egly Ouriet je postavena
piedevsim na odrldé Pinot Noir z Montagne de
Reims, ktera je hlavnim plvodcem Uspéchu
vynikajictho vina Egly Ouriet V. P. Vieillissement
Prolongé Extra Brut Grand Cru. Toto vino je
povazovano za jedno z nejlepsich vin v Champagne
vlibec. Kultovni samparisky diim v sou¢asné dobé
fidi nadany vinar Francis Egly se svym otcem
Michelem, ktery zdédil vinice od svého otce
Charlese. Vinarstvi disponuje priblizné osmi hektary
vinohradd, kdy vechny leZi na Gizemi se statusem
Grand Cru, prevazné v Ambonnay (7,2 ha), ale také
ve Verzenay (1,2 ha) a v Bouzy (mali¢ka parcela).
Vinohrady, jejichZ stafi se pohybuje mezi 30 a 50
lety, jsou osézeny ze 75 % odrldou Pinot Noir,
zbylych 25 % tvori hlavné Chardonnay a stard
vysadba Pinot Meunier ve Vrigny. Vina fermentuji v
drevénych sudech, nejsou cifena nebo filtrovana
pred lahvovanim pro druhotnou fermentaci a velmi
se Setfi se sirou. Vina jsou obvykle tfi az Ctyri roky
na kvasnicich, ale nékdy i déle.
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Hlavni parametry

Znacka Egly Ouriet
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Odrdda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/I, velmi suché
Privlastek Millésimé
Pavod Francie, vinice oblasti Champagne
Oblast & obec Montagne de Reims
Ro¢nik 2007
Zrani 9 rokd, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni, investi¢ni lahev, raritni kousek, sbératglské
vyzva
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
Baleni hold lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazen Sumivé vino
Slozeni odr@idové vino révové
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vy$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/Il

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici

AI0enyipozomen] na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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