Duval Leroy rosé Lady 0.75I

» Vina

EAN 3259456004118
K6d produktu CHA02838

Rosé Prestige je harmonickym a svlidnym Sampanskym, které
oslovuje vSechny generace.

Hrozny pro toto Sampariské pochazeji vyhradné z vinic
Grands Crus a Premiers Crus s révy starymi 35 az 45 let.
Béhem vinifikace se odrddy Pinot Noir z Montagne de Reims
blenduji s odridou Chardonnay z Cote des Blancs. Vino je pak
komplexni, jemné, elegantni.

Krasna lososova barva s jemnymi jantarovymi odlesky
pochazejici z odrid Chardonnay a Pinot Noir Premier Cru, vas
ihned okouzli. V buketu se uvolnuje bohatstvi vini: divoké
tfesné, Cervené ovoce, fiky, a dokonce i nadech zazvoru a
muskatu. Viné se prolina i do chuté, ktera je dobre
strukturovana, elegantni, podmaniva.

5 7’ Ve s s v . . . v .
9 Toto vino s pevnou vyzralosti a vyvazenou vinici predstavuje
- to nejlepsi, co mdze Duval-Leroy nabidnout znalym
milovnikim vina a pfiznivcdim jemnych rdzovych vin.

AAAAAAAAA

DUVAL-LEROY

Podavejte vychlazené na 8 az 10 stupnd.

Vynikajici doprovod k lososovi ¢i drlibezimu masu. Skvély
spolecnik pro tatarak z lososa nebo tunaka.

Dostupnost na hlavnim skladé: 5 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Duval Leroy rosé Lady 0.75I

» Vina

Popis

V roce 1855 se obchodnik se Sampariskym vinem
Armand Edouard Leroy snaZzil o rozsiteni svého
obchodu. V hlavé jiz nékolik let nosil koncept na
prildkani zékaznikd a udrZenf jejich loajality, ale
chybél mu vhodny vinar. Po nékolika letech
usilovného hledani nasel jediné vinarstvi schopné
zhostit se tohoto Ukolu s nim - jeho jméno bylo
Duval. Osud téchto dvou rodin byl spojen sklizni
roku 1859, ktera diky vasni a preciznosti ve vyrobé
prinesla chut a styl vina, které bylo svétu
predstaveno pod znackou Duval-Leroy. S postupem
Casu si vinarstvi vybudovalo velmi dobrou povést
zejména diky své odbornosti. V letech 1888 - 1893
ovladli ¢etné vystavy v Barceloné, Monaku, Moskvé
a Pafizi. Kritici péli chvalu o Sarmu, komplexnosti a
delikdtnosti jejich vin a znalci je obdivovali pro jejich
distingovany charakter a eleganci. Kratce po roce
1911, kdy region Champagne proSel svou prvni
revoluci a kdy prevzal oficidlni klasifikaci
Sampanskych vinic, Raymond Duval-Leroy vytvoril
prvni Premier Cru Champagne. Toto Sampariské
nazval ,Fleur de Champagne", protoze mu
pripominalo vini a jemnost bilych kvétd vinné révy
pfi prvnim ochutnani. Smichal hrozny pouze z Grand
Cru a Premier Cru vinic, aby dostal zdsaddm své
rodiny. Dnes je toto Sampariské vyrabéno stale ve
Vertus a pouze exkluzivné dostupné na pultech téch
nejlepsich obchodnikd. Vinice Duval-Leroy se
rozkladaji na 200 hektarech pddy. Duval-Leroy je
prfitomen ve vSech oblastech, které jsou
klasifikovany jako ,,Grand Cru" v Cote des Blancs a
téz témér ve vsech oblastech klasifikovanych
»Grand Cru" v Montagne de Reims. Celkem 40%
produkce pochdzi z vinic oznalenych Grand Cru a
Premier Cru. Vinny sklep rodiny Duval-Leroy je
jednim z prvnich, ktery vyuziva solarni fotovoltaické
panely. Skladovaci prostory pak pojmou 300
dubovych sudtd a nékolik miliond vinnych lahvi.
Soucasti sklepu je i 3,5km dlouhy kfidovy sklep,
ktery je pro zrani Sampariského neocenitelny.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Produkce
Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Odrlda

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Duval Leroy

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti
Champagne

limitovana edice

Francie, vinice oblasti Champagne
rlzova & rosé & pink

NON Vintage

Vallée de la Marne

Chardonnay, Pinot noir

Demi sec & vino s obsahem cukru
32-50 g/l, sladké

druhotné kvasenf vina na lahvi &
metoda Champagne

4 roky, lezeni na lahvi
750 ml

12,00 %

darkové, hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Alergeny skupina .

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



