Coppola Sofia rosé brut 0.75I

» Vina

Kéd produktu w4Y00505

Rdzové Sumivé vino vyrobené z hrozn( vinné révy odridy 80% Pinot
Noir a 20% Chardonnay na vinicich americké vinarské oblasti
Kalifornie - Monterey county - Brut

Sofia Brut Rosé, nabizi lehky Sum, svézi pfirodni kyselost a lehkou
krémovou texturu. Sofia Brut Rosé je vyrobena ze smési Pinot Noir a
Chardonnay, ktera nabizi sviidné aromatické tony, které se dobre
hodi k nejréiznéjsim syrlim a uzenindm a asijska kuchyni.

Vino méa svétle rlzové lososovou barvu a odlesky ¢erveného ovoce.
Suméni je vytvofeno pomoci metody Charmat, které vyrabi
napénéné bubliny a lehce krémovou texturu. Lze pocitit viiné bilich
kvétin s nddechem koreni a kumquatu zatém co v chuti najdeme
Cerstvé sklizené jahody, tfesné a Cerveny rybiz.

e Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
GOPOLA Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Coppola Sofia rosé brut 0.75I

» Vina
Popis Hlavni parametry
Francis Ford Coppola poprvé predstavil Diamond Znacka
Collection v roce 1996 jako velkolepou snahu o
vytvoreni komplexnich a reprezentativnich vin za Druh
pfiznivou cenu. Hrozny pro tuto fadu pochazeji z Pévod
kalifornskych vinic znamych svou kvalitou a Barva
dodrzovanim velmi pfisnych standard(l. Rada Ro¢nik
Diamond Collection se tak méla stat reprezentaci 0dréida
vinarské Kalifornie zdobenou nezaménitelnym
nadechem ovoce, nevéedni a konzistentni chuti a Charakter

okamzZitou pitelnosti. Diamond Collection zastfeSuje
dvanact jednodruhovych vin a k tomu smési, které Vyroba
jsou jejimi vlajkovymi lodémi. VSechna vina jsou

v i Lo . Zran{
zrozena z peclivé a laskyplné prace a my vas _
srde¢né zveme, abyste spolu s ndmi poznali chut Objem
nefalSované Kalifornie V roce 1975 kratce po Alkohol ABV
natoceni Kmotra 2 koupili Francis a Eleanora Baleni

Coppolovi nékdejsi vinarstvi Inglenook (pozdéji
Rubicon Estate a dnes opét Inglenook). Plvodné
prijeli do Napa Valley s vyhlidkou koupé

. . Y . . Z&konné zarazeni
vikendového domku. Jen ze zvédavosti se tenkrat

zUcastnili aukce, na které se drazilo proslulé Slozeni
vinarstvi Inglenook vcetné nékterych pfiléhajicich
vinohradd. Pfibéh a historie vinafstvi je zaujaly Vyrobce

natolik, Ze neodolali a vinarstvi koupili. Teprve po
dvaceti letech prace se Coppolovym podafilo
vinarstvi uvést do plvodni podoby. Francis mohl
konecné investovat do vybaveni a technologii. Také
si najal mladého enologa Scotta McLeoda, s nimz
spolupracuje dodnes. V roce 2008 presidlil nékteré
aktivity do nové pofizeného vinarstvi ve méstecku
Geyserville v Sonoma Valley. Vinafstvi nese jeho
jméno Francis Ford Coppola Winery. Ve vinarstvi
Inglenook se dnes vyrabi pouze velmi limitované
edice vysoce kvalitnich vin. Brany vinafstvi Francis
Ford Coppola Winery kazdorocné opoustéji vina z
fad ,Presents”, ,Votre Santé“, ,Diamond
Collection”, ,Director's”, ,Director‘s Cut” a ,Sofia“,.
Vinarstvi Francis Ford Coppola Winery vyrabi pouze
velmi limitované edice vysoce kvalitnich vin. Brany
vinarstvi Francis Ford Coppola Winery kazdorocné
opoustéji vina z fad ,,Presents”, ,Votre Santé”,
»Diamond Collection”, ,Director‘s”, ,Director's Cut”
a ,Sofia“,. V sortimentu najdete odridy Cabernet
Sauvignon, Merlot, Shiraz, Malbec, Claret, Zinfandel,
Pinot Noir, Petite Sirah, Cabernet Franc,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Riesling, Sémillon,
Pinot Grigio.

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Francis Coppola
Sumivé vino

Kalifornie, USA

rlzova & rosé & pink
NON Vintage
Chardonnay, Pinot noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l
nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni v nerezovych tancich &

metoda Charmat
v nerezovych nadobach
750 ml
12,00 %
hola lahev

LMIV & Doplhkové parametry

vino
odrGdové vino révové

Francis Ford Coppola Winery, 300 Via
Archimedes, Geyserville, CA 95441,
Spojené staty

Oxid sificity a sificitany v koncentraci
vysSi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l
Upozoriujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



