Contadi Castaldi Franciacorta 0.75l

» » Franciacorta

Kéd produktu SE004099

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy
Chardonnay (80%), Pinot nero (10%) a Pinot bianco (10%)
vypéstovanych na italskych vinicich vinarské oblasti
Lombardia - brut
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Velmi suchd a svézi Franciacorta, aromatickd, jemna, lehka,
privétiva, harmonicka a mnohostranna.

Sumivé vino jasné slamové Zluté barvy se zelenkavymi
odlesky a jemnymi bublinkami. Prijemna viné s tony lipového
kvétu se misi s nadechem citrusd, bilych broskvi a zeleného
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ot pepre. V Ustech je kfupavé, svézi, pevné, stalé, vytfibené s
prijemnou dochuti.

Zakladni vino vyzravda v nerezovych tancich a dubovych
barrique sudech po dobu 7 mésict. Druhotna fermentace
probihd metodou Champenoise minimalné 24 mésicl od
lahvovani. Po odstranéni kall odpociva dalsi 3 - 4 mésice.

Viné: lipovy kvét, citrusy, bila broskev, zeleny pepr
Chut: kfupava, svézi, pevna, stala, vytribena s prijemnou

dochuti

Barva: jasna sldmové Zlutd se zelenkavymi odlesky, jemné

bublinky

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Contadi Castaldi Franciacorta 0.75l

» » Franciacorta

Popis

Franciacorta sldmové Zluté barvy se zelenkavymi
odlesky s jemnym a zZivoucim perlenim. Viné je
svézi, s kvétinovymi tény lipy, citrusovych nuanci,
bilé broskve a zeleného pepre. V chuti je pevnéa a
kfupava, svézi a stavnata, rafinovand a s
pretrvavajicim, velmi pfijemnym zavérem. Poloha:
Severozapad Italie, region Lombardia. Vinice s
prdmérnym stafim 20 let. Vedeni Guyot. Vynos
65hl/ha. Vinifikace: Rucni sbér hrozn koncem srpna
az zatatkem zafi. Jemné lisovani. Fermentace v
nerezovych tancich 20 dni. Caste¢na malolakticka
fermentace. Zrani 7 mésicl v nerezu a z ¢asti v
dubovych sudech barrique. Vino lezi 20-26 mésicl
na kalech a dalsi 3-4 mésice v Iahvi. Dosage: 6g/.
Gasto parovani: Aperitiv, Ustfice, plody more, sushi,
sashimi. Nazev "Contadi Castaldi" odkazuje na
historické malé vesnice ("contadi") a spravni centra
("castaldi") této oblasti, které byly kdysi soucasti
kulturniho a zemédélského dédictvi Franciacorta.
Vinarstvi vyuziva unikatni terroir Franciacorty -
oblast zndmou pro vapenité pldy a idedalni
mikroklima, které je zasadni pro péstovani odriid
jako Chardonnay, Pinot Nero a Pinot Bianco. Contadi
Castaldi se specializuje na Sumivd vina DOCG
Franciacorta, kterd zraji tradi¢ni metodou
druhotného kvaseni v lahvi. Jejich vina jsou
charakteristicka eleganci, svézesti a komplexitou.
Contadi Castaldi se zaméruje na udrzitelny pristup k
vinarstvi, peclivé obhospodaruje vinice a vyuziva

moderni technologie pfi zachovani tradi¢nich metod.

Vinarstvi je oblibené mezi milovniky kvalitnich
sumivych vin a je povazovano za jednu z ikon
Franciacorty. Nabizi vyjimecny zazitek z vina, které
odrazi jedine¢ny charakter této oblasti.

Hlavni parametry

Znacka Contadi Castaldi
Druh sSumivé vino
Franciacorta & Sampanskou

Detail metodou ztvarnéné vino z
Lombardie

Zrani 2 roky, lezeni na lahvi
Barva bila
Plvod Italie, Lombardie

vino vhodné k dalsi archivaci ve

Fegies sklepé & Archivni
Charakter Brut & vino tvrdé s c%iGigéggj;ng:,
Rocnik NON Vintage
Odrlda Chardonnay, Pinot blanc, Pinot noir
Oblast & obec Franciacorta
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne
Baleni hola lahev
Alkohol ABV 12,00 %
Objem 750 ml

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozeni odrlidové vino révové
Societa agricola Bellavista S.R.L Via

Vyrobce Bellavista, 5 25030 Erbusco (BS),
Italie

Oxid sificity a sifiCitany v

Alergeny skupina I. koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



